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35.03.07 ТЕХНОЛОГИЯ ПРОИЗВОДСТВА
И ПЕРЕРАБОТКИ 
СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННОЙ ПРОДУКЦИИ

ИНСТИТУТ АГРОИНЖЕНЕРИИ
И ПИЩЕВЫХ СИСТЕМ

ПРЕДМЕТЫ / 
МИНИМАЛЬНЫЕ БАЛЛЫ

Индивидуальные достижения
до 10 дополнительных баллов

Русский язык / 40
профильная Математика / 40

Химия / 36
Биология / 36
Физика / 36
География / 37
Информатика / 40

Предмет по выбору

КАФЕДРА

адрес: Советский проспект, 1
телефон: 8 (4012) 99-53-70
почта: inna.titova@klgtu.ru

Технологии продуктов 
питания

ЗАОЧНАЯ форма обучения

срок 
обучения

20 БЮДЖЕТНЫХ
мест

0 ПО ДОГОВОРУ
мест

4г6м



АБИТУРИЕНТАМ

КАРЬЕРА ВЫПУСКНИКОВ

• Руководитель цеха на предприятиях 
агропромышленного комплекса;

• Начальник лаборатории пищевого предприятия;
• Технолог производства и разработчик новых 

технологий хранения и переработки;
• Специалист по контролю качества и 

безопасности пищевых продуктов (ISO, HACCP) и 
т.д.

НАПРАВЛЕНИЯ 
ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ 
ДЕЯТЕЛЬНОСТИ ВЫПУСКНИКОВ
• Организация производства сельскохозяйственной

продукции, принятие управленческих решений в
условиях малых производств, фермерских хозяйств,
перерабатывающих предприятий;

• Разработка технологической документации на
продукцию и процессы, проектирование производств;

• Создание новых видов продукции, рецептур,
технологий и нормативно-технической документации;

• Организация контроля качества
сельскохозяйственного сырья и продуктов его
переработки

ТРУДОУСТРОЙСТВО

• Перерабатывающие 
предприятия 
агропромышленного 
комплекса Калининградской 
области и РФ; 

• Крупные и малые 
фермерские хозяйства;  

• Предприятия агротуризма;
• Частные сыроварни и др.

ПРИЕМНАЯ КОМИССИЯ
почта: pk@klgtu.ru
телефон: 8 (4012) 99-59-99

адрес: Советский проспект, 1, 
ауд. 108

Технология 
производства
и переработки
сельскохозяйственной
продукции

Бакалавриат


