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Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

Модуль
* * Э У

* * Э У
* * ПА Э У
* * ПА Э У
* * ПА Э *
* * * Э У У

Модуль
ПП * ПП * Э П

* ПП * ПП Э П
* * ПП ПА Э П
* * ПА ПА Э П
* ПП ПА * ПА Э *
* ПП ПА * * Э П П

Модуль
ПП * ПП * ПП Э П

* ПП * ПП ПП ПП Э П
* * ПП ПП ПП ПА Э П
* * ПА ПП ПП ПА Э П
* ПП ПА ПП ПП * ПА Э *
* ПП ПА ПП * * Э П П

Модуль
ПП * ПП * ПА Э Д Д

* ПП * ПП Э Д Д Д
* * ПП Э Д Д К
* * ПА Э Д Д К
* ПП ПА * ПА Э Д * К
* ПП ПА * * ПА Э Д Д К

Практикум 3 Профессиональный модуль 5 Производственный модуль 3

ПП Э К ПП ПП Э П П ППП ПП

Производственный модуль 1

Базовый модуль 5 Практикум 1

ПП Э К П П ПЭ

Базовый модуль 6 Профессиональный модуль 3 Производственный модуль 2

ПП Э К Д Д Д

Профессиональный модуль 8 Профессиональный модуль 9

К К

К

Д

П К К К

П К К К

К К К К К

К КЭ

Э

КК

КК

К К

П

КУУ У У У К К К К

КК

К

КП

Э ППЭ ПП ПП

Практикум 4

ПП ПП ППIII

IV

ЭЭ

Профессиональный модуль 6 Профессиональный модуль 7

II

Профессиональный модуль 1

I

Э

Профессиональный модуль 2

Профессиональный модуль 4

Базовый модуль 1

Базовый модуль 7

ПП

Базовый модуль 2

ПППП

Практикум 2

ЭЭ КЭ

Май Июнь Август

Календарный учебный график по периодам освоения модулей 

Ноябрь Декабрь Январь Февраль Март Апрель Июль
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Октябрь
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 -
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27
 -

 2
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 -

 5

Э

Базовый модуль 3 Базовый модуль 4
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Сентябрь



- - - Формы пром. атт. з.е. Итого акад.часов
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Курс 3

Семестр 5 Семестр 6

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8
Закреп
ленная 

Индекс Наименование Блок/ 
часть

Экза 
мен

Зачет Зачет с 
оц.

КП КР Контр. РГР Экспер 
тное

Факт Экспер 
тное

По 
плану

Конт. 
раб.

СР Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 
роль

Код

Блок 1.Дисциплины (модули) 204 204 7344 7344 3232.15 3312.6 799.25 30 196 64 280 52 5.25 378.5 104.25 21 188 64 116 33 4.65 246.1 104.25 29 148 128 160 37 4.8 461.95 104.25 22 144 128 64 33 4.5 314.25 104.25 30 128 32 176 26 7.2 606.55 104.25 21 64 32 112 14 6.75 423 104.25 31 144 144 112 34 9.05 568.7 104.25 20 144 80 80 30 2.95 313.55 69.5
Обязательная часть 116 116 4176 4176 2043.85 1645.65 486.5 18 116 32 200 33 3.7 193.8 69.5 21 188 64 116 33 4.65 246.1 104.25 24 148 128 96 37 3.55 381.95 69.5 22 144 128 64 33 4.5 314.25 104.25 20 128 32 112 26 5.95 346.55 69.5 11 64 32 48 14 5.5 163 69.5

Б1.О.1 Базовый модуль 1 Б1.О 1 1 1 11 9 9 324 324 208.15 81.1 34.75 9 84 32 72 18 2.15 81.1 34.75

Б1.О.1.1 Основы российской государственности Б1.О 1 2 2 72 72 66.15 5.85 2 20 40 6 0.15 5.85 72

Б1.О.1.2 Химия Б1.О 1 1 4 4 144 144 71.55 37.7 34.75 4 32 32 6 1.55 37.7 34.75 35

Б1.О.1.3 Высшая математика Б1.О 1 1 3 3 108 108 70.45 37.55 3 32 32 6 0.45 37.55 13

Б1.О.2 Базовый модуль 2 Б1.О 1 1 1 9 9 324 324 176.55 112.7 34.75 9 32 128 15 1.55 112.7 34.75

Б1.О.2.1 История России Б1.О 1 2 2 72 72 70.15 1.85 2 32 32 6 0.15 1.85 71

Б1.О.2.ДЭ.1 Иностранный язык Б1.О 1 4 4 144 144 70.15 73.85 4 64 6 0.15 73.85

Б1.О.2.ДЭ.1.1 Иностранный язык Б1.О 1 4 4 144 144 70.15 73.85 4 64 6 0.15 73.85 45

Б1.О.2.ДЭ.1.2 Иностранный язык: Русский язык как  
иностранный

Б1.О 1 4 4 144 144 70.15 73.85 4 64 6 0.15 73.85 55

Б1.О.2.ДЭ.2 Дисциплины (модули) по выбору 1 (ДВ.1) Б1.О 1 3 3 108 108 36.25 37 34.75 3 32 3 1.25 37 34.75

Б1.О.2.ДЭ.2.1
Профессиональный иностранный язык в  
ресторанном деле (французский)

Б1.О 1 3 3 108 108 36.25 37 34.75 3 32 3 1.25 37 34.75 45

Б1.О.2.ДЭ.2.2 Профессиональный иностранный язык в  
ресторанном деле (английский)

Б1.О 1 3 3 108 108 36.25 37 34.75 3 32 3 1.25 37 34.75 45

Б1.О.3 Базовый модуль 3 Б1.О 2 22 2 2 10 10 360 360 193 132.25 34.75 10 92 32 52 15 2 132.25 34.75

Б1.О.3.1 История России Б1.О 2 2 2 72 72 70.15 1.85 2 32 32 6 0.15 1.85 71

Б1.О.3.2 Химия Б1.О 2 2 4 4 144 144 71.55 37.7 34.75 4 32 32 6 1.55 37.7 34.75 35

Б1.О.3.3 Физическая культура и спорт Б1.О 2 2 2 72 72 16.15 55.85 2 12 4 0.15 55.85 56

Б1.О.3.ДЭ.1 Дисциплины (модули) по выбору 2 (ДВ.2) Б1.О 2 2 2 72 72 35.15 36.85 2 16 16 3 0.15 36.85

Б1.О.3.ДЭ.1.1 Начни свой бизнес. Стартап Б1.О 2 2 2 72 72 35.15 36.85 2 16 16 3 0.15 36.85 51

Б1.О.3.ДЭ.1.2 Персональный маркетинг и брендинг Б1.О 2 2 2 72 72 35.15 36.85 2 16 16 3 0.15 36.85 52

Б1.О.4 Базовый модуль 4 Б1.О 22 2 2 11 11 396 396 212.65 113.85 69.5 11 96 32 64 18 2.65 113.85 69.5

Б1.О.4.1 Технологии индустрии питания. Часть 1 Б1.О 2 4 4 144 144 71.25 38 34.75 4 32 32 6 1.25 38 34.75 31

Б1.О.4.2 Экономическая культура Б1.О 2 3 3 108 108 70.15 37.85 3 32 32 6 0.15 37.85 51

Б1.О.4.3 Высшая математика Б1.О 2 2 4 4 144 144 71.25 38 34.75 4 32 32 6 1.25 38 34.75 13

Б1.О.5 Профессиональный модуль 2 Б1.О 3 3 3 11 11 396 396 194.55 166.7 34.75 11 80 96 17 1.55 166.7 34.75

Б1.О.5.1 Технологии индустрии питания. Часть 2 Б1.О 3 3 3 108 108 70.15 37.85 3 32 32 6 0.15 37.85 31

Б1.О.5.2 Технологическое оборудование ресторанной  
индустрии

Б1.О 3 4 4 144 144 54.25 55 34.75 4 16 32 5 1.25 55 34.75 32

Б1.О.5.3 Микробиология Б1.О 3 4 4 144 144 70.15 73.85 4 32 32 6 0.15 73.85 44

Б1.О.6 Базовый модуль 5 Б1.О 3 3 33 3 13 13 468 468 218 215.25 34.75 13 68 32 96 20 2 215.25 34.75

Б1.О.6.1 Гастрономическая химия Б1.О 3 3 3 3 108 108 53.45 54.55 3 16 32 5 0.45 54.55 35

Б1.О.6.2
Правовая компетентность и гражданская  
позиция

Б1.О 3 2 2 72 72 35.15 36.85 2 16 16 3 0.15 36.85 73

Б1.О.6.3 Информатика и основы программирования Б1.О 3 6 6 216 216 89.25 92 34.75 6 32 48 8 1.25 92 34.75 13

Б1.О.6.4 Общественный проект "Обучение служением" Б1.О 3 2 2 72 72 40.15 31.85 2 4 32 4 0.15 31.85 72

Б1.О.7 Базовый модуль 6 Б1.О 44 4 4 12 12 432 432 195.95 166.55 69.5 12 80 32 64 17 2.95 166.55 69.5

Б1.О.7.1 Гастрономическая химия Б1.О 4 4 4 4 144 144 54.55 54.7 34.75 4 16 32 5 1.55 54.7 34.75 35

Б1.О.7.2 Ресторанный менеджмент Б1.О 4 5 5 180 180 71.25 74 34.75 5 32 32 6 1.25 74 34.75 52

Б1.О.7.3 Основы самоорганизации, командообразования  
и лидерства

Б1.О 4 3 3 108 108 70.15 37.85 3 32 32 6 0.15 37.85 52

Б1.О.8 Профессиональный модуль 3 Б1.О 4 4 4 10 10 360 360 177.55 147.7 34.75 10 64 96 16 1.55 147.7 34.75

Б1.О.8.1 Технологии индустрии питания. Часть 3 Б1.О 4 3 3 108 108 70.15 37.85 3 32 32 6 0.15 37.85 31

Б1.О.8.2 Функционал пищевых ингредиентов Б1.О 4 4 4 144 144 54.25 55 34.75 4 16 32 5 1.25 55 34.75 31

Б1.О.8.3 Анализ данных и искусственный интеллект Б1.О 4 3 3 108 108 53.15 54.85 3 16 32 5 0.15 54.85 13

Б1.О.9 Профессиональный модуль 4 Б1.О 5 5 5 5 12 12 432 432 197.55 199.7 34.75 12 80 32 64 17 4.55 199.7 34.75

Б1.О.9.1 Технологии индустрии питания. Часть 4 Б1.О 5 4 4 144 144 71.25 38 34.75 4 32 32 6 1.25 38 34.75 31

Б1.О.9.2 Инжиниринг меню Б1.О 5 3 3 108 108 53.15 54.85 3 16 32 5 0.15 54.85 31

Б1.О.9.3 Метрология, стандартизация и техническое  
регулирование

Б1.О 5 4 4 144 144 70.15 73.85 4 32 32 6 0.15 73.85 31

Б1.О.9.4
Курсовая работа по модулю 
"Профессиональный модуль 4" Б1.О 5 1 1 36 36 3 33 1 3 33 31

Б1.О.10 Базовый модуль 7 Б1.О 5 5 8 8 288 288 106.4 146.85 34.75 8 48 48 9 1.4 146.85 34.75

Б1.О.10.1 Философия Б1.О 5 4 4 144 144 36.25 73 34.75 4 16 16 3 1.25 73 34.75 72

Б1.О.10.2 Безопасность жизнедеятельности Б1.О 5 4 4 144 144 70.15 73.85 4 32 32 6 0.15 73.85 42

Б1.О.11 Профессиональный модуль 5 Б1.О 66 6 11 11 396 396 163.5 163 69.5 11 64 32 48 14 5.5 163 69.5

Б1.О.11.1
Организация производства на предприятиях  
индустрии питания

Б1.О 6 5 5 180 180 89.25 56 34.75 5 32 48 8 1.25 56 34.75 31

Б1.О.11.2 Качество и безопасность производства и  
продукции

Б1.О 6 5 5 180 180 71.25 74 34.75 5 32 32 6 1.25 74 34.75 31

Б1.О.11.3 Курсовая работа по модулю 
"Профессиональный модуль 5"

Б1.О 6 1 1 36 36 3 33 1 3 33 31

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 88 88 3168 3168 1188.3 1666.95 312.75 12 80 32 80 19 1.55 184.7 34.75 5 64 1.25 80 34.75 10 64 1.25 260 34.75 10 64 1.25 260 34.75 31 144 144 112 34 9.05 568.7 104.25 20 144 80 80 30 2.95 313.55 69.5

Б1.В.1 Профессиональный модуль 1 Б1.В 1 11 12 12 432 432 212.55 184.7 34.75 12 80 32 80 19 1.55 184.7 34.75

Б1.В.1.1 Современные тенденции в кулинарии Б1.В 1 4 4 144 144 53.15 90.85 4 16 32 5 0.15 90.85 31

Б1.В.1.2 Маркетинг в индустрии питания Б1.В 1 5 5 180 180 89.25 56 34.75 5 32 48 8 1.25 56 34.75 52

Б1.В.1.3 Основы физиологии и диетологии Б1.В 1 3 3 108 108 70.15 37.85 3 32 32 6 0.15 37.85 31

Б1.В.2 Практикум 1 Б1.В 3 5 5 180 180 65.25 80 34.75 5 64 1.25 80 34.75

Б1.В.2.1 Проектный практикум Б1.В 3 5 5 180 180 65.25 80 34.75 5 64 1.25 80 34.75 85

Б1.В.3 Практикум 2 Б1.В 5 10 10 360 360 65.25 260 34.75 10 64 1.25 260 34.75

Б1.В.3.1 Производственный практикум Б1.В 5 10 10 360 360 65.25 260 34.75 10 64 1.25 260 34.75 85

Б1.В.4 Практикум 3 Б1.В 6 10 10 360 360 65.25 260 34.75 10 64 1.25 260 34.75

Б1.В.4.1 Производственный практикум Б1.В 6 10 10 360 360 65.25 260 34.75 10 64 1.25 260 34.75 85

Б1.В.5 Профессиональный модуль 6 Б1.В 7 7 11 11 396 396 177.4 183.85 34.75 11 64 96 16 1.4 183.85 34.75

Б1.В.5.1 Кухни мира Б1.В 7 5 5 180 180 88.15 91.85 5 32 48 8 0.15 91.85 31

Б1.В.5.2 Стандарты обслуживания и планирование  
индустрии питания

Б1.В 7 6 6 216 216 89.25 92 34.75 6 32 48 8 1.25 92 34.75 31

Б1.В.6 Профессиональный модуль 7 Б1.В 7 7 7 7 12 12 432 432 200.4 196.85 34.75 12 80 48 48 18 6.4 196.85 34.75

Б1.В.6.1 Инженерно-планировочные решения  
предприятий индустрии питания

Б1.В 7 7 5 5 180 180 89.15 90.85 5 32 48 8 1.15 90.85 31

Б1.В.6.2 Гастрономическая культура и технология Б1.В 7 6 6 216 216 107.25 74 34.75 6 48 48 10 1.25 74 34.75 31

Б1.В.6.3 Курсовой проект по модулю  
"Профессиональный модуль 7"

Б1.В 7 1 1 36 36 4 32 1 4 32 31

Б1.В.7 Практикум 4 Б1.В 7 8 8 288 288 65.25 188 34.75 8 64 1.25 188 34.75

Б1.В.7.1 Проектный практикум Б1.В 7 8 8 288 288 65.25 188 34.75 8 64 1.25 188 34.75 85

Б1.В.8 Профессиональный модуль 8 Б1.В 88 7 7 252 252 123.3 128.7 7 64 48 11 0.3 128.7

Б1.В.8.1 Экономика и финансы организаций индустрии  
питания

Б1.В 8 4 4 144 144 70.15 73.85 4 32 32 6 0.15 73.85 51

Б1.В.8.2
Санитарно-эпидемиологические требования к  
объектам и персоналу

Б1.В 8 3 3 108 108 53.15 54.85 3 32 16 5 0.15 54.85 31

Б1.В.9 Профессиональный модуль 9 Б1.В 88 8 13 13 468 468 213.65 184.85 69.5 13 80 80 32 19 2.65 184.85 69.5

Б1.В.9.1
Экономика и финансы организаций индустрии  
питания Б1.В 8 4 4 144 144 71.25 38 34.75 4 32 32 6 1.25 38 34.75 51

Б1.В.9.2 Сетевые организации и фабрики-кухни Б1.В 8 4 4 144 144 53.15 90.85 4 16 32 5 0.15 90.85 31

Б1.В.9.3 Кондитерское искусство Б1.В 8 5 5 180 180 89.25 56 34.75 5 32 48 8 1.25 56 34.75 31

Блок 2.Практика 27 27 972 972 972 9 324 9 324 9 324
Обязательная часть 27 27 972 972 972 9 324 9 324 9 324

Б2.О.1 Учебная практика Б2.О 2 9 9 324 324 324 9 324

Б2.О.1.1 Производственный модуль 1 Б2.О 2 9 9 324 324 324 9 324

Б2.О.1.1.1(У) Технологическая практика Б2.О 2 9 9 324 324 324 9 324 31

Б2.О.2 Производственная практика Б2.О 46 18 18 648 648 648 9 324 9 324

Б2.О.2.1 Производственный модуль 2 Б2.О 4 9 9 324 324 324 9 324

Б2.О.2.1.1(П) Технологическая практика Б2.О 4 9 9 324 324 324 9 324 31

Б2.О.2.2 Производственный модуль 3 Б2.О 6 9 9 324 324 324 9 324

Б2.О.2.2.1(П) Технологическая практика Б2.О 6 9 9 324 324 324 9 324 31

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 9 9 324 324 324 9 324

Б3.1
Подготовка к процедуре защиты и защита  
выпускной квалификационной работы Б3 9 9 324 324 324 9 324 31

ФТД.Факультативы 6 6 216 216 105.45 110.55 4 64 6 0.3 73.7 2 16 16 3 0.15 36.85

ФТД.1 Элементарная математика ФТД 2 2 2 72 72 35.15 36.85 2 32 3 0.15 36.85 13

ФТД.2
Историческая роль России в системе  
международных отношений

ФТД 2 2 2 72 72 35.15 36.85 2 32 3 0.15 36.85 71

ФТД.3 Великая Отечественная война: без срока  
давности

ФТД 3 2 2 72 72 35.15 36.85 2 16 16 3 0.15 36.85 71

К.М.Комплексные модули 436 436 334 102 64 18 64 18 64 18 64 18 16 16 46 30

К.М.1 Модуль "Основы военной подготовки" К.М 6 108 108 78 30 16 16 46 30

К.М.1.ДЭ.1 Модуль "Основы военной подготовки" Б1.О 6 108 108 78 30 16 16 46 30
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- - - Формы пром. атт. з.е. Итого акад.часов
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2

Курс 2

Семестр 3 Семестр 4

Курс 3

Семестр 5 Семестр 6

Курс 4

Семестр 7 Семестр 8
Закреп
ленная 

Индекс Наименование Блок/ 
часть

Экза 
мен

Зачет Зачет с 
оц.

КП КР Контр. РГР Экспер 
тное

Факт Экспер 
тное

По 
плану

Конт. 
раб.

СР Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 
роль

з.е. Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 
роль

Код

К.М.1.ДЭ.1.1 Основы военной подготовки (осень) Б1.О 5 108 108 78 30 16 16 46 30

К.М.1.ДЭ.1.2 Основы военной подготовки (весна) Б1.О 6 108 108 78 30 16 16 46 30

К.М.2 Модуль "Физическая культура и спорт" К.М 24 328 328 256 72 64 18 64 18 64 18 64 18

К.М.2.1 Практическая подготовка по физической  
культуре и занятие спортом (элективные курсы)

К.М 24 328 328 256 72 64 18 64 18 64 18 64 18 56
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План Учебный план бакалавриата '19.03.04 Технология продукции и организация общественного питания (БВШГ) 2026.plx', код направления 19.03.04, профиль : Балтийская высшая школа гастрономии, год начала подготовки 2026



1162 30
20 3/6

1306 34
19 4/6

2468 64
40 1/6

1162 30 1162 30 2324 60

55.8 55.9 55.9

34.8 52.2 43.5

30.9 31.6 31.3

34.2 34.8 34.5

3.7 5.5 4.6

1080 597.25 196 64 280 52 5.25 378.5 104.25 30
ТО: 17

1/2
Э: 3

756 405.65 188 64 116 33 4.65 246.1 104.25 21
ТО: 11

2/3
Э: 2

1836 1002.9 384 128 396 85 9.9 624.6 208.5 51
ТО: 29

1/6
Э: 5

Эк За
ЗаО К(2) 324 208.15 84 32 72 18 2.15 81.1 34.75 9 Эк За

ЗаО К(2) 324 208.15 84 32 72 18 2.15 81.1 34.75 9 1

За 72 66.15 20 40 6 0.15 5.85 2 За 72 66.15 20 40 6 0.15 5.85 2 72 1

Эк К 144 71.55 32 32 6 1.55 37.7 34.75 4 Эк К 144 71.55 32 32 6 1.55 37.7 34.75 4 35 1

ЗаО К 108 70.45 32 32 6 0.45 37.55 3 ЗаО К 108 70.45 32 32 6 0.45 37.55 3 13 1

Эк За
ЗаО 324 176.55 32 128 15 1.55 112.7 34.75 9 Эк За

ЗаО 324 176.55 32 128 15 1.55 112.7 34.75 9 1

За 72 70.15 32 32 6 0.15 1.85 2 За 72 70.15 32 32 6 0.15 1.85 2 71 1

ЗаО 144 70.15 64 6 0.15 73.85 4 ЗаО 144 70.15 64 6 0.15 73.85 4 45 1

ЗаО 144 70.15 64 6 0.15 73.85 4 ЗаО 144 70.15 64 6 0.15 73.85 4 55 1

Эк 108 36.25 32 3 1.25 37 34.75 3 Эк 108 36.25 32 3 1.25 37 34.75 3 45 1

Эк 108 36.25 32 3 1.25 37 34.75 3 Эк 108 36.25 32 3 1.25 37 34.75 3 45 1

Эк За(2)
ЗаО К 360 193 92 32 52 15 2 132.25 34.75 10 Эк За(2)

ЗаО К 360 193 92 32 52 15 2 132.25 34.75 10 2

ЗаО 72 70.15 32 32 6 0.15 1.85 2 ЗаО 72 70.15 32 32 6 0.15 1.85 2 71 2

Эк К 144 71.55 32 32 6 1.55 37.7 34.75 4 Эк К 144 71.55 32 32 6 1.55 37.7 34.75 4 35 2

За 72 16.15 12 4 0.15 55.85 2 За 72 16.15 12 4 0.15 55.85 2 56 2

За 72 35.15 16 16 3 0.15 36.85 2 За 72 35.15 16 16 3 0.15 36.85 2 51 2

За 72 35.15 16 16 3 0.15 36.85 2 За 72 35.15 16 16 3 0.15 36.85 2 52 2

Эк(2) За К 396 212.65 96 32 64 18 2.65 113.85 69.5 11 Эк(2) За К 396 212.65 96 32 64 18 2.65 113.85 69.5 11 2

Эк 144 71.25 32 32 6 1.25 38 34.75 4 Эк 144 71.25 32 32 6 1.25 38 34.75 4 31 2

За 108 70.15 32 32 6 0.15 37.85 3 За 108 70.15 32 32 6 0.15 37.85 3 51 2

Эк К 144 71.25 32 32 6 1.25 38 34.75 4 Эк К 144 71.25 32 32 6 1.25 38 34.75 4 13 2

Эк ЗаО(2) 432 212.55 80 32 80 19 1.55 184.7 34.75 12 Эк ЗаО(2) 432 212.55 80 32 80 19 1.55 184.7 34.75 12 1

ЗаО 144 53.15 16 32 5 0.15 90.85 4 ЗаО 144 53.15 16 32 5 0.15 90.85 4 31 1

Эк 180 89.25 32 48 8 1.25 56 34.75 5 Эк 180 89.25 32 48 8 1.25 56 34.75 5 52 1

ЗаО 108 70.15 32 32 6 0.15 37.85 3 ЗаО 108 70.15 32 32 6 0.15 37.85 3 31 1

За 72 35.15 32 3 0.15 36.85 2 За 72 35.15 32 3 0.15 36.85 2 13 2

За 72 35.15 32 3 0.15 36.85 2 За 72 35.15 32 3 0.15 36.85 2 71 2

82 64 64 18 За 82 64 64 18 За 164 128 128 36 1234

82 64 64 18 За 82 64 64 18 За 164 128 128 36 56 1234

324 324 324 9 6 324 324 324 9 6

ЗаО 324 324 324 9 6 ЗаО 324 324 324 9 6 31 2

Эк(3) За(2) ЗаО(4) К(2) Эк(3) За(6) ЗаО(2) К(2) Эк(6) За(8) ЗаО(6) К(4)

1 8 9

№ Индекс Наименование Блок/
часть

Семестр 1 Семестр 2 Итого за курс

Каф. Семестр
Контроль

Академических часов

з.е. Недель Контроль

Академических часов

з.е. Недель Контроль

Академических часов з.е.

Недель
Всего Кон такт. Лек Лаб Пр РЭ КА СР

Контрол
ь

Всего Кон такт. Лек Лаб Пр РЭ КА СР
Контрол

ь
Всего Кон такт. Лек Лаб Пр РЭ КА СР

Контро
ль

Всего

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, 
(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период ТО)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Ауд. нагр. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Конт. раб. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Ауд. нагр. (элект. курсы по физ.к.)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)

1 Б1.О.1 Базовый модуль 1 Б1.О

2 Б1.О.1.1 Основы российской государственности Б1.О

3 Б1.О.1.2 Химия Б1.О

4 Б1.О.1.3 Высшая математика Б1.О

5 Б1.О.2 Базовый модуль 2 Б1.О

6 Б1.О.2.1 История России Б1.О

7 Б1.О.2.ДЭ.1.1 Иностранный язык Б1.О

8 Б1.О.2.ДЭ.1.2 Иностранный язык: Русский язык как 
иностранный Б1.О

9 Б1.О.2.ДЭ.2.1
Профессиональный иностранный язык в 
ресторанном деле (французский)

Б1.О

10 Б1.О.2.ДЭ.2.2 Профессиональный иностранный язык в 
ресторанном деле (английский) Б1.О

11 Б1.О.3 Базовый модуль 3 Б1.О

12 Б1.О.3.1 История России Б1.О

13 Б1.О.3.2 Химия Б1.О

14 Б1.О.3.3 Физическая культура и спорт Б1.О

15 Б1.О.3.ДЭ.1.1 Начни свой бизнес. Стартап Б1.О

16 Б1.О.3.ДЭ.1.2 Персональный маркетинг и брендинг Б1.О

17 Б1.О.4 Базовый модуль 4 Б1.О

18 Б1.О.4.1 Технологии индустрии питания. Часть 1 Б1.О

19 Б1.О.4.2 Экономическая культура Б1.О

20 Б1.О.4.3 Высшая математика Б1.О

21 Б1.В.1 Профессиональный модуль 1 Б1.В

22 Б1.В.1.1 Современные тенденции в кулинарии Б1.В

23 Б1.В.1.2 Маркетинг в индустрии питания Б1.В

24 Б1.В.1.3 Основы физиологии и диетологии Б1.В

25 ФТД.1 Элементарная математика ФТД

26 ФТД.2
Историческая роль России в системе 
международных отношений

ФТД

27 К.М.2 Модуль "Физическая культура и спорт" К.М

28 К.М.2.1
Практическая подготовка по физической 
культуре и занятие спортом (элективные 
курсы)

К.М

ПРАКТИКИ (План)

Б2.О.1.1.1(У) Технологическая практика

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ (План)

ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ

КАНИКУЛЫ

КУРС 1     Учебный план бакалавриата '19.03.04 Технология продукции и организация общественного питания (БВШГ) 2026.plx', код направления 19.03.04, год начала подготовки 2026



1198 31
20

1198 31
19 4/6

2396 62
39 4/6

1126 29 1198 31 2324 60

55.3 59 57.2

34.8 52.2 43.5

25.7 28.8 27.3

28.2 32.1 30.2

3.8 5.5 4.7

1044 477.8 148 128 160 37 4.8 461.95 104.25 29 ТО: 17
Э: 3 792 373.5 144 128 64 33 4.5 314.25 104.25 22

ТО: 11
2/3
Э: 2

1836 851.3 292 256 224 70 9.3 776.2 208.5 51
ТО: 28

2/3
Э: 5

Эк За
ЗаО 396 194.55 80 96 17 1.55 166.7 34.75 11 Эк За

ЗаО 396 194.55 80 96 17 1.55 166.7 34.75 11 3

За 108 70.15 32 32 6 0.15 37.85 3 За 108 70.15 32 32 6 0.15 37.85 3 31 3

Эк 144 54.25 16 32 5 1.25 55 34.75 4 Эк 144 54.25 16 32 5 1.25 55 34.75 4 32 3

ЗаО 144 70.15 32 32 6 0.15 73.85 4 ЗаО 144 70.15 32 32 6 0.15 73.85 4 44 3

Эк За
ЗаО(2) К 468 218 68 32 96 20 2 215.25 34.75 13 Эк За

ЗаО(2) К 468 218 68 32 96 20 2 215.25 34.75 13 3

ЗаО К 108 53.45 16 32 5 0.45 54.55 3 ЗаО К 108 53.45 16 32 5 0.45 54.55 3 35 3

За 72 35.15 16 16 3 0.15 36.85 2 За 72 35.15 16 16 3 0.15 36.85 2 73 3

Эк 216 89.25 32 48 8 1.25 92 34.75 6 Эк 216 89.25 32 48 8 1.25 92 34.75 6 13 3

ЗаО 72 40.15 4 32 4 0.15 31.85 2 ЗаО 72 40.15 4 32 4 0.15 31.85 2 72 3

Эк(2) ЗаО
К 432 195.95 80 32 64 17 2.95 166.55 69.5 12 Эк(2) ЗаО

К 432 195.95 80 32 64 17 2.95 166.55 69.5 12 4

Эк К 144 54.55 16 32 5 1.55 54.7 34.75 4 Эк К 144 54.55 16 32 5 1.55 54.7 34.75 4 35 4

Эк 180 71.25 32 32 6 1.25 74 34.75 5 Эк 180 71.25 32 32 6 1.25 74 34.75 5 52 4

ЗаО 108 70.15 32 32 6 0.15 37.85 3 ЗаО 108 70.15 32 32 6 0.15 37.85 3 52 4

Эк За
ЗаО 360 177.55 64 96 16 1.55 147.7 34.75 10 Эк За

ЗаО 360 177.55 64 96 16 1.55 147.7 34.75 10 4

За 108 70.15 32 32 6 0.15 37.85 3 За 108 70.15 32 32 6 0.15 37.85 3 31 4

Эк 144 54.25 16 32 5 1.25 55 34.75 4 Эк 144 54.25 16 32 5 1.25 55 34.75 4 31 4

ЗаО 108 53.15 16 32 5 0.15 54.85 3 ЗаО 108 53.15 16 32 5 0.15 54.85 3 13 4

Эк 180 65.25 64 1.25 80 34.75 5 Эк 180 65.25 64 1.25 80 34.75 5 3

Эк 180 65.25 64 1.25 80 34.75 5 Эк 180 65.25 64 1.25 80 34.75 5 85 3

За 72 35.15 16 16 3 0.15 36.85 2 За 72 35.15 16 16 3 0.15 36.85 2 71 3

82 64 64 18 За 82 64 64 18 За 164 128 128 36 1234

82 64 64 18 За 82 64 64 18 За 164 128 128 36 56 1234

324 324 324 9 6 324 324 324 9 6

ЗаО 324 324 324 9 6 ЗаО 324 324 324 9 6 31 4

Эк(3) За(3) ЗаО(3) К Эк(3) За(2) ЗаО(3) К Эк(6) За(5) ЗаО(6) К(2)

1 8 9

№ Индекс Наименование
Блок/
часть

Семестр 3 Семестр 4 Итого за курс

Каф. Семестр
Контроль

Академических часов

з.е. Недель Контроль

Академических часов

з.е. Недель Контроль

Академических часов з.е.

Недель
Всего

Кон
такт.

Лек Лаб Пр РЭ КА СР
Контрол

ь
Всего

Кон
такт.

Лек Лаб Пр РЭ КА СР
Контрол

ь
Всего

Кон
такт.

Лек Лаб Пр РЭ КА СР
Контро

ль
Всего

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, 
(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период ТО)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Ауд. нагр. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Конт. раб. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Ауд. нагр. (элект. курсы по физ.к.)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)

1 Б1.О.5 Профессиональный модуль 2 Б1.О

2 Б1.О.5.1 Технологии индустрии питания. Часть 2 Б1.О

3 Б1.О.5.2
Технологическое оборудование 
ресторанной индустрии

Б1.О

4 Б1.О.5.3 Микробиология Б1.О

5 Б1.О.6 Базовый модуль 5 Б1.О

6 Б1.О.6.1 Гастрономическая химия Б1.О

7 Б1.О.6.2
Правовая компетентность и гражданская 
позиция Б1.О

8 Б1.О.6.3 Информатика и основы программирования Б1.О

9 Б1.О.6.4
Общественный проект "Обучение 
служением" Б1.О

10 Б1.О.7 Базовый модуль 6 Б1.О

11 Б1.О.7.1 Гастрономическая химия Б1.О

12 Б1.О.7.2 Ресторанный менеджмент Б1.О

13 Б1.О.7.3
Основы самоорганизации, 
командообразования и лидерства

Б1.О

14 Б1.О.8 Профессиональный модуль 3 Б1.О

15 Б1.О.8.1 Технологии индустрии питания. Часть 3 Б1.О

16 Б1.О.8.2 Функционал пищевых ингредиентов Б1.О

17 Б1.О.8.3 Анализ данных и искусственный интеллект Б1.О

18 Б1.В.2 Практикум 1 Б1.В

19 Б1.В.2.1 Проектный практикум Б1.В

20 ФТД.3
Великая Отечественная война: без срока 
давности ФТД

21 К.М.2 Модуль "Физическая культура и спорт" К.М

22 К.М.2.1
Практическая подготовка по физической 
культуре и занятие спортом (элективные 
курсы)

К.М

ПРАКТИКИ (План)

Б2.О.2.1.1(П) Технологическая практика

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ (План)

ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ

КАНИКУЛЫ

КУРС 2     Учебный план бакалавриата '19.03.04 Технология продукции и организация общественного питания (БВШГ) 2026.plx', код направления 19.03.04, год начала подготовки 2026



1080 30
20

1188 30
19 4/6

2268 60
39 4/6

1080 30 1188 30 2268 60

57.4 55.9 56.7

34.8 52.2 43.5

19.8 17.9 18.9

21.8 19.7 20.8

2.8 1.4

1080 369.2 128 32 176 26 7.2 606.55 104.25 30 ТО: 17
Э: 3

756 228.75 64 32 112 14 6.75 423 104.25 21
ТО: 11

2/3
Э: 2

1836 597.95 192 64 288 40 13.95 1029.55 208.5 51
ТО: 28

2/3
Э: 5

Эк За ЗаО
КР 432 197.55 80 32 64 17 4.55 199.7 34.75 12 Эк За ЗаО

КР 432 197.55 80 32 64 17 4.55 199.7 34.75 12 5

Эк 144 71.25 32 32 6 1.25 38 34.75 4 Эк 144 71.25 32 32 6 1.25 38 34.75 4 31 5

За 108 53.15 16 32 5 0.15 54.85 3 За 108 53.15 16 32 5 0.15 54.85 3 31 5

ЗаО 144 70.15 32 32 6 0.15 73.85 4 ЗаО 144 70.15 32 32 6 0.15 73.85 4 31 5

КР 36 3 3 33 1 КР 36 3 3 33 1 31 5

Эк ЗаО 288 106.4 48 48 9 1.4 146.85 34.75 8 Эк ЗаО 288 106.4 48 48 9 1.4 146.85 34.75 8 5

Эк 144 36.25 16 16 3 1.25 73 34.75 4 Эк 144 36.25 16 16 3 1.25 73 34.75 4 72 5

ЗаО 144 70.15 32 32 6 0.15 73.85 4 ЗаО 144 70.15 32 32 6 0.15 73.85 4 42 5

Эк(2) КР 396 163.5 64 32 48 14 5.5 163 69.5 11 Эк(2) КР 396 163.5 64 32 48 14 5.5 163 69.5 11 6

Эк 180 89.25 32 48 8 1.25 56 34.75 5 Эк 180 89.25 32 48 8 1.25 56 34.75 5 31 6

Эк 180 71.25 32 32 6 1.25 74 34.75 5 Эк 180 71.25 32 32 6 1.25 74 34.75 5 31 6

КР 36 3 3 33 1 КР 36 3 3 33 1 31 6

Эк 360 65.25 64 1.25 260 34.75 10 Эк 360 65.25 64 1.25 260 34.75 10 5

Эк 360 65.25 64 1.25 260 34.75 10 Эк 360 65.25 64 1.25 260 34.75 10 85 5

Эк 360 65.25 64 1.25 260 34.75 10 Эк 360 65.25 64 1.25 260 34.75 10 6

Эк 360 65.25 64 1.25 260 34.75 10 Эк 360 65.25 64 1.25 260 34.75 10 85 6

ЗаО 108 78 16 16 46 30 ЗаО 108 78 16 16 46 30 6

ЗаО 108 78 16 16 46 30 ЗаО 108 78 16 16 46 30 5

ЗаО 108 78 16 16 46 30 ЗаО 108 78 16 16 46 30 6

324 324 324 9 6 324 324 324 9 6

ЗаО 324 324 324 9 6 ЗаО 324 324 324 9 6 31 6

Эк(3) За ЗаО(2) КР Эк(3) ЗаО(2) КР Эк(6) За ЗаО(4) КР(2)

1 8 9

№ Индекс Наименование
Блок/
часть

Семестр 5 Семестр 6 Итого за курс

Каф. Семестр
Контроль

Академических часов

з.е. Недель Контроль

Академических часов

з.е. Недель Контроль

Академических часов з.е.

Недель
Всего Кон

такт.
Лек Лаб Пр РЭ КА СР

Контрол
ь

Всего Кон такт. Лек Лаб Пр РЭ КА СР
Контрол

ь
Всего Кон такт. Лек Лаб Пр РЭ КА СР

Контро
ль

Всего

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, 
(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период ТО)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Ауд. нагр. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Конт. раб. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Ауд. нагр. (элект. курсы по физ.к.)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)

1 Б1.О.9 Профессиональный модуль 4 Б1.О

2 Б1.О.9.1 Технологии индустрии питания. Часть 4 Б1.О

3 Б1.О.9.2 Инжиниринг меню Б1.О

4 Б1.О.9.3
Метрология, стандартизация и техническое 
регулирование

Б1.О

5 Б1.О.9.4
Курсовая работа по модулю 
"Профессиональный модуль 4"

Б1.О

6 Б1.О.10 Базовый модуль 7 Б1.О

7 Б1.О.10.1 Философия Б1.О

8 Б1.О.10.2 Безопасность жизнедеятельности Б1.О

9 Б1.О.11 Профессиональный модуль 5 Б1.О

10 Б1.О.11.1
Организация производства на 
предприятиях индустрии питания

Б1.О

11 Б1.О.11.2
Качество и безопасность производства и 
продукции

Б1.О

12 Б1.О.11.3
Курсовая работа по модулю 
"Профессиональный модуль 5"

Б1.О

13 Б1.В.3 Практикум 2 Б1.В

14 Б1.В.3.1 Производственный практикум Б1.В

15 Б1.В.4 Практикум 3 Б1.В

16 Б1.В.4.1 Производственный практикум Б1.В

17 К.М.1 Модуль "Основы военной подготовки" К.М

18 К.М.1.ДЭ.1.1 Основы военной подготовки (осень) Б1.О

19 К.М.1.ДЭ.1.2 Основы военной подготовки (весна) Б1.О

ПРАКТИКИ (План)

Б2.О.2.2.1(П) Технологическая практика

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ (План)

ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ

КАНИКУЛЫ
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1116 31
20

1044 29
20

2160 60
40

1116 31 1044 29 2160 60

59.6 54.3 57

34.8 34.8 34.8

23.6 25.4 24.5

26.1 28.1 27.1

1116 443.05 144 144 112 34 9.05 568.7 104.25 31 ТО: 17
Э: 3 720 336.95 144 80 80 30 2.95 313.55 69.5 20 ТО: 12

Э: 2 1836 780 288 224 192 64 12 882.25 173.75 51 ТО: 29
Э: 5

Эк ЗаО 396 177.4 64 96 16 1.4 183.85 34.75 11 Эк ЗаО 396 177.4 64 96 16 1.4 183.85 34.75 11 7

ЗаО 180 88.15 32 48 8 0.15 91.85 5 ЗаО 180 88.15 32 48 8 0.15 91.85 5 31 7

Эк 216 89.25 32 48 8 1.25 92 34.75 6 Эк 216 89.25 32 48 8 1.25 92 34.75 6 31 7

Эк ЗаО
КП РГР 432 200.4 80 48 48 18 6.4 196.85 34.75 12 Эк ЗаО

КП РГР 432 200.4 80 48 48 18 6.4 196.85 34.75 12 7

ЗаО РГР 180 89.15 32 48 8 1.15 90.85 5 ЗаО РГР 180 89.15 32 48 8 1.15 90.85 5 31 7

Эк 216 107.25 48 48 10 1.25 74 34.75 6 Эк 216 107.25 48 48 10 1.25 74 34.75 6 31 7

КП 36 4 4 32 1 КП 36 4 4 32 1 31 7

Эк 288 65.25 64 1.25 188 34.75 8 Эк 288 65.25 64 1.25 188 34.75 8 7

Эк 288 65.25 64 1.25 188 34.75 8 Эк 288 65.25 64 1.25 188 34.75 8 85 7

За(2) 252 123.3 64 48 11 0.3 128.7 7 За(2) 252 123.3 64 48 11 0.3 128.7 7 8

За 144 70.15 32 32 6 0.15 73.85 4 За 144 70.15 32 32 6 0.15 73.85 4 51 8

За 108 53.15 32 16 5 0.15 54.85 3 За 108 53.15 32 16 5 0.15 54.85 3 31 8

Эк(2) ЗаО 468 213.65 80 80 32 19 2.65 184.85 69.5 13 Эк(2) ЗаО 468 213.65 80 80 32 19 2.65 184.85 69.5 13 8

Эк 144 71.25 32 32 6 1.25 38 34.75 4 Эк 144 71.25 32 32 6 1.25 38 34.75 4 51 8

ЗаО 144 53.15 16 32 5 0.15 90.85 4 ЗаО 144 53.15 16 32 5 0.15 90.85 4 31 8

Эк 180 89.25 32 48 8 1.25 56 34.75 5 Эк 180 89.25 32 48 8 1.25 56 34.75 5 31 8

324 324 9 6 324 324 9 6

324 324 9 6 324 324 9 6 31 8

Эк(3) ЗаО(2) КП РГР Эк(2) За(2) ЗаО Эк(5) За(2) ЗаО(3) КП РГР

1 7 4/6 8 4/6

№ Индекс Наименование
Блок/
часть

Семестр 7 Семестр 8 Итого за курс

Каф. Семестр
Контроль

Академических часов

з.е. Недель Контроль

Академических часов

з.е. Недель Контроль

Академических часов з.е.

Недель
Всего Кон такт. Лек Лаб Пр РЭ КА СР

Контрол
ь

Всего Кон такт. Лек Лаб Пр РЭ КА СР
Конт
роль

Всего
Кон
такт.

Лек Лаб Пр РЭ КА СР
Контрол

ь
Всего

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, 
(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период ТО)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Ауд. нагр. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Конт. раб. (ОП - элект. курсы по физ.к.)

Ауд. нагр. (элект. курсы по физ.к.)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)

1 Б1.В.5 Профессиональный модуль 6 Б1.В

2 Б1.В.5.1 Кухни мира Б1.В

3 Б1.В.5.2
Стандарты обслуживания и планирование 
индустрии питания Б1.В

4 Б1.В.6 Профессиональный модуль 7 Б1.В

5 Б1.В.6.1
Инженерно-планировочные решения 
предприятий индустрии питания Б1.В

6 Б1.В.6.2 Гастрономическая культура и технология Б1.В

7 Б1.В.6.3
Курсовой проект по модулю 
"Профессиональный модуль 7" Б1.В

8 Б1.В.7 Практикум 4 Б1.В

9 Б1.В.7.1 Проектный практикум Б1.В

10 Б1.В.8 Профессиональный модуль 8 Б1.В

11 Б1.В.8.1
Экономика и финансы организаций 
индустрии питания Б1.В

12 Б1.В.8.2
Санитарно-эпидемиологические требования
к объектам и персоналу Б1.В

13 Б1.В.9 Профессиональный модуль 9 Б1.В

14 Б1.В.9.1
Экономика и финансы организаций 
индустрии питания Б1.В

15 Б1.В.9.2 Сетевые организации и фабрики-кухни Б1.В

16 Б1.В.9.3 Кондитерское искусство Б1.В

ПРАКТИКИ (План)

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ (План)

Б3.1 Подготовка к процедуре защиты и защита 
выпускной квалификационной работы

ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ

КАНИКУЛЫ

КУРС 4     Учебный план бакалавриата '19.03.04 Технология продукции и организация общественного питания (БВШГ) 2026.plx', код направления 19.03.04, год начала подготовки 2026
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