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Калинина Н. С. Способ получения протеиновой кормовой добавки для лососевых рыб в 

аквакультуре. Пат. RU 2817148 C1, A23K 10/26, заявитель и патентообладатель ФГБОУ ВО 

«КГТУ». № 2023108916, заявл. 07.04.2023 г, опубл. 11.04.2024. 

 

Участие в проектах: 

– «Скрининг организмов, продуцирующих ферменты ксиланолитического действия, 

и получение ксилоолигосахаридов путем биотрансформации лигноцеллюлозной 

биомассы» (грант РНФ, 2024 гг.);  

– «Биотехнологический синтез белка одноклеточных и разрушаемых биопластиков 

с использованием в качестве нового углеродного субстрата жиросодержащих отходов 



технологий рыбопереработки: фундаментальное обоснование и реализация» (со-

исполнитель гранта РНФ, 2024-2026 гг.);  

– «Скрининг биоактивных метаболитов гидробионтов, обитающих в экосистеме 

Балтийского моря, и разработка биотехнологий создания физиологически активных 

композиций антиоксидантного, пребиотического и иммуномодулирующего действия для 

пищевой, нутрицевтической и кормовой промышленности» (грант Федерального агентства 

по рыболовству, 2025-2026 гг.). 

  



Землякова Евгения Сергеевна 

доцент кафедры пищевой биотехнологии, кандидат технических наук, доцент 

 

Контакты 

evgeniya.zemljakova@klgtu.ru  

8(4012) 93-53-50 

 УК № 1, ул. Профессора Баранова, 43, каб. 106 

 

Область научных интересов: пищевые системы и  биотехнологии 

 

Основные публикации: 

1. Макрофиты экосистемы Балтийского моря как источник сырья для пищевой 

промышленности / Е. В. Ульрих, Н. Ю. Ключко, С. В. Агафонова [и др.] // Пищевые системы. – 2025. 

– Т. 8, № 2. – С. 276-285. – DOI 10.21323/2618-9771-2025-8-2-276-285. 

2. Ванюшкина, А. А. Биологически активный комплекс из сине-зеленых водорослей 

Arthrospiraplatensis и потенциал его использования в пищевой промышленности (обзор) / А. А. 

Ванюшкина, Е. С. Землякова // Актуальные аспекты и перспективы развития современной 

биотехнологии : Сборник докладов II Международной научной конференции, Белгород, 25–27 

марта 2025 года. – Белгород: Белгородский государственный технологический университет им. В.Г. 

Шухова, 2025. – С. 26-31.  

3. Казакова, В. С. Исследование биопотенциала добавок из покровных тканей рыб / В. 

С. Казакова, Е. С. Землякова // Материалы пула научно-практических конференций, Сочи, 23–27 

января 2024 года. – Керчь: ФГБОУ ВО «Керченский государственный морской технологический 

университет», 2024. – С. 335-338.  

4. Казакова, В. С. Исследования по ферментативному гидролизу покровных тканей 

судака / В. С. Казакова, Е. С. Землякова // Вестник Международной академии холода. – 2024. – № 

1. – С. 79-84. – DOI 10.17586/1606-4313-2024-23-1-79-84. 

5. Казакова, В. С. Оценка пищевой ценности сублимированных гидролизатов, 

полученных из кожи рыб / В. С. Казакова, Е. С. Землякова // Вестник МГТУ. Труды Мурманского 

государственного технического университета. – 2024. – Т. 27, № 3. – С. 316-327. – DOI 

10.21443/1560-9278-2024-27-3-316-327. 

6. Казакова, В. С. Исследования по комплексной переработке коллагенсодержащего 

рыбного сырья / В. С. Казакова, Е. С. Землякова // Известия КГТУ. – 2024. – № 72. – С. 81-91. – DOI 

10.46845/1997-3071-2024-72-81-91. 

 

Основные РИД: 

Патент № 2857243 C1 Российская Федерация, МПК A23L 7/126, A23G 3/00. Способ 

получения углеводно-белкового батончика для спортсменов : заявл. 31.03.2025 : опубл. 

02.03.2026 / Е. С. Землякова, В. С. Казакова ; заявитель Федеральное государственное 

бюджетное образовательное учреждение высшего образования "Калининградский 

государственный технический университет". 

 

Участие/руководство грантами:  

С 2025 участник ГБ НИР «Скрининг биоактивных метаболитов гидробионтов, 

обитающих в экосистеме Балтийского моря, и разработка биотехнологий создания 

физиологически активных композиций антиоксидантного, пребиотического и 

иммуномодулирующего действия для пищевой, нутрицевтической и кормовой 

промышленности» 



Ключко Наталия Юрьевна 

начальник управления подготовки кадров высшей научной квалификации, доцент 

кафедры пищевой биотехнологии, кандидат технических наук, доцент 

 

Контакты 

natalya.kluchko@klgtu.ru  

8(4012) 99-59-88 

 ГУК, ул. Советский пр., 1, каб. 482 

 

Область научных интересов: пищевые системы и  биотехнологии 

 

Основные публикации: 

1. Федоров Д.С. Влияние инулина пищевого и фукуса сушеного на микробио-

логическую стабильность пастеризованного рыбного паштета / Д.С. Федоров, Н.Ю. Ключко 

// Научный журнал «Известия КГТУ», № 81, 2026 г. – С. 86 - 98   

2. Федорова О.С. Исследования хранимоспособности сдобного печенья с 

добавлением ряски малой и ядер семян конопли / О.С. Федорова, Н.Ю. Ключко // Вестник 

МАХ. – 2026. - № 2(99). – С. 65-71. 

3. Агафонова С. В. Оценка биопотенциала густеры (Blicca bjoerkna L.) для 

использования в пищевых и кормовых целях / С.В. Агафонова, Е.С. Землякова, Н.Ю. 

Ключко, Е.В. Ульрих, О.А. Новожилов, А.В. Качанова, О.С. Федорова, А.С. Меньшенин // 

Вестник МАХ. – 2026. - № 1(98). – С. 40-46. DOI: 10.17586/1606-4313-2026-25-1-40-46. 

4. Позднякова Д.А. Влияние добавления белково-минеральной композиции из 

трески на показатели качества и безопасности хлебобулочных изделий / Д.А. Позднякова, 

Н.Ю. Ключко // Научный журнал «Вестник Международной академии холода», № 3, 2025 

г. – С. 58 – 65 DOI: 10.17586/1606-4313-2025-24-3-58-65. 

5. Ульрих Е.В. Макрофиты экосистемы Балтийского моря как источник сырья для 

пищевой промышленности / Е.В. Ульрих, Н.Ю. Ключко, С.В. Агафонова [и др.] // Пищевые 

системы. – 2025. – Т. 8, № 2. – С. 276-285. – DOI 10.21323/2618-9771-2025-8-2-276-285. 

6. Федорова О.С. Исследования по совершенствованию рецептуры мягкого 

сыра повышенной биологической ценности остеотропной направленности / О.С. Федорова, 

Н.Ю. Ключко // Научный журнал «Известия КГТУ», № 76, 2025 г. – С. 74 - 87   

7. Олейник В.К. Исследование по получению и применению сыра тофу в 

питании вегетарианцев / В.К. Олейник, Н.Ю. Ключко // Научный журнал «Известия КГТУ», 

№ 77, 2025 г. – С. 72 – 83 

8. Позднякова Д.А. Оценка пищевой ценности рыбной белково-минеральной 

композиции, предназначенной для обогащения хлебобулочных изделий 

специализированного назначения / Д.А. Позднякова, Н.Ю. Ключко // Сборник материалов 

VII международной научно-практической молодежной конференции «Поландовские 

чтения» (5 июня 2025 г.) / ФГАНУ НИИХП, отв. ред. д.т.н. Мартиросян В.В. - М.: ООО 

«Белый Ветер». - 2025. - с. 234 – 240. 

9. Воробьев В.И. Характеристики эласмоидной чешуи рыб и ее фракций, по 

данным ИК-Фурье-спектроскопии / В.И. Воробьев, А.Г. Булычёв, Л.С. Дышлюк, О.П. 

Чернега, Е.В. Нижникова, Н.Ю. Ключко // Вестник Астраханского государственного 

технического университета. Серия: Рыбное хозяйство. 2024. № 2. С. 109–117. 

https://doi.org/10.24143/2073-5529-2024-2-109-117. EDN ZANZGC. 

10. Ковалева Е.Д. Совершенствования рецептуры  и установление срока годности 

специализированного хлебобулочного изделия пониженной влажности для детей 



школьного возраста / Е.Д. Ковалева, Н.Ю. Ключко, Д.А. Позднякова // Научный журнал 

«Известия КГТУ», № 74, 2024 г. – С. 64 - 77   

 

Участие/руководство грантами:  

«Скрининг биоактивных метаболитов гидробионтов, обитающих в экосистеме 

Балтийского моря, и разработка биотехнологий создания физиологически активных 

композиций антиоксидантного, пребиотического и иммуномодулирующего действия для 

пищевой, нутрицевтической и кормовой промышленности» (исполнитель по гос. заданию 

Федерального агентства по рыболовству, 2025-2026 гг.). 



Романенко Наталья Юрьевна 

доцент кафедры пищевой биотехнологии, кандидат технических наук, доцент 

 

Контакты 

nataliya.mezennova@klgtu.ru  

8(4012) 56-48-07 

 УК № 1, ул. Профессора Баранова, 43, каб. 106 

 

Область научных интересов: пищевые системы и  биотехнологии 

 

Основные публикации: 

1. Биологически активные вещества и функциональные пищевые продукты для 

профилактики заболеваний; ферменты, ферментативные процессы; ресурсосберегающие 

технологии продуктов питания.   

2. Мезенова О. Я., Агафонова С. В., Романенко Н. Ю., Калинина Н. С., Жила Н. О., 

Волков В. В. Влияние режимов ферментативного гидролиза вторичного рыбного сырья на 

степень извлечения жира и его состав. Вестник КрасГАУ. 2026. № 2. С. 269-280.  

3. Сравнительная оценка способов извлечения из вторичного рыбного сырья жира, 

предназначенного для синтеза продуктов биотехнологии/ 

4. Мезенова О.Я., Агафонова С.В., Романенко Н.Ю., Калинина Н.С., Волков В.В. 

5. Научные труды Дальрыбвтуза. 2025. Т. 71. № 1. С. 59-71. 

6. Биологические испытания гидролизата личинки hermetia illucens в составе 

комбикорма для форели в индустриальной аквакультуре 

7. Мезенова О.Я., Никитина О.Н., Дельмухаметов А.Б., Агафонова С.В., 

Романенко Н.Ю., Калинина Н.С., Волков В.В., Ромашова Ю.А., Лихварь М.В., Кукаев А.В., 

Келло Э.Э. 

8. Вестник Астраханского государственного технического университета. Серия: 

Рыбное хозяйство. 2025. № 1. С. 56-65. 

9. Мезенова О. Я., Пьянов Д. С., Романенко Н. Ю., Агафонова С. В., Волков В. В., 

Калинина Н. С. Способ получения протеиновой кормовой добавки для лососевых рыб в 

аквакультуре. Пат. RU 2817148 C1, A23K 10/26, заявитель и патентообладатель ФГБОУ ВО 

«КГТУ». № 2023108916, заявл. 07.04.2023 г, опубл. 11.04.2024. 

 

Участие в проектах: 

«Биотехнологический синтез белка одноклеточных и разрушаемых биопластиков с 

использованием в качестве нового углеродного субстрата жиросодержащих отходов 

технологий рыбопереработки: фундаментальное обоснование и реализация» 

(соисполнитель гранта РНФ, 2024-2026 гг.). 

 

 

 

 

 

 

 

 



Ульрих Елена Викторовна 

профессор кафедра инжиниринга технологического оборудования, директор 

Химико-аналитического ресурсного центра, доктор технических наук, доцент 

 

Контакты 

elena.ulrikh@klgtu.ru  

8 (4012) 99-53-40 

ГУК, ул. Советский пр., 1, каб. 252 

 

Область научных интересов: кормовые и пищевые добавки, биологически 

активные вещества, функциональные продукты питания, биотехнология, сельское 

хозяйство, очистка сточных вод, экология 

 

Основные публикации: 

1. Sukhikh S., Ivanova S., Khizhinskaya S., Ulrikh E., Malkov D., Romanishin A., 

Kalashnikova O., Babich O., Noskova S. STUDY OF THE PHYSICOCHEMICAL AND 

BIOLOGICAL PROPERTIES OF FUCUS VESICULOSUS POLYSACCHARIDES. Food 

Bioscience. 2026. С. 108455. 

2. Ульрих Е. В. Обзор инвазивных гидробионтов бассейна восточного 

побережья Балтийского моря // Вестник МГТУ. 2026. Т. 29, № 1. C. 125-133. 

3. Ulrikh E.V. Macrophytes of the Baltic Sea ecosystem as a source of raw materials 

for the food industry / Ulrikh E.V., Klyuchko, N.Yu., Agafonova, S.V., Zemlyakova, E.S., 

Sukhikh, S.A., Kachanova, A.V. et al. // Food Systems. – 2025. – 8(2). – С. 276–285. 

https://doi.org/10.21323/2618-9771-2025-8-2-276-285 https://journalrank.rcsi.science/ru/record-

sources/details/30323/ 

4. Е.В. Ульрих, Д.Б. Подашев, Н.А. Фролова, А.В. Качанова // Вестник НГАУ 

(Новосибирский государственный аграрный университет). – 2025. – № 4 (77). – С. 120–128. 

– DOI: 10.31677/2072-6724-2025-77-4-120-128.Физико-химические свойства люпина, 

произрастающего в Калининградской области / 

5. Ulrikh, E. V., Sukhikh, S. A., Samusev, I. G., Babich, O. O. (2025). Squalene — a 

natural biologically active component of nutrition of the 21st century. Food Systems, 8(4), 583–

594. https://doi.org/10.21323/2618-9771-2025-8-4-583-594 

6. Долганюк В.Ф., Сухих С.А., Каширских Е.В., Ульрих Е.В., Кремлева О.Е., 

Бабич О.О. Скрининг и характеристика антиоксидантных свойств психрофильных 

микроводорослей и цианобактерий балтийского моря // Техника и технология пищевых 

производств. 2024. Т. 54. № 2. С. 212-221..  

7. Ulrikh E., Verkhoturov V., Zel E., Jose O. CERVUS ELAPHUS: CULTIVATION 

IN THE KALININGRAD REGION, PROCESSING AND EVALUATION OF THE QUALITY 

AND SAFETY OF VENISON PRODUCTS // Journal of Microbiology, Biotechnology and Food 

Sciences. 2024. С. e10118. 

8. Ульрих Е.В., Бондарчук О.Н. Исследование процессов ферментации пищевых 

отходов препаратом "Байкал". Вестник КрасГАУ. - 2024. - №11. - С. 177-182 

https://journalrank.rcsi.science/ru/record-sources/details/29534/ 

 

 

 



Основные РИД 

1. СПОСОБ ПОЛУЧЕНИЯ СУХОГО ЭКСТРАКТА ТИМОФЕЕВКИ ЛУГОВОЙ 

ДЛЯ СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННЫХ ЖИВОТНЫХ И ПТИЦ. Ульрих Е.В. Патент на 

изобретение RU 2814882 C1, 05.03.2024. Заявка № 2023114494 от 01.06.2023.  

2. СПОСОБ ПОЛУЧЕНИЯ СУХОГО ЭКСТРАКТА ОБЛЕПИХИ 

КРУШИНОВИДНОЙ ДЛЯ СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННЫХ ЖИВОТНЫХ И ПТИЦ. Ульрих 

Е.В. Патент на изобретение RU 2814883 C1, 05.03.2024. 

Заявка № 2023114493 от 01.06.2023.  

3. СПОСОБ ПОЛУЧЕНИЯ СУХОГО ЭКСТРАКТА ЛЮПИНА УЗКОЛИСТНОГО 

ДЛЯ СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННЫХ ЖИВОТНЫХ И ПТИЦ. Ульрих Е.В., Федорова З.Н. 

Патент на изобретение RU 2819676 C1, 22.05.2024. Заявка № 2023119555 от 25.07.2023. 

4. СПОСОБ ПОЛУЧЕНИЯ СУХОГО ЭКСТРАКТА ГРЕБЕННИКА 

ОБЫКНОВЕННОГО ДЛЯ СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННЫХ ЖИВОТНЫХ И ПТИЦ. Ульрих 

Е.В. Патент на изобретение RU 2819683 C1, 22.05.2024. 

Заявка № 2023120390 от 03.08.2023.  

4. СПОСОБ ПОЛУЧЕНИЯ КОНДИТЕРСКОГО ИЗДЕЛИЯ ТИПА "МЯГКОЙ" 

КАРАМЕЛИ. Фролова Н.А., Верхотуров В.В., Ульрих Е.В., Кирсанов А.Д. Патент на 

изобретение RU 2819685 C1, 22.05.2024. Заявка № 2024106330 от 12.03.2024.  

5. СПОСОБ ПОЛУЧЕНИЯ СУХОГО ЭКСТРАКТА ЕЖИ СБОРНОЙ ДЛЯ 

СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННЫХ ЖИВОТНЫХ И ПТИЦ. Ульрих Е.В. Патент на изобретение 

RU 2827221 C1, 23.09.2024. Заявка № 2024118517 от 03.07.2024.  

6. СПОСОБ ПОЛУЧЕНИЯ СУХОГО ЭКСТРАКТА КАНАРЕЕЧНИКА 

ТРОСТНИКОВИДНОГО ДЛЯ СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННЫХ ЖИВОТНЫХ И ПТИЦ. 

Ульрих Е.В. Патент на изобретение RU 2827223 C1, 23.09.2024. 

Заявка № 2024118519 от 03.07.2024. 

 

Участие/руководство грантами: 

1. Грант Российского научного фонда по мероприятию «Проведение 

фундаментальных научных исследований и поисковых научных исследований малыми 

отдельными научными группами» (региональный конкурс) приоритетного направления 

деятельности «Поддержка проведения научных исследований и развития научных 

коллективов, занимающих лидирующие позиции в определенных областях науки», 

проведенного совместно с органами власти субъекта Российской Федерации: 

Калининградская обл, на тему: «Разработка биологически активных добавок на основе 

сквалена для профилактики сердечно-сосудистых заболеваний моряков транспортного 

флота Калининградской области», № 25-26-20129. 

2. Грант за счет средств федерального бюджета (госзадание) на тему: По теме: 

"Скрининг биоактивных метаболитов гидробионтов, обитающих в экосистеме Балтийского 

моря, и разработка биотехнологий создания физиологически активных композиций 

антиоксидантного, пребиотического и иммуномодулирующего действия для пищевой, 

нутрицевтической и кормовой промышленности"      

             

Дополнительные сведения: эксперт Российского научного фонда, Федеральный 

эксперт РИНКЦЭ, эксперт Красноярского фонда науки 
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Область научных интересов: обоснование принципов и методов товароведения, 

пищевых систем; определение номенклатуры потребительских свойств продовольственных 

товаров и сырья, исследование основополагающих характеристик, обусловливающих их 

потребительские свойства; теоретические и методологические основы качества и 

безопасности продовольственных товаров; развитие теории, методологии и практики 

обеспечения качества и безопасности пищевых продуктов, продуктов функционального и 

специализированного назначения; исследование факторов, формирующих товарные и 

потребительские свойства, качество и безопасность продовольственных товаров на всех 

этапах их жизненного цикла, информационное обеспечение товародвижения от 

изготовителя до потребителя; изучение процессов, происходящих при хранении пищевых 

продуктов, продуктов функционального и специализированного назначения, оптимизация 

и совершенствование условий хранения; прогнозирование сроков хранения; изучение 

потребительских предпочтений, разработка и применение методов оценки и способов 

повышения конкурентоспособности продовольственных товаров; разработка и 

совершенствование сенсорных и аналитических методов идентификации и оценки 

показателей качества пищевых продуктов, продуктов функционального и 

специализированного назначения; разработка методологии экспертизы продовольственных 

товаров и сырья и количественных методов комплексной оценки их качества.  

 

Основные публикации: 

1. Резниченко, И. Ю. Влияние ферментных препаратов на качество мягкого 

сырного продукта с растительным молоком / И. Ю. Резниченко, Н. А. Фролова // Вестник 

биотехнологии. – 2024. – № 2. – С. 6-16. 

2. Анализ биологически активных веществ плодов Hippophae rhamnoidesl. / Н. 

А. Фролова, В. В. Верхотуров, Н. В. Шкрабтак [и др.] // Вестник ВСГУТУ. – 2024. – № 4(95). 

– С. 36-42. – DOI 10.53980/24131997_2024_4_36. 

3. Фролова, Н. А. Использование консорциума микроорганизмов гранул 

водного кефира для получения напитка / Н. А. Фролова // Вестник Камчатского 

государственного технического университета. – 2024. – № 67. – С. 36-42. – DOI 

10.17217/2079-0333-2024-67-36-42. 

4. Разработка и оценка качества мягкого сырного продукта с растительным 

молоком / И. Ю. Резниченко, Н. А. Фролова, Д. Б. Подашев, И. С. Александров // Известия 

КГТУ. – 2024. – № 75. – С. 77-87. – DOI 10.46845/1997-3071-2024-75-77-87. 

5. Фролова, Н. А. Перспективы использования sorghum bicolor в технологии 

мучных кондитерских изделий с высокой антиоксидантной активностью / Н. А. Фролова, 

И. Ю. Резниченко // Вестник КрасГАУ. – 2024. – № 1(202). – С. 176-182. – DOI 

10.36718/1819-4036-2024-1-176-182. 



6. Физико-химические свойства люпина, произрастающего в Калининградской 

области / Е. В. Ульрих, Д. Б. Подашев, Н. А. Фролова, А. В. Качанова // Вестник НГАУ 

(Новосибирский государственный аграрный университет). – 2025. – № 4(77). – С. 120-128. 

– DOI 10.31677/2072-6724-2025-77-4-120-128. 

 

Основные РИД: 

1. Патент № 2819685 C1 Российская Федерация, МПК A23G 3/36. Способ получения 

кондитерского изделия типа "мягкой" карамели : № 2024106330 : заявл. 12.03.2024 : опубл. 

22.05.2024 / Н. А. Фролова, В. В. Верхотуров, Е. В. Ульрих, А. Д. Кирсанов ; заявитель 

Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение высшего 

образования "Калининградский государственный технический университет". 

 

Участие/руководство грантами:  

исполнитель гранта Российского научного фонда (проект № 25-26-20129 

«Разработка биологически активных добавок на основе сквалена для профилактики 

сердечно-сосудистых заболеваний моряков транспортного флота Калининградской 

области») 


