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Отзыв 

на автореферат диссертации Мошаровой Маргариты Эдуардовны 

«Совершенствование технологии рыбных формованных полуфабрикатов 

с использованием вторичного сырья сокового производства», 

представленной на соискание ученой степени кандидата технических наук по 

специальности 4.3.3 – Пищевые системы. 

 

Актуальность темы обусловлена важностью вопроса расширения 

ассортимента рыбной продукции с высокой пищевой ценностью и 

комплексного использования ценных вторичных сырьевых ресурсов, 

обладающих высоким биопотенциалом. 

Научная новизна работы обусловлена теоретическим и 

экспериментальным обоснованием усовершенствованной технологии рыбных 

формованных полуфабрикатов с использованием яблочного, морковного и 

ягодного порошков, полученных из вторичного сырья сокового производства 

и исследованием воздействия разработанной продукции на лабильность 

микробиома кишечника человека.  

Теоретическая и практическая значимость работы. Разработаны 

рецептуры и усовершенствована технология рыбных формованных 

полуфабрикатов с использованием вторичного сырья сокового производства, 

направленная на решение актуальной задачи по повышению пищевой 

ценности продукции и расширение ассортимента. Исследованы показатели 

качества и безопасности рыбных полуфабрикатов и установлены сроки 

годности. Разработана и утверждена техническая документация. 

Разработанная технология апробирована в производственных условиях. 

Обоснована экономическая целесообразность внедрения разработанных 

полуфабрикатов в промышленное производство.  

Основные положения работы достаточно широко освещены в открытой 

печати, в том числе в изданиях, рекомендуемых ВАК Минобрнауки РФ. 

К автореферату имеются следующие замечания: 

1. На стр. 12-13 автореферата уравнения пронумерованы цифрами 3-5, при 

этом отсутствуют уравнения под номерами 1 и 2.  

2. Из автореферата не ясно, проводилась ли проверка адекватности 

полученных математических моделей.  
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