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1 ЦЕЛЬ И ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ МОДУЛЯ 

1.1 Целями освоения Общепрофессионального модуля являются: 

- формирование пространственного представления и конструктивно-геометрического 

мышления, способностей к анализу и синтезу пространственных форм и отношений на осно-

ве графических моделей пространства, подготовка студентов к использованию компьютера 

при выполнении конструкторской документации; 

- формирование у студентов начальных знаний и навыков в профессии биотехнолога 

пищевой промышленности, теоретических представлений и прикладных знаний по методам 

научных исследований в области пищевой биотехнологии, а также воспитание у студентов 

устойчивых навыков самостоятельной исследовательской работы; 

- формирование у студентов знаний фундаментальных законов, являющихся основой 

функционирования тепловых машин и аппаратов пищевых биотехнологий, представлений о 

рабочих процессах, протекающих в тепловых машинах и их эффективности, о свойствах ра-

бочих тел и теплоносителей; умений и навыков экспериментального исследования процессов 

тепломассообмена. 

1.2 Процесс изучения модуля направлен на формирование элементов следующих 

компетенций в соответствии с ФГОС ВО и ОПОП ВО по данному направлению подготовки. 
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Таблица 1 – Планируемые результаты обучения по дисциплинам (модулям), соотнесенные с установленными индикаторами достижения 

компетенций 

Код и наименование 

компетенции 

Индикаторы достижения ком-

петенции 
Дисциплины 

Результаты обучения (владения, умения и знания), 

соотнесенные с компетенциями/индикаторами до-

стижения компетенции 

УК-6: Способен управ-

лять своим временем, 

выстраивать и реализо-

вывать траекторию са-

моразвития на основе 

принципов образования 

в течение всей жизни 

УК-6.2: Оценивает требования рын-

ка труда и предложения образова-

тельных услуг для выстраивания 

траектории собственного професси-

онального роста 

Введение в профессию 

Знать:  

- базовые определения и понятия в области биотехно-

логии, включаю пищевую биотехнологию, как основ-

ную сферу своей будущей профессиональной деятель-

ности; 

- структуру биотехнологии и основных документов об-

разовательной программы по направлению бакалаври-

ата 19.03.01 – Биотехнология; 

- основы технологических производств продукции пи-

щевой биотехнологии. 

Уметь: анализировать научно-техническую информа-

цию, российский и международный профессиональный 

опыт. 

Владеть:  

навыками анализа технологических производств и 

продуктов биотехнологии в сфере пищевых произ-

водств. 

ОПК-4: Способен про-

ектировать отдельные 

элементы технических 

и технологических си-

стем, технических объ-

ектов, технологических 

процессов биотехноло-

гического производства 

на основе применения 

базовых инженерных и 

технологических зна-

ОПК-4.1: Разрабатывает графиче-

ские компьютерные модели иссле-

дуемых процессов и оборудования, 

применяет их для чтения техниче-

ских чертежей и определения опти-

мальных вариантов профессиональ-

ных решений 

Проекционное черче-

ние и компьютерная 

графика 

Знать:  

- принципы графического и геометрического модели-

рования инженерных задач, а также проектирования, 

изготовления и эксплуатации деталей, машин и меха-

низмов; 

- общетеоретические положения и способы, необходи-

мые для построения изображений пространственных 

форм на плоскости;  

- методы геометрических построений, а также приёмы 

решения позиционных и метрических задач;  

- общие требования стандартов ЕСКД и других норма-
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Код и наименование 

компетенции 

Индикаторы достижения ком-

петенции 
Дисциплины 

Результаты обучения (владения, умения и знания), 

соотнесенные с компетенциями/индикаторами до-

стижения компетенции 

ний тивных документов к выполнению и оформлению чер-

тежей;  

- современные способы автоматизации графических 

работ, возможности автоматизированного создания 

геометрических моделей пространственных объектов и 

выполнения чертежей. 

Уметь:  

- строить изображения пространственных форм на 

плоскости, т.е. составлять чертёж;  

- мысленно воспроизводить пространственную форму 

изображённого на чертеже предмета;  

- выполнять анализ и синтез пространственных отно-

шений на основе графических моделей пространства;  

- составлять алгоритмы и решать графическими мето-

дами задачи о взаимном расположении и измерении 

геометрических форм в пространстве;  

- пользоваться стандартами и справочной литературой, 

а также средствами компьютерной графики. 

Владеть: 

- навыками составления и чтения чертежей, а также 

изучения нормативных источников и использования 

справочной литературы;  

- навыками использования ЭВМ в графических постро-

ениях, создания 2D и 3D- моделей в рамках графиче-

ских систем. 

ОПК-7: Способен про-

водить эксперимен-

тальные исследования 

и испытания по задан-

ной методике, наблю-

дения и измерения, об-

ОПК-7.1: Способен применять тео-

ретические и(или) эксперименталь-

ные методы исследований к кон-

кретной задаче и интерпретировать 

полученные результаты 

Методы научных ис-

следований 

Знать:  

теоретические основы организации научно-

исследовательской деятельности. 

Уметь: 

- анализировать тенденции современной науки, опре-

делять перспективные направления научных исследо-
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Код и наименование 

компетенции 

Индикаторы достижения ком-

петенции 
Дисциплины 

Результаты обучения (владения, умения и знания), 

соотнесенные с компетенциями/индикаторами до-

стижения компетенции 

рабатывать и интерпре-

тировать эксперимен-

тальные данные, при-

меняя математические, 

физические, физико-

химические, химиче-

ские, биологические, 

микробиологические 

методы 

ваний; 

- использовать экспериментальные и теоретические 

методы исследования в профессиональной деятельно-

сти. 

Владеть: 

-  современными методами научного исследования в 

предметной сфере; 

- навыками совершенствования и развития своего 

научного потенциала. 

ОПК-7: Способен про-

водить эксперимен-

тальные исследования 

и испытания по задан-

ной методике, наблю-

дения и измерения, об-

рабатывать и интерпре-

тировать эксперимен-

тальные данные, при-

меняя математические, 

физические, физико-

химические, химиче-

ские, биологические, 

микробиологические 

методы 

ОПК-7.2: Владеет физическими ме-

тодами исследований в выбранной 

области биотехнологии 

Физические методы в 

пищевой биотехноло-

гии 

Знать  

- основные виды физической энергии и ее применение 

в пищевых технологиях 

- основные принципы и теоретические положения био-

физики; 

- традиционные и перспективные мембранные техно-

логии 

- взаимосвязь физического и биологического аспектов 

функционирования живых систем; 

- физические методы исследования пищевых систем; 

- основное оборудование и принципы его функциони-

рования для получения электромагнитных видов энер-

гии 

- современные физические методы обработки пищевых 

систем 

Уметь: 

- получать биотехнологические продукты с использо-

ванием физических методов обработки; 

- пользоваться биофизическими методами исследова-

ния; 

- применять законы физики в биотехнологических си-

стемах; 
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Код и наименование 

компетенции 

Индикаторы достижения ком-

петенции 
Дисциплины 

Результаты обучения (владения, умения и знания), 

соотнесенные с компетенциями/индикаторами до-

стижения компетенции 

- проводить эксперименты с физическими энергиями в 

пищевой биотехнологии; 

- оценить эффективность воздействия физических ме-

тодов на биологическую ценность и безопасность про-

дукции; 

- пользоваться оптическими и хроматографическими 

методами в биотехнологии 

- подбирать характеристики электромагнитного поля, 

ультразвука, лучевой энергии для пищевых технологий 

Владеть: 

- методами физического воздействия на пищевые си-

стемы для достижения положительного эффекта; 

- методиками создания мембранных структур с задан-

ными свойствами; 

- физическими методами исследования для оценки ка-

чества и безопасности продуктов биотехнологии 

- навыками работы на оптическом, ультразвуковом, 

хроматографическом и другом оборудования для ис-

пользования в биотехнологии; 

-информацией об управляемости физическими энерги-

ями и ее подборе для заданной пищевой системы; 

- техникой эксплуатации приборов и оборудования, 

работающих на физических принципах воздействия на 

системы; 

- мембранными технологиями в пищевой биотехноло-

гии. 

ОПК-4: Способен про-

ектировать отдельные 

элементы технических 

и технологических си-

стем, технических объ-

ОПК-4.3: Использует базовые ин-

женерные знания при проектирова-

нии технических и технологических 

систем, технологических процессов 

биотехнологического производства  

Теплотехника 

Знать:  

- законы термодинамики; 

- основные способы передачи теплоты и их закономер-

ности. 

Уметь: 
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Код и наименование 

компетенции 

Индикаторы достижения ком-

петенции 
Дисциплины 

Результаты обучения (владения, умения и знания), 

соотнесенные с компетенциями/индикаторами до-

стижения компетенции 

ектов, технологических 

процессов биотехноло-

гического производ-

ства на основе приме-

нения базовых инже-

нерных и технологиче-

ских знаний 

- применять уравнения и справочную литературу для 

определения теплофизических свойств различных ве-

ществ; 

- рассчитывать величины, характеризующие преобра-

зование энергии в термодинамических процессах; 

- применять уравнения и справочную литературу для 

расчета различных задач теплообмена; 

- анализировать различные факторы, влияющие на 

процессы теплообмена; 

- использовать для термодинамических расчетов диа-

граммы состояний рабочих тел и теплоносителей и 

таблицы термодинамических свойств; 

Владеть навыками: 

- термодинамического анализа рабочих процессов в 

технологических системах с целью их оптимизации; 

- основами расчета процессов тепломассопереноса в 

элементах технологического оборудования; 

- проведения расчетов теплообменных аппаратов. 
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2 ТРУДОЁМКОСТЬ ОСВОЕНИЯ, СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ МОДУЛЯ, 

ФОРМЫ АТТЕСТАЦИИ ПО НЕМУ 

Общепрофессиональный модуль относится к блоку 1 обязательной части и включает в 

себя пять основных дисциплин.  

Общая трудоемкость модуля составляет 18 зачетных единиц (з.е.), т.е. 648 академиче-

ских часов (486 астр. часов) контактной и самостоятельной учебной работы студента; рабо-

той, связанной с текущей и промежуточной (заключительной) аттестацией по дисциплинам 

модуля.  

Распределение трудоемкости освоения модуля по семестрам, видам учебной работы 

студента, а также формы контроля приведены ниже.  

Таблица 2 - Объем (трудоёмкость освоения) в очной форме обучения и структура мо-

дуля 

Наименование 

С
ем

е
ст

р
 

Ф
о
р

м
а
 к

о
н

т
р

о
л

я
 

з.е. 

А
к

а
д

. 
ч

а
со

в
 

Контактная работа 

СРС 

П
о
д

го
то

в
к
а 

и
 а

тт
ес

та
ц

и
я
 

в
 п

ер
и

о
д

 с
ес

си
и

 

Лек Лаб Пр РЭ КА 

Введение в профес-

сию 
1 ДЗ 3 108 30 - 30 16 0,15 31,85 - 

Проекционное чер-

чение и компьютер-

ная графика 

4 РГР, Э 6 216 30 14 16 16 13,8 94 32,2 

Методы научных 

исследований 
4 Э 5 180 30 30 14 16 12,8 45 32,2 

Физические методы 

в пищевой биотех-

нологии 

5 З 2 72 14 30 - 16 0,15 11,85 - 

Теплотехника 5 З 2 72 16 14 14 16 0,15 11,85 - 

Итого по модулю: 18 648 120 88 74 80 27,05 194,55 64,4 
 

Обозначения: Э – экзамен; З – зачет; ДЗ – дифференцированный зачет (зачет с оценкой); КР (КП) – 

курсовая работа (курсовой проект); контр. – контрольная работа, РГР – расчетно-графическая 

работа; Лек – лекционные занятия; Лаб -  лабораторные занятия; Пр – практические занятия; РЭ – 

контактная работа с преподавателем в ЭИОС; КА – контактная работа, консультации, 

инд.занятия, практики и аттестации; СРС – самостоятельная работа студентов 
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При разработке образовательной технологии организации учебного процесса основ-

ной упор сделан на соединение активной и интерактивной форм обучения. Интерактивная 

форма позволяет студентам проявить самостоятельность в освоении теоретического матери-

ала и овладении практическими навыками, формирует интерес и позитивную мотивацию к 

учебе. 

 

 

3 УЧЕБНАЯ ЛИТЕРАТУРА И УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 

САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ СТУДЕНТА  

Учебно-методическое обеспечение модуля приведено в таблицах 3 и 4. 
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Таблица 3 – Перечень основной и дополнительной литературы 

Наименование 

дисциплин 
Основная литература Дополнительная литература 

Введение в 

профессию 

1. Мезенова, О. Я. Введение в профессию биотехноло-

га пищевой промышленности : учеб. пособие / О. Я. 

Мезенова. - Москва : МОРКНИГА, 2016. - 269 с. - 

ISBN 978-5-903880-16-4. 

1. Биотехнология рационального использования гидробионтов : 

учебник / под ред. О. Я. Мезеновой. - Санкт-Петербург [и др.] : 

Лань, 2013. - 412 с. - ISBN 978-5-8114-1438-3 (в пер.). 

2. Мезенова, О. Я. Введение в профессию биотехнолога пищевой 

промышленности : учеб. пособие для студентов вузов, обучаю-

щихся в бакалавриате по направлению подгот. "Биотехнология" / 

О. Я. Мезенова ; Калинингр. гос. техн. ун-т. - Калининград : 

КГТУ, 2013. - 109 с. 

Проекционное 

черчение и 

компьютерная 

графика 

1. Гордон, В. О. Курс начертательной геометрии : 

учеб. пособие / В. О. Гордон, М. А. Семенцов-

Огиевский. - 27-изд., стер. - Москва : Высшая школа, 

2007. - 272 с. - ISBN 5-06-003518-2. 

1. Федоренко, В. А. Справочник по машиностроительному черче-

нию / В. А. Федоренко, А. И. Шошин. - 16-е изд., стер. - Москва : 

Альянс, 2007. - 416 с. - ISBN 978-5-903034-07-9. 

Методы науч-

ных исследова-

ний 

1. Медведев, П. В. Научные исследования / П. В. Мед-

ведев, В. А. Федотов, Г. А. Сидоренко ; Оренбургский 

государственный университет. – Оренбург : Оренбург-

ский государственный университет, 2017. – 100 с. – 

Режим доступа: по подписке. – URL: 

http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=481778 

(дата обращения: 16.09.2020). – ISBN 978-5-7410-1795-

1. – Текст : электронный. 

1. Бакулев, В. А. Основы научного исследования : учебное посо-

бие / В. А. Бакулев, Н. П. Бельская, В. С. Берсенева ; науч. ред. О. 

С. Ельцов ; Уральский федеральный университет имени первого 

Президента России Б. Н. Ельцина. – Екатеринбург : Издательство 

Уральского университета, 2014. – 63 с. – Режим доступа: по под-

писке. – URL: http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=275723 

(дата обращения: 16.09.2020). – ISBN 978-5-7996-1118-7. – Текст : 

электронный.  

2. Мусина, О. Н. Основы научных исследований : учебное посо-

бие / О. Н. Мусина. – Москва ; Берлин : Директ-Медиа, 2015. – 

150 с. – Режим доступа: по подписке. – URL: 

http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=278882 (дата обраще-

ния: 16.09.2020). – ISBN 978-5-4475-4614-4. – DOI 

10.23681/278882. – Текст : электронный. 

http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=481778
http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=275723
http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=278882
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Наименование 

дисциплин 
Основная литература Дополнительная литература 

Физические ме-

тоды в пищевой 

биотехнологии 

1. Антипова, Л. В.  Биотехнология пищи: физические 

методы : учебное пособие для вузов / Л. В. Антипова, 

С. С. Антипов, С. А. Титов. — Москва : Издательство 

Юрайт, 2021. — 210 с. — (Высшее образование). — 

ISBN 978-5-534-13162-8. — Текст : электронный // 

Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: 

https://urait.ru/bcode/449346 (дата обращения: 

27.09.2021). 

2. Мезенова О.Я. Технология и методы копчения пи-

щевых продуктов: Санкт-Петербург, изд-во «Проспект 

Науки», 2018. - 288 с. 

1. Новые физико-химические и биотехнологические методы об-

работки пищевого сырья и продуктов : учебное пособие /  А.Л. 

Алексеев ; Донской ГАУ. – Персиановский : Донской ГАУ, 2019. 

- 183 с. 

2. Барьерная технология гидробионтов: Учебное пособие / Ким 

Г.Н., Сафронова Т.М., Максимова С.Н., Ким И.Н -: Санкт-

Петербург, Проспект науки, 2011, 336 с. 

Теплотехника 

1. Цветков, Ф. Ф. Тепломассообмен : учеб. / Ф. Ф. 

Цветков, Б. А. Григорьев. - Москва : МЭИ, 2011. - 548, 

[1] с. - ISBN 5-903072-64-X (в пер.). 

1. Селин, В. В. Техническая термодинамика : учеб. пособие / В. В. 

Селин, В. М. Фокин. - Волгоград : [ВолгГАСУ], 2008. - 131 с. - 

ISBN 978-5-98276-209-2. 

2. Цветков, Ф. Ф. Задачник по тепломассообмену : учеб. пособие / 

Ф. Ф. Цветков, Р. В. Керимов, В. И. Величко. - 2-е изд., исправ. и 

доп. - Москва : Издательский дом МЭИ, 2008. - 195 с. - ISBN 978-

5-383-00259-9 (в пер.). 

 

Таблица 4 – Перечень периодических изданий, учебно-методических пособий и нормативной литературы 

Наименование 

дисциплин 
Периодические издания Учебно-методические пособия, нормативная литература 

Введение в 

профессию 
- 

1. Мезенова, О. Я. Введение в профессию биотехнолога пищевой промышленно-

сти : учеб.-метод. пособие по практ. занятиям по дисциплине "Введение в профес-

сию" для студентов, обучающихся в бакалавриате по направлению подгот. "Био-

технология" / О. Я. Мезенова ; Калинингр. гос. техн. ун-т. - Калининград : КГТУ, 

2014. - 95 с. 
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Наименование 

дисциплин 
Периодические издания Учебно-методические пособия, нормативная литература 

2. Моргачева, Л. О. Основы информационной культуры : учеб.-метод. пособие по 

разд. дисциплины "Введение в профессию" для студ. напр. подгот. в бакалавриате 

/ Л. О. Моргачева ; Калинингр. гос. техн. ун-т. - Калининград : КГТУ, 2012. - 35, 

[1] с. 

3. Федеральный государственный образовательный стандарт высшего образова-

ния. Уровень высшего образования – бакалавриат. Направление подготовки 

19.03.01 Биотехнология (утв. Приказом Министерства образования и науки Рос-

сийской Федерации от 11.03.2015 N 193) (Зарегистрировано в Минюсте России 

07.04.2015 N 36754) (с изменениями и дополнениями). - Доступ из справ.-правовой 

системы КонсультантПлюс. – Текст: электронный. 

Проекционное 

черчение и 

компьютерная 

графика 

- 

1. Рудаченко, С. В. Инженерная графика : решение задач по начерт. геометрии : 

учеб.-метод. пособие для практ. занятий и самостоят. раб. для студ. 1 курса / С. В. 

Рудаченко, Т. В. Рудаченко ; Калинингр. гос. техн. ун-т. - Калининград : КГТУ, 

2011. - 102 с. 

2. Рудаченко, С. В. Инженерная графика. Пересечение прямой с плоскостью. Пе-

ресечение плоскостей : учеб.-метод. пособие по выполнению граф. работы (эпюра) 

"Пересечение плоскостей" для студентов высш. учеб. заведений, обучающихся по 

направлениям подгот. бакалавриата и специальностям в обл. техники и технологий 

/ С. В. Рудаченко, Т. В. Рудаченко ; Калинингр. гос. техн. ун-т. - Калининград : 

КГТУ, 2016. - 27, [1] с. 

3. Рудаченко, С. В. Инженерная графика. Развертки поверхностей : учеб.-метод 

пособие по практ. занятиям и самостоят. учеб. работе для студентов высш. учеб. 

заведений, обучающихся по направлениям подгот. бакалавриата и специальностям 

в обл. техники и технологий / С. В. Рудаченко, Т. В. Рудаченко ; Калинингр. гос. 

техн. ун-т. - Калининград : КГТУ, 2017. - 25, [1] с. 

4. Начертательная геометрия. Перпендикулярность прямых и плоскостей. Решение 

типовых задач : метод. указ. для студ. 1 курса / С. В. Рудаченко, Т. В. Рудаченко ; 

Калинингр. гос. техн. ун-т. – Калининград : КГТУ, 2009. - 31 с. 
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Наименование 

дисциплин 
Периодические издания Учебно-методические пособия, нормативная литература 

5. Начертательная геометрия. Кривые линии и поверхности. Решение типовых за-

дач : метод. указания для для студентов 1 курса / С. В. Рудаченко, Т. В. Рудаченко 

; Калинингр. гос. техн. ун-т. - Калининград : КГТУ, 2010. - 54 с. 

6. Инженерная графика. Способы преобразования проекций. Решение типовых за-

дач : метод. указания по практ. занятиям и самостоят. работ для студентов вузов / 

С. В. Рудаченко, Т. В. Рудаченко ; Калинингр. гос. техн. ун-т. - Калининград : 

КГТУ, 2013. - 26 с. 

7. Инженерная графика. Геометрическое черчение. Сопряжения : метод. указ. по 

вып. расч.-граф. раб. / Ю. С. Обрехт, Е. Н. Ефремова ; КГТУ. - Калининград : 

КГТУ, 2002. - 30 с. 

8. Инженерная графика : метод. указ. по вып. граф. раб. "Многогранники" для 

студ. 1 курса / С. В. Рудаченко, Т. В. Рудаченко ; Калинингр. гос. техн. ун-т. - Ка-

лининград : КГТУ, 2003. - 30 с. 

9. Инженерная графика : метод. указ. по вып. граф. раб. "Тела вращения" для студ. 

1 курса / С. В. Рудаченко, Т. В. Рудаченко. - Калининград : КГТУ, 2006. - 31 с. 

10. Инженерная графика. Составление эскизов деталей : метод. указ. для студ. / О. 

Н. Боровкова, Е. Н. Ефремова ; Калинингр. гос. техн. ун-т. - Калининград : КГТУ, 

2010. - 44 с. 

11. Инженерная графика. Выполнение чертежа схематизированной детали : метод. 

указ. для студ. вузов / Ю. С. Обрехт ; Калинингр. гос. техн. ун-т. - Калининград : 

КГТУ, 2012. - 39 с. 

12. Обрехт, Ю. С. Инженерная графика. Аксонометрические проекции : метод. по-

собие для студентов вузов, обучающихся в бакалавриате / Ю. С. Обрехт ; Кали-

нингр. гос. техн. ун-т. - Калининград : КГТУ, 2013. - 60 с. 

13. Обрехт, Ю. С. Инженерная графика. Основы работы в Автокаде : учеб.-метод. 

пособие для студентов вузов / Ю. С. Обрехт ; Калинингр. гос. техн. ун-т. - Кали-

нинград : КГТУ, 2014. - 70 с. 

14. Обрехт, Ю. С. Инженерная графика. Плоская графика "Автокада" : учеб.-
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Наименование 

дисциплин 
Периодические издания Учебно-методические пособия, нормативная литература 

метод. пособие по лабораторным работам раздела "Компьютерная графика" для 

студентов вузов / Ю. С. Обрехт ; Калинингр. гос. техн. ун-т. - Калининград : 

КГТУ, 2014. - 77 с. 

Методы науч-

ных исследова-

ний 

«Химия и технология пищевых про-

дуктов», «Пищевая промышлен-

ность», «Хранение и переработка 

сельхозсырья», «Известия вузов. Пи-

щевые технологии», «Вопросы пита-

ния»; «АПК: Достижения науки и 

техники»; «Стандарты и качество»; 

«Хранение и переработка сельскохо-

зяйственного сырья», «Масложировая 

промышленность», «Маслоделие и 

сыроделие», «Растительные ресурсы», 

«Биотехнология», «Молочная про-

мышленность», «Мясо и мясопродук-

ты», информационный бюллетень 

«Продукты питания» 

1. Технология хлебобулочных и кондитерских изделий : метод. указания к лаб. ра-

ботам для студентов специальности 240902.65 - Пищевая биотехнология по дис-

циплине "Технология биологически активных добавок к пище на основе биолог. 

сырья" / Н. Ю. Ключко ; Калинингр. гос. техн. ун-т. - Калининград : КГТУ, 2010 - .   

Ч. 1. - 2010. - 226 с. 

2. ГОСТ Р 7.0.100-2018. Национальный стандарт Российской Федерации. Система 

стандартов по информации, библиотечному и издательскому делу. Библиографи-

ческая запись. Библиографическое описание. Общие требования и правила состав-

ления (утв. и введен в действие Приказом Росстандарта от 03.12.2018 N 1050-ст) (с 

изменениями и дополнениями). - Доступ из справ.-правовой системы Консуль-

тантПлюс. – Текст: электронный. 

3. ГОСТ Р 7.0.5-2008. Национальный стандарт Российской Федерации. Система 

стандартов по информации, библиотечному и издательскому делу. Библиографи-

ческая ссылка. Общие требования и правила составления (утв. и введен в действие 

Приказом Ростехрегулирования от 28.04.2008 N 95-ст) (с изменениями и дополне-

ниями). - Доступ из справ.-правовой системы КонсультантПлюс. – Текст: элек-

тронный. 

4. ГОСТ 7.32-2017. Межгосударственный стандарт. Система стандартов по ин-

формации, библиотечному и издательскому делу. Отчет о научно-

исследовательской работе. Структура и правила оформления (введен в действие 

Приказом Росстандарта от 24.10.2017 N 1494-ст) (с изменениями и дополнениями). 

- Доступ из справ.-правовой системы КонсультантПлюс. – Текст: электронный. 

5. ГОСТ Р 2.105-2019. Национальный стандарт Российской Федерации. Единая си-

стема конструкторской документации. Общие требования к текстовым докумен-

там (утв. и введен в действие Приказом Росстандарта от 29.04.2019 N 175-ст) (с 
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Наименование 

дисциплин 
Периодические издания Учебно-методические пособия, нормативная литература 

изменениями и дополнениями). - Доступ из справ.-правовой системы Консуль-

тантПлюс. – Текст: электронный. 

Физические ме-

тоды в пищевой 

биотехнологии 

- 

1. Мезенова О.Я. Математическое моделирование в пищевой биотехнологии: 

учебно-методическое пособие для студ.бак-та 19.03.01 Биотехнология (профиль 

«Пищевая биотехнология») / Калининград: Издательство  ФГБОУ ВО «КГТУ», 

2021. - 103 с. 

2. Мезенова О.Я. Проектирование комбинированных продуктов питания. Лабора-

торный практикум. Учебное пособие, Издательство КГТУ, 2013, 123 с. 

Теплотехника - 

1. Теоретические основы теплотехники : метод. указ. и индивид. зад. для самост. 

раб. студ. спец. 140101.65 - Теплов. электрич. станции, 180403.65 - Эксплуатац. 

суд. энерг. установок и 270109.65 - Теплогазоснабжение и вентиляция / В. В. Се-

лин, Е. А. Беркова ; Калинингр. гос. техн. ун-т. - Калининград : КГТУ, 2007. - 38 с. 

2. Тепломассообмен : метод. указ. к лаб. практ. на персон. комп. по дисц. "Теор. 

основы теплотехники", "Теплотехника", "Тепломассообмен" для студ. спец.: 

140101.65 - Тепловые электр. станции, 180403.65 - Эксплуатация суд. энерг. уста-

новок, 270109.65 - Теплогазоснабжение и вентиляция / А. Г. Филонов ; Калинингр. 

гос. техн. ун-т. - Калининград : КГТУ, 2009. - 72 с. 
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4 ИНФОРМАЦИОННЫЕ ТЕХНОЛОГИИ И ИНТЕРНЕТ-РЕСУРСЫ МОДУЛЯ 

Информационные технологии 

В ходе освоения модуля, обучающиеся используют возможности интерактивной ком-

муникации со всеми участниками и заинтересованными сторонами образовательного про-

цесса, ресурсы и информационные технологии посредством электронной информационной 

образовательной среды университета. 

Перечень современных профессиональных баз данных и информационных справоч-

ных систем, к которым обучающимся по образовательной программе обеспечивается доступ 

(удаленный доступ), а также перечень лицензионного программного обеспечения определя-

ется в рабочей программе и подлежит обновлению при необходимости. 

Электронные образовательные ресурсы: 

Российская образовательная платформа и конструктор бесплатных открытых онлайн-

курсов и уроков - https://stepik.org 

Образовательная платформа - https://openedu.ru/  

Состав современных профессиональных баз данных (СПБД) и информационных 

справочных систем (ИСС). 

1. Введение в профессию: 

Полнотекстовая база данных EBSCO «Пищевые технологии» - 

http://unatlib.ru/resources/external-resources/tech-agriculture/643-fondpolnotekstovykh-

elektronnykh-dokume 

База данных AGRIS – http://agris.fao.org/agris-search/index.do 

Научная электронная библиотека «КИБЕРЛЕНИНКА» -

 http://cyberleninka.ru/article/c/biotehnologiya  

2. Проекционное черчение и компьютерная графика: 

База данных «Единая система конструкторской документации» - http://eskd.ru/ 

База стандартов и нормативов - http://www.tehlit.ru/list.htm 

Начертательная геометрия и инженерная графика для студентов (OOO TehEnerdzhi) - 

http://ing-grafika.ru 

Электронная библиотека онлайн - http//bookpedia.ru 

Сайт поддержки пользователей САПР - www.cad.dp.ua. 

3. Методы научных исследований: 

Базы данных и аналитические публикации на портале «Университетская информаци-

онная система Россия» - https://uisrussia.msu.ru/ 

Стандарты и качество - http://www.ria-stk.ru/ 

https://stepik.org/
https://openedu.ru/
http://cyberleninka.ru/article/c/biotehnologiya
http://www.ria-stk.ru/
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Официальный сайт издательства «Пищевая промышленность». Журналы «Пищевая 

промышленность» - www.foodprom.ru. 

4. Физические методы в пищевой биотехнологии: 

Единое окно доступа к образовательным ресурсам. Раздел Образование в области 

техники и технологий – http://window.edu 

База данных Научной электронной библиотеки eLIBRARY.RU – информационно -

аналитический портал в области науки, технологии, медицины и образования -

http://elibrary.ru. 

5. Теплотехника: 

Сайт теплотехника: большая техническая библиотека - http://teplokot.ru/prez/  

«Техэксперт» - профессиональные справочные системы http://техэксперт.рус/  

Информационная система «ТЕХНОРМАТИВ» - https://www.technormativ.ru/ 

Электронная библиотечная система «Университетская библиотека онлайн» - 

www.biblioclub.ru 

Сайт электронной энциклопедии энергетики - http://twt.mpei.ac.ru/ochkov/trenager/ 

trenager.htm. 

 

 

5 МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ МОДУЛЯ 

Аудиторные занятия проводятся в специализированных аудиториях с 

мультимедийным оборудованием, в компьютерных классах, а также в других аудиториях 

университета согласно расписанию занятий.  

Консультации проводятся в соответствии с расписанием консультаций. 

Предэкзаменационные консультации проводится в аудиториях в соответствии с 

графиком консультаций. 

Помещения для самостоятельной работы обучающихся оснащены компьютерной тех-

никой с возможностью подключения к сети «Интернет» и обеспечением доступа в электрон-

ную информационно-образовательную среду университета. 

При освоении модуля используется программное обеспечение общего назначения и 

специализированное программное обеспечение. 

Перечень соответствующих помещений и их оснащения приведен в таблице 5. 

 

http://teplokot.ru/prez/
http://техэксперт.рус/
http://twt.mpei.ac.ru/ochkov/trenager/%20trenager.htm
http://twt.mpei.ac.ru/ochkov/trenager/%20trenager.htm
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Таблица 5 – Материально-техническое обеспечение модуля 

Наименование 

дисциплины 

Наименование специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Оснащенность специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Перечень лицензионного 

программного обеспечения 

Введение в про-

фессию 

г. Калининград, Профессора Баранова, 43, 

УК № 1, ауд. 102Б - учебная аудитория для 

проведения занятий лекционного типа, груп-

повых и индивидуальных консультаций, те-

кущего контроля и промежуточной аттеста-

ции 

Специализированная (учебная) мебель - 

учебная доска, стол преподавателя, парты, 

стулья. Мультимедийная проекционная тех-

ника, профессиональные плакаты, информа-

ционные материалы, техническая документа-

ция 

 

г. Калининград, Профессора Баранова, 43, 

УК № 1, ауд. 103Б - лаборатория пищевой 

биотехнологии (учебная лаборатория) - 

учебная аудитория для проведения практиче-

ских занятий, групповых и индивидуальных 

консультаций, текущего контроля  и проме-

жуточной аттестации 

Учебная доска, специализированная (лабора-

торная) мебель, парта, стулья. Основное обо-

рудование лабораторий: Центрифуга ЦЛМН-

Р10-01(ручное управление) 1шт, рН-метр 410 

в к-те с электродом ЭС-10610(проникающий) 

и штативом – 1 шт.; Вискозиметр (экспресс 

анализатор консистенции ЭАК-1М) – 1шт.;  

Ручной анализатор для определения азота 

UDK 127 D – 1 шт.; Колпак д/откачки паров к 

DK6-1шт.; Каплесборник  д/DK6-1шт.; Шта-

тив д/пробирок к DK6-1шт.; Подставка под 

штатив DK6-1шт.; рH метр-ионометр "pX-

150 МИ" – 1шт.; Спектрофотометр АР-101 

(аналог КФК-3) -1шт.; Шкаф вытяжной ЛАБ-

1800 ШВ-1шт.; Шкаф вытяжной сер.ЛАБ с 

вентилятором вытяжным-1шт.; Аквадистил-

лятор ДЭ-4-1шт.; Прибор для определения 

влажности ВЧМ  ЦТ-1шт.;  Устройство для 

экстракции жиров по Соксо-лету-1шт.;  Весы 

электронные OHAUS AR 5120-1шт.; Весы 

аналитические OHAUS AR 2140-1шт.;  Весы 

HL-2000-1шт.; Термостат ТС-Вл-80-(К)-1шт.; 

Рефрактометр ИРФ 454 Б2М-1шт.; Биореак-

тор MBR BIO REAKTOP-1шт.; Био-

ферментатор PEC-REACTOP-1шт.; Комбайн 

кухонный К 700 BRAUN-1шт.; Весы ВК-600 

с калибровочной ги-рей.Гос.поверка-1шт.; 

Прибор д/определения пористости хлеба 
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Наименование 

дисциплины 

Наименование специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Оснащенность специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Перечень лицензионного 

программного обеспечения 

УОП – 01-1шт.; Мельница лабораторная ЛМ 

-202-1шт.; Хлебопечь REDMOND  RBM-

M1911-1шт.; Мясорубка BOSCH  MFW  

67600-1шт.; PH-метр Чекер-1шт.; Весы элек-

тронные-1шт.; Электронная мешалка с верх-

ним якорем RW 11 basic "Lab egg"-1шт. 

г. Калининград, Профессора Баранова, 43, 

УК № 1, ауд. 13аБ- помещение для хранения 

и профилактического обслуживания учебно-

го оборудования 

Специализированная мебель. Стеллажи с 

приборами и оборудованием 

 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 155б - помещение для самостоятельной 

работы  

Столы, стулья.  10 компьютеров с подключе-

нием к сети Интернет и обеспечением досту-

па в электронную информационно-

образовательную среду организации, ком-

плект лицензионного программного обеспе-

чения 

Типовое ПО на всех ПК  

1. Операционная система Windows 

ХР (получаемая по программе 

Microsoft "Open Value 

Subscription") 

2. Офисное приложение MS Office 

2010 (получаемое по программе 

Microsoft "Open Value 

Subscription") 

3. Kaspersky Endpoint Security 

4. Google Chrome (GNU) 

5. Эффектон  

Проекционное чер-

чение и компьютер-

ная графика 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 471 - учебная аудитория для проведения 

практических занятий, групповых и индиви-

дуальных консультаций, текущего контроля 

и промежуточной аттестации 

Специализированная (учебная) мебель - 

учебная доска, стол преподавателя, парты, 

стулья 

 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 473 - учебная аудитория для проведения 

практических занятий, групповых и индиви-

дуальных консультаций, текущего контроля 

и промежуточной аттестации 

Специализированная (учебная) мебель - 

учебная доска, стол преподавателя, парты, 

стулья. 

 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 472 - учебная аудитория для проведения 

практических занятий, групповых и индиви-

Специализированная (учебная) мебель - 

учебная доска, стол преподавателя, парты, 

стулья 
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Наименование 

дисциплины 

Наименование специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Оснащенность специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Перечень лицензионного 

программного обеспечения 

дуальных консультаций, текущего контроля 

и промежуточной аттестации 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 382 - учебная аудитория для проведения 

занятий лекционного типа, групповых и ин-

дивидуальных консультаций, текущего кон-

троля и промежуточной аттестации 

Специализированная (учебная) мебель - 

учебная доска, стол преподавателя, парты, 

стулья 

 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 303Г - компьютерный класс- учебная 

аудитория для проведения лабораторных за-

нятий, групповых и индивидуальных кон-

сультаций, текущего контроля и промежу-

точной аттестации 

Специализированная (учебная) мебель - мар-

керная доска, стол преподавателя, парты, 

стулья. 17 компьютеров с подключением к 

сети Интернет и обеспечением доступа в 

электронную информационно-

образовательную среду организации, муль-

тимедийный проектор, комплект лицензион-

ного программного обеспечения. 

 

Типовое ПО на всех ПК  

1. Операционная система Windows 

10 (получаемая по программе 

Microsoft "Open Value 

Subscription")  

2. Офисное приложение MS Office 

Standard 2016 (получаемое по про-

грамме Microsoft "Open Value 

Subscription")  

3. Kaspersky Endpoint Security  

4. Google Chrome (GNU)  

5. Учебный комплект программно-

го обеспечения КОМПАС-3D v21 

6. MathCAD 2015  

7. Pithon 

8. Lira 10 расчётный комплекс для 

численного исследования надеж-

ности зданий и сооружений мето-

дом конечных элементов 

9. ANSYS Academic Multiphysics 

Campus Solution 

10. GPSS 

11. Renga-5.1 система для инжене-

ров и архитекторов 

12. Система визуального модели-

рования систем управления 

solidThinking Embed 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК,  Шкафы, стеллажи, оборудование и аппарату-  



РАБОЧАЯ ПРОГРАММА ОБЩЕПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 

ОСНОВНОЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ БАКАЛАВРИАТА 21 
 

Наименование 

дисциплины 

Наименование специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Оснащенность специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Перечень лицензионного 

программного обеспечения 

ауд. 010б  - помещение для хранения и про-

филактического обслуживания учебного 

оборудования 

ра для ремонта и профилактики 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 464 – помещение для самостоятельной 

работы 

Специализированная (учебная) мебель - 

учебная доска, стол преподавателя, парты, 

стулья. 14 компьютеров с подключением к 

сети Интернет и обеспечением доступа в 

электронную информационно-

образовательную среду организации, ком-

плект лицензионного программного обеспе-

чения. 

Типовое ПО на всех ПК  

1. Операционная система Windows 

10 (получаемая по программе 

Microsoft "Open Value 

Subscription")  

2. Офисное приложение MS Office 

Standard 2016 (получаемое по про-

грамме Microsoft "Open Value 

Subscription")  

3. Kaspersky Endpoint Security 

4. Google Chrome (GNU)  

5. Учебный комплект программно-

го обеспечения КОМПАС-3D v21  

6. MathCAD 2015 

7. Pithon 

Методы научных 

исследований 

г. Калининград, Профессора Баранова, 43, 

УК № 1, ауд. 102Б - учебная аудитория для 

проведения занятий лекционного типа, груп-

повых и индивидуальных консультаций, те-

кущего контроля и промежуточной аттеста-

ции 

Специализированная (учебная) мебель - 

учебная доска, стол преподавателя, парты, 

стулья. Мультимедийная проекционная тех-

ника, профессиональные плакаты, информа-

ционные материалы, техническая документа-

ция 

 

г. Калининград, Профессора Баранова, 43, 

УК № 1, ауд. 103Б - лаборатория пищевой 

биотехнологии (учебная лаборатория) - 

учебная аудитория для проведения лабора-

торных занятий, групповых и индивидуаль-

ных консультаций, текущего контроля  и 

промежуточной аттестации 

Учебная доска, специализированная (лабора-

торная) мебель, парта, стулья. Основное обо-

рудование лабораторий: Центрифуга ЦЛМН-

Р10-01(ручное управление) 1шт, рН-метр 410 

в к-те с электродом ЭС-10610(проникающий) 

и штативом – 1 шт.; Вискозиметр (экспресс 

анализатор консистенции ЭАК-1М) – 1шт.; 

Ручной анализатор для определения азота 

UDK 127 D – 1 шт.; Колпак д/откачки паров к 

DK6-1шт.; Каплесборник  д/DK6-1шт.; Шта-

тив д/пробирок к DK6-1шт.; Подставка под 
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Наименование 

дисциплины 

Наименование специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Оснащенность специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Перечень лицензионного 

программного обеспечения 

штатив DK6-1шт.; рH метр-ионометр "pX-

150 МИ" – 1шт.; Спектрофотометр АР-101 

(аналог КФК-3) -1шт.; Шкаф вытяжной ЛАБ-

1800 ШВ-1шт.; Шкаф вытяжной сер.ЛАБ с 

вентилятором вытяжным-1шт.; Аквадистил-

лятор ДЭ-4-1шт.; Прибор для определения 

влажности ВЧМ ЦТ-1шт.; Устройство для 

экстракции жиров по Соксо-лету-1шт.;  Весы 

электронные OHAUS AR 5120-1шт.; Весы 

аналитические OHAUS AR 2140-1шт.;  Весы 

HL-2000-1шт.; Термостат ТС-Вл-80-(К)-1шт.; 

Рефрактометр ИРФ 454 Б2М-1шт.; Биореак-

тор MBR BIO REAKTOP-1шт.; Био-

ферментатор PEC-REACTOP-1шт.; Комбайн 

кухонный К 700 BRAUN-1шт.; Весы ВК-600 

с калибровочной ги-рей.Гос.поверка-1шт.; 

Прибор д/определения пористости хлеба 

УОП – 01-1шт.; Мельница лабораторная ЛМ 

-202-1шт.; Хлебопечь REDMOND  RBM-

M1911-1шт.; Мясорубка BOSCH  MFW  

67600-1шт.; PH-метр Чекер-1шт.; Весы элек-

тронные-1шт.; Электронная мешалка с верх-

ним якорем RW 11 basic "Lab egg"-1шт. 

г. Калининград, Профессора Баранова, 43, 

УК № 1, ауд. 13аБ- помещение для хранения 

и профилактического обслуживания учебно-

го оборудования 

Специализированная мебель. Стеллажи с 

приборами и оборудованием 

 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 155б - помещение для самостоятельной 

работы  

Столы, стулья.  10 компьютеров с подключе-

нием к сети Интернет и обеспечением досту-

па в электронную информационно-

образовательную среду организации, ком-

плект лицензионного программного обеспе-

чения 

Типовое ПО на всех ПК. 1. Опера-

ционная система Windows ХР (по-

лучаемая по программе Microsoft 

"Open Value Subscription"). 

2. Офисное приложение MS Office 

2010 (получаемое по программе 

Microsoft "Open Value 

Subscription").  
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Наименование 

дисциплины 

Наименование специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Оснащенность специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Перечень лицензионного 

программного обеспечения 

3. Kaspersky Endpoint Security.  

4. Google Chrome (GNU).  

5. Эффектон  

Физические методы 

в пищевой биотех-

нологии 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 244 - лаборатория процессов и аппара-

тов пищевых производств - учебная аудито-

рия для проведения занятий лекционного 

типа, лабораторных работ, групповых и ин-

дивидуальных консультаций, текущего кон-

троля и промежуточной аттестации 

Специализированная (учебная) мебель - 

учебная доска, стол преподавателя, парты, 

стулья. Установка для дистилляции и ректи-

фикации ЛДР; установка для изучения про-

цессов осаждения частиц в поле силы тяже-

сти; центробежный вентилятор; установка 

для определения величины температурной 

депрессии; изучение процесса разделения 

суспензий; испытание центрифуги; установка 

для экспериментального определения коэф-

фициента теплоотдачи; теплообменник «тру-

ба в трубе»; змеевиковый выпарной аппарат 

(макет); испытание радиационной сушилки 

 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 010б - помещение для хранения и про-

филактического обслуживания учебного 

оборудования 

Специализированная мебель. Стеллажи с 

приборами и оборудованием 

 

г. Калининград, Советский проспект, 1, ГУК, 

ауд. 464 – помещение для самостоятельной 

работы 

Специализированная (учебная) мебель - 

учебная доска, стол преподавателя, парты, 

стулья. 14 компьютеров с подключением к 

сети Интернет и обеспечением доступа в 

электронную информационно-

образовательную среду организации, ком-

плект лицензионного программного обеспе-

чения. 

 Типовое ПО на всех ПК  

1. Операционная система Windows 

10 (получаемая по программе 

Microsoft "Open Value 

Subscription")  

2. Офисное приложение MS Office 

Standard 2016 (получаемое по про-

грамме Microsoft "Open Value 

Subscription")  

3. Kaspersky Endpoint Security 

4. Google Chrome (GNU)  

5. Учебный комплект программно-

го обеспечения КОМПАС-3D v21 

6. MathCAD 2015 

7. Pithon 
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Наименование 

дисциплины 

Наименование специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Оснащенность специальных помещений и 

помещений для самостоятельной работы 

Перечень лицензионного 

программного обеспечения 

Теплотехника 

г. Калининград, Профессора Баранова, 43, 

УК № 1, ауд. 207Б - учебная аудитория для 

проведения лекционного типа, практических 

занятий, групповых и индивидуальных кон-

сультаций, текущего контроля и промежу-

точной аттестации 

Специализированная (учебная) мебель - 

учебная доска, стол преподавателя, парты, 

стулья; комплект плакатов. 

 

г. Калининград, Профессора Баранова, 43, 

УК № 1, ауд. 432Б- компьютерный класс ка-

федры энергетики учебная аудитория для 

проведения    практических занятий, лабора-

торных работ, групповых и индивидуальных 

консультаций, текущего контроля  и проме-

жуточной аттестации  

 

Специализированная (учебная) мебель - 

учебная доска, стол преподавателя, парты, 

стулья 

7 компьютеров с подключением к сети Ин-

тернет и обеспечением доступа в электрон-

ную информационно-образовательную среду 

организации, комплект лицензионного про-

граммного обеспечения 

 

Типовое ПО на всех ПК  

1. Операционная система Windows 

ХР (получаемая по программе 

Microsoft "Open Value 

Subscription")  

2. Офисное приложение MS Office 

Standard 2003 (получаемое по про-

грамме Microsoft "Open Value 

Subscription")  

3. Kaspersky Endpoint Security 

4. Google Chrome (GNU) 

 г. Калининград, Советский проспект, 1, 

ГУК, ауд. 112Б (П №7) - помещение для хра-

нения и профилактического обслуживания 

учебного оборудования 

Специализированная мебель. Стеллажи с 

приборами и оборудованием 

 

г. Калининград, Профессора Баранова, 43, 

УК № 1, ауд. 112Б (П №2) – помещение для 

самостоятельной работы  

Специализированная (учебная) мебель - 

учебная доска, стол преподавателя, парты, 

стулья. 3 компьютера с подключением к сети 

Интернет и обеспечением доступа в элек-

тронную информационно-образовательную 

среду организации, комплект лицензионного 

программного обеспечения 

Типовое ПО на всех ПК  

1. Операционная система Windows 

ХР (получаемая по программе 

Microsoft "Open Value 

Subscription")  

2. Офисное приложение MS Office 

2003 (получаемое по программе 

Microsoft "Open Value 

Subscription")  

3. Kaspersky Endpoint Security 

4. Google Chrome (GNU) 
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6 ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ АТТЕСТАЦИИ, 

СИСТЕМА ОЦЕНИВАНИЯ И КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ 

6.1 Типовые контрольные задания и иные материалы, необходимые для оценки ре-

зультатов освоения дисциплин модуля (в т.ч. в процессе освоения), а также методические 

материалы, определяющие процедуры этой оценки приводятся в приложении к рабочей про-

грамме модуля (утверждается отдельно). 

6.2 Универсальная система оценивания результатов обучения включает в себя систе-

мы оценок: 1) «отлично», «хорошо», «удовлетворительно», «неудовлетворительно»; 2) «за-

чтено», «не зачтено»; 3) 100 – балльную/процентную систему и правило перевода оценок в 

пятибалльную систему (табл. 6). 

Таблица 6 – Система оценок и критерии выставления оценки 

              Система  

                 оценок 

  

 

Критерий 

2  3  4  5  

0-40% 41-60% 61-80 % 81-100 % 

«неудовлетвори-

тельно» 

«удовлетвори-

тельно»  

«хорошо» «отлично» 

«не зачтено» «зачтено» 

1 Системность 

и полнота зна-

ний в отноше-

нии изучаемых 

объектов 

Обладает частич-

ными и разрознен-

ными знаниями, 

которые не может 

научно- корректно 

связывать между 

собой (только неко-

торые из которых 

может связывать 

между собой) 

Обладает мини-

мальным набором 

знаний, необхо-

димым для си-

стемного взгляда 

на изучаемый 

объект   

Обладает 

набором знаний, 

достаточным для 

системного 

взгляда на изу-

чаемый объект  

Обладает полно-

той знаний и си-

стемным  

взглядом на изу-

чаемый объект 

2 Работа с ин-

формацией 

Не в состоянии 

находить необхо-

димую информа-

цию, либо в состоя-

нии находить от-

дельные фрагменты 

информации в рам-

ках поставленной 

задачи 

Может найти не-

обходимую ин-

формацию в рам-

ках поставленной 

задачи 

Может найти, 

интерпретиро-

вать и система-

тизировать не-

обходимую ин-

формацию в 

рамках постав-

ленной задачи 

Может найти, си-

стематизировать 

необходимую ин-

формацию, а так-

же выявить новые, 

дополнительные 

источники ин-

формации в рам-

ках поставленной 

задачи 

3.Научное 

осмысление 

изучаемого яв-

ления, процес-

са, объекта  

Не может делать 

научно корректных 

выводов из имею-

щихся у него све-

дений, в состоянии 

проанализировать 

только некоторые 

В состоянии осу-

ществлять научно 

корректный ана-

лиз предоставлен-

ной информации  

В состоянии 

осуществлять 

систематический 

и научно кор-

ректный анализ 

предоставленной 

информации, 

В состоянии осу-

ществлять систе-

матический и 

научно-

корректный ана-

лиз предоставлен-

ной информации, 
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              Система  

                 оценок 

  

 

Критерий 

2  3  4  5  

0-40% 41-60% 61-80 % 81-100 % 

«неудовлетвори-

тельно» 

«удовлетвори-

тельно»  

«хорошо» «отлично» 

«не зачтено» «зачтено» 

из имеющихся у 

него сведений 

вовлекает в ис-

следование но-

вые релевантные 

задаче данные 

вовлекает в ис-

следование новые 

релевантные по-

ставленной задаче 

данные, предлага-

ет новые ракурсы 

поставленной за-

дачи 

4. Освоение 

стандартных 

алгоритмов 

решения про-

фессиональных 

задач 

В состоянии решать 

только фрагменты 

поставленной зада-

чи в соответствии с 

заданным алгорит-

мом, не освоил 

предложенный ал-

горитм, допускает 

ошибки 

В состоянии ре-

шать поставлен-

ные задачи в со-

ответствии с за-

данным алгорит-

мом 

В состоянии ре-

шать поставлен-

ные задачи в со-

ответствии с за-

данным алго-

ритмом, понима-

ет основы пред-

ложенного алго-

ритма  

Не только владеет 

алгоритмом и по-

нимает его осно-

вы, но и предлага-

ет новые решения 

в рамках постав-

ленной задачи 

 

6.3 Оценивание результатов обучения может проводиться с применением 

электронного обучения, дистанционных образовательных технологий. 
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7 СВЕДЕНИЯ О РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ И ЕЕ СОГЛАСОВАНИИ 

Рабочая программа Общепрофессионального модуля представляет собой компонент 

основной профессиональной образовательной программы бакалавриата по направлению 

подготовки 19.03.01 Биотехнология (профиль «Пищевая биотехнология»).        

Рабочая программа рассмотрена и одобрена на заседании кафедры пищевой биотех-

нологии 18.04.2022 г. (протокол № 8). 

 

Заведующая кафедрой 

 

О.Я. Мезенова 

Директор института 

 

Верхотуров В.В. 
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