
з.е.

Факт з.е. РЭ з.е. РЭ з.е. РЭ з.е. РЭ

Базовый модуль 1 9 9 17

Основы российской государственности 2 2 5

Химия 4 4 6

Высшая математика 3 3 6

Базовый модуль 2 9 9 15

История России 2 2 6

Иностранный язык 4 4 6

Иностранный язык 4 4 6

Иностранный язык: Русский язык как иностранный 4 4 6

Дисциплины (модули) по выбору 1 (ДВ.1) 3 3 3
Профессиональный иностранный язык в ресторанном 
деле (французский)

3 3 3

Профессиональный иностранный язык в ресторанном 
деле (английский)

3 3 3

Базовый модуль 3 10 10 15

История России 2 2 6

Химия 4 4 6

Физическая культура и спорт 2 2

Дисциплины (модули) по выбору 2 (ДВ.2) 2 2 3

Начни свой бизнес. Стартап 2 2 3

Персональный маркетинг и брендинг 2 2 3

Базовый модуль 4 11 11 18

Технологии индустрии питания. Часть 1 4 4 6

Экономическая культура 3 3 6

Высшая математика 4 4 6

Профессиональный модуль 2 11 11 17

Технологии индустрии питания. Часть 2 3 3 6

Технологическое оборудование ресторанной индустрии 4 4 5

Микробиология 4 4 6

Базовый модуль 5 11 11 16

Гастрономическая химия 3 3 5

Правовая компетентность и гражданская позиция 2 2 3

Информатика и основы программирования 6 6 8

Общественный проект"Обучение служением" 2 2 4

Базовый модуль 6 12 12 17

Гастрономическая химия 4 4 5

Ресторанный менеджмент 5 5 6
Основы самоорганизации, командообразования и 
лидерства

3 3 6

Профессиональный модуль 3 10 10 16

Технологии индустрии питания. Часть 3 3 3 6

Функционал пищевых ингредиентов 4 4 5

Анализ данных и искусственный интеллект 3 3 5

Профессиональный модуль 4 12 12 17

Технологии индустрии питания. Часть 4 4 4 6

Инжиниринг меню 3 3 5

Наименование

Информация об учебных предметах, курсах, дисциплинах (модулях) и 
использовании при реализации образовательных программ ЭО и ДОТ

РЭ - использование электронного обучения и дистанционных образовательных технологий

Блок 1.Дисциплины (модули) 

Обязательная часть 

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4



з.е.

Факт з.е. РЭ з.е. РЭ з.е. РЭ з.е. РЭ
Наименование

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4

Метрология, стандартизация и техническое 
регулирование

4 4 6

Курсовая работа по модулю "Профессиональный модуль 
4"

1 1

Базовый модуль 7 8 8 9

Философия 4 4 3

Безопасность жизнедеятельности 4 4 6

Профессиональный модуль 5 11 11 14
Организация производства на предприятиях индустрии 
питания

5 5 8

Качество и безопасность производства и продукции 5 5 6

Курсовая работа по модулю "Профессиональный модуль 
5"

1 1

Профессиональный модуль 1 12 12 19

Современные тенденции в кулинарии 4 4 5

Маркетинг в индустрии питания 5 5 8

Основы физиологии и диетологии 3 3 6

Практикум 1 7 7

Проектный практикум 5 5

Практикум 2 10 10

Производственный практикум 10 10

Практикум 3 10 10

Производственный практикум 10 10

Профессиональный модуль 6 11 11 16

Кухни мира 5 5 8
Стандарты обслуживания и планирование индустрии 
питания

6 6 8

Профессиональный модуль 7 12 12 18
Инженерно-планировочные решения предприятий 
индустрии питания

5 5 8

Гастрономическая культура и технология 6 6 10
Курсовой проект по модулю "Профессиональный модуль 
7"

1 1

Практикум 4 8 8

Проектный практикум 8 8

Профессиональный модуль 8 7 7 11

Экономика и финансы организаций индустрии питания 4 4 6

Санитарно-эпидемиологические требования к объектам 
и персоналу

3 3 5

Профессиональный модуль 9 13 13 19

Экономика и финансы организаций индустрии питания 4 4 6

Сетевые организации и фабрики-кухни 4 4 5

Кондитерское искусство 5 5 8

Учебная практика 9 9

Производственный модуль 1 9 9

Технологическая практика 9 9

Производственная практика 18 9 9

Производственный модуль 2 9 9

Технологическая практика 9 9

Производственный модуль 3 9 9

Технологическая практика 9 9

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной 
квалификационной работы

9 9

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

Блок 2.Практика 

Обязательная часть 

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 



з.е.

Факт з.е. РЭ з.е. РЭ з.е. РЭ з.е. РЭ
Наименование

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4

Элементарная математика 2 2 3
Историческая роль России в системе международных 
отношений

2 2 3

Великая Отечественная война: без срока давности 2 2 3

46

Модуль "Основы военной подготовки" 46

Модуль "Основы военной подготовки" 46

Основы военной подготовки (осень) 46

Основы военной подготовки (весна) 46

ФТД.Факультативы 

К.М.Комплексные модули 


