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1 ЦЕЛЬ И ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ ДИСЦИПЛИНЫ 

1.1 Целью освоения дисциплины «Управление качеством продуктов питания» являет-

ся формирование у обучающихся теоретических знаний и практических навыков в области 

управления и совершенствования качества и безопасности пищевой продукции и её произ-

водства; методологии управления качеством.  

1.2 Процесс изучения дисциплины направлен на формирование элементов следующих 

компетенций в соответствии с ФГОС ВО и ОПОП ВО по данному направлению подготовки. 
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Таблица 1 – Планируемые результаты обучения по дисциплине, соотнесенные с установленными компетенциями 

Код и наименование 

компетенции 

Наименование 

дисциплины 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соотнесенные с компе-

тенциями 

ОПК-1: Способен разрабатывать 

эффективную стратегию, иннова-

ционную политику и конкуренто-

способные концепции предприя-

тия 

 

ОПК-2: Способен разрабатывать 

мероприятия по совершенствова-

нию технологических процессов 

производства продукции различ-

ного назначения 

 

ОПК-3: Способен оценивать риски 

и управлять качеством путем ис-

пользования современных методов 

и разработки новых технологиче-

ских решений  

 

ОПК-5: Способен проводить науч-

но-исследовательские и научно-

производственные работы для 

комплексного решения приори-

тетных технологических задач 

Управление качеством про-

дуктов питания 

Знать: 

- основные приемы ранжирования показателей качества; 

- основные государственные и международные нормативные документы в области 

управления качеством и безопасностью пищевой продукции и производства; 

- основные критерии оценки качества; 

- различные системы управления качеством; 

- современные методы управления качеством; 

- правила ведения документации в области систем контроля качества; 

- процедуры подтверждения соответствия (сертификации). 

Уметь: 

- использовать современные модели систем менеджмента качества, организовывать 

контроль производства продукции в зависимости от выбранной системы контроля; 

- использовать различные модели систем менеджмента качества; 

- принимать управленческие решения, проводить процедуру подтверждения соот-

ветствия. 

Владеть: 

- методикой сбора, обработки и представления информации для анализа и улучше-

ния качества, формирования документации по системам качества в соответствии с 

требованиями международных стандартов и других моделей систем качества. 
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2 ТРУДОЁМКОСТЬ ОСВОЕНИЯ, СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ 

ДИСЦИПЛИНЫ, ФОРМЫ АТТЕСТАЦИИ ПО НЕЙ 

Дисциплина "Управление качеством продуктов питания" относится к блоку 1 обяза-

тельной части. 

Общая трудоемкость дисциплины составляет 5 зачетных единиц (з.е.), т.е. 180 акаде-

мических часов (135 астр. часов) контактной и самостоятельной учебной работы студента; 

работой, связанной с текущей и промежуточной (заключительной) аттестацией по дисци-

плине.у 

Распределение трудоемкости освоения дисциплины по семестрам, видам учебной ра-

боты студента, а также формы контроля приведены ниже.  

Таблица 2 - Объем (трудоёмкость освоения) в очной форме обучения и структура дис-

циплины 
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Лек Лаб Пр РЭ КА 

Управление качеством 

продуктов питания 
3 Э 5 180 24 28 22 24 1,25 46 34,75 

Итого по дисциплине: 5 180 24 28 22 24 1,25 46 34,75 
 

Обозначения: Э – экзамен; З – зачет; ДЗ – дифференцированный зачет (зачет с оценкой); КР (КП) – 

курсовая работа (курсовой проект); контр. – контрольная работа, РГР – расчетно-графическая 

работа; Лек – лекционные занятия; Лаб -  лабораторные занятия; Пр – практические занятия; РЭ – 

контактная работа с преподавателем в ЭИОС; КА – контактная работа, включающая индивиду-

альные консультации, консультации перед экзаменом, аттестацию, консультации и аттестацию 

по КР (КП), практику; СРС – самостоятельная работа студентов 

 

 

При разработке образовательной технологии организации учебного процесса основ-

ной упор сделан на соединение активной и интерактивной форм обучения. Интерактивная 

форма позволяет студентам проявить самостоятельность в освоении теоретического матери-

ала и овладении практическими навыками, формирует интерес и позитивную мотивацию к 

учебе. 
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3 УЧЕБНАЯ ЛИТЕРАТУРА И УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 

САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ СТУДЕНТА  

Учебно-методическое обеспечение дисциплины приведено в таблицах 3 и 4. 



РАБОЧАЯ ПРОГРАММА ДИСЦИПЛИНЫ «УПРАВЛЕНИЕ КАЧЕСТВОМ ПРОДУКТОВ ПИТАНИЯ» 6 
 

Таблица 3 – Перечень основной и дополнительной литературы 

Наименование 

дисциплины 
Основная литература Дополнительная литература 

Управление каче-

ством продуктов 

питания 

1. Радкевич, Я. М. Метрология, стандартизация и сер-

тификация : учеб. / Я. М. Радкевич, А. Г. Схиртладзе. - 

5-е изд., перераб. и доп. - Москва : Юрайт, 2013. - 814 с. 

– ISBN 978-5-9916-2792-4. 

1. Смирнова, И. Р. Контроль качества сырья и готовой продукции 

на предприятиях индустрии питания : учебное пособие / И. Р. 

Смирнова, Т. Л. Дудник, С. В. Сивченко. – Москва : Логос, 2014. – 

152 с. – Режим доступа: по подписке. – URL: 

http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=438480 (дата обраще-

ния: 02.09.2020). – ISBN 978-5-98704-779-8. – Текст : электронный. 

 

Таблица 4 – Перечень периодических изданий, учебно-методических пособий и нормативной литературы 

Наименование 

дисциплины 
Периодические издания 

Учебно-методические пособия, нормативная ли-

тература 

Управление каче-

ством продуктов 

питания 

 «Пищевая промышленность», «Известия вузов. Пищевые технологии», 

«Вопросы питания», «АПК: Достижения науки и техники»; «Стандарты и 

качество»; «Виноград и вино России», «Сахар»,  «Картофель и овощи», 

«Пиво и напитки», «Хлебопечение», «Хранение и переработка сельскохо-

зяйственного сырья» 

- 

http://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=438480
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4 ИНФОРМАЦИОННЫЕ ТЕХНОЛОГИИ И ИНТЕРНЕТ-РЕСУРСЫ 

ДИСЦИПЛИНЫ 

Информационные технологии 

В ходе освоения дисциплины, обучающиеся используют возможности интерактивной 

коммуникации со всеми участниками и заинтересованными сторонами образовательного 

процесса, ресурсы и информационные технологии посредством электронной информацион-

ной образовательной среды университета. 

Перечень современных профессиональных баз данных и информационных справоч-

ных систем, к которым обучающимся по образовательной программе обеспечивается доступ 

(удаленный доступ), а также перечень лицензионного программного обеспечения определя-

ется в рабочей программе и подлежит обновлению при необходимости. 

Электронные образовательные ресурсы: 

Российская образовательная платформа и конструктор бесплатных открытых онлайн-

курсов и уроков - https://stepik.org 

Образовательная платформа - https://openedu.ru/  

Состав современных профессиональных баз данных (СПБД) и информационных 

справочных систем (ИСС). 

Управление качеством продуктов питания: 

«Техэксперт» - профессиональные справочные системы - http://www.техэксперт.рус/ 

 Информационная система «ТЕХНОРМАТИВ» - https://www.technormativ.ru/  

Базы данных Федерального исследовательского центра «Фундаментальные основы 

биотехнологии»- www.fbras.ru/ru/services/bazydannyx  

Продовольственная и сельскохозяйственная организация Объединенных наций 

«ФАО» охватывают широкий спектр тем, связанных с продовольственной безопасностью и 

сельским хозяйством - http://www.fao.org/statistics/databases/ru/ 

Росконтроль – рейтинги и обзоры качества потребительских товаров - 

https://www.roscontrol.com/. 

 

5 МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ 

Аудиторные занятия проводятся в специализированных аудиториях с 

мультимедийным оборудованием, в компьютерных классах, а также в других аудиториях 

университета согласно расписанию занятий.  

Консультации проводятся в соответствии с расписанием консультаций. 

Предэкзаменационные консультации проводится в аудиториях в соответствии с 

графиком консультаций. 

https://stepik.org/
https://openedu.ru/
http://www.техэксперт.рус/
http://www.fbras.ru/ru/services/bazydannyx
http://www.fao.org/statistics/databases/ru/
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Помещения для самостоятельной работы обучающихся оснащены компьютерной тех-

никой с возможностью подключения к сети «Интернет» и обеспечением доступа в электрон-

ную информационно-образовательную среду университета. 

При освоении дисциплины используется программное обеспечение общего назначе-

ния и специализированное программное обеспечение. 

Перечень соответствующих помещений и их оснащения размещен на официальном 

сайте университета в информационно-телекоммуникационной сети Интернет. 
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6 ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ АТТЕСТАЦИИ, 

СИСТЕМА ОЦЕНИВАНИЯ И КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ 

6.1 Типовые контрольные задания и иные материалы, необходимые для оценки ре-

зультатов освоения дисциплины (в т.ч. в процессе освоения), а также методические материа-

лы, определяющие процедуры этой оценки приводятся в приложении к рабочей программе 

дисциплины (утверждается отдельно). 

Оценивание результатов обучения может проводиться с применением электронного 

обучения, дистанционных образовательных технологий. 
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7 СВЕДЕНИЯ О РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ И ЕЕ СОГЛАСОВАНИИ 

Рабочая программа дисциплины «Управление качеством продуктов питания» пред-

ставляет собой компонент основной профессиональной образовательной программы маги-

стратуры по направлению подготовки 19.04.02 Продукты питания из растительного сырья. 

Рабочая программа рассмотрена и одобрена на заседании кафедры технологии продуктов 

питания (протокол № 6 от 26.03.2024 г.). 

 

Заведующая кафедрой 

 

И.М. Титова 

И.о. директора института 

 

Н.А. Фролова  
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