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- - Формы пром. атт. з.е. Итого акад.часов
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2
Курс 2

Семестр 3 Семестр 4
Курс 3

Семестр 5 Семестр 6
Закреп
ленная 

Индекс Наименование Экза 
мен Зачет Зачет с 

оц. КП КР Контр. Экспер 
тное Факт Экспер 

тное
По 

плану
Конт. 
раб. СР Конт 

роль з.е. УЗ Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 
роль з.е. УЗ Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 

роль з.е. УЗ Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 
роль з.е. УЗ Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 

роль з.е. УЗ Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 
роль з.е. УЗ Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт 

роль Код

Блок 1.Дисциплины (модули) 60 60 2160 2160 226 1704.5 119.8 15 10 2 8 30 16 11.55 431.5 30.95 15 2 20 10 26 12 8.6 430.5 30.9 16 4 20 12 22 20 11.6 455.5 30.9 14 2 20 16 22 22 7.95 387 27.05

Обязательная часть 24 24 864 864 90 685.5 50.2 11 8 8 22 12 7.3 315.5 23.2 9 12 4 18 8 3.7 259 19.3 2 4 6 4 0.65 53.5 3.85 2 4 4 2 0.65 57.5 3.85

Б1.О.01 Философия и методология научных 
исследований 1 1 3 3 108 108 10 82.5 7.75 3 2 8 6 1.75 82.5 7.75 72

Б1.О.02 Профессиональный иностранный язык 1 1 2 2 72 72 8 57.5 3.85 2 2 6 2 0.65 57.5 3.85 45

Б1.О.03 Информационные технологии 
профессиональной деятельности 1 1 2 2 72 72 10 55.5 3.85 2 2 8 2 0.65 55.5 3.85 12

Б1.О.04 Методы исследований в технологии продуктов 
питания 1 1 4 4 144 144 10 120 7.75 4 2 8 2 4.25 120 7.75 31

Б1.О.05 Право интеллектуальной собственности 2 2 2 2 72 72 8 57.5 3.85 2 4 4 2 0.65 57.5 3.85 73

Б1.О.06 Математическое моделирование 
проектирования продуктов питания 2 2 2 2 72 72 8 57.5 3.85 2 4 2 2 2 0.65 57.5 3.85 31

Б1.О.07 Деловые и научные коммуникации на 
иностранном языке 2 2 2 2 72 72 8 57.5 3.85 2 8 2 0.65 57.5 3.85 45

Б1.О.08 Управление качеством продуктов питания 2 2 3 3 108 108 10 86.5 7.75 3 4 2 4 2 1.75 86.5 7.75 31

Б1.О.09 Управление человеческими ресурсами 3 3 2 2 72 72 10 53.5 3.85 2 4 6 4 0.65 53.5 3.85 52

Б1.О.10 Основы преподавания профессиональных 
дисциплин 4 4 2 2 72 72 8 57.5 3.85 2 4 4 2 0.65 57.5 3.85 31

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 36 36 1296 1296 136 1019 69.6 4 2 2 8 4 4.25 116 7.75 6 2 8 6 8 4 4.9 171.5 11.6 14 4 16 12 16 16 10.95 402 27.05 12 2 16 16 18 20 7.3 329.5 23.2

Б1.В.01 Методология проектирования продуктов 
питания 1 1 4 4 144 144 12 116 7.75 4 2 2 8 4 4.25 116 7.75 31

Б1.В.02 Перспективные направления технологии  
продуктов питания 2 2 2 2 72 72 8 57.5 3.85 2 4 4 2 0.65 57.5 3.85 31

Б1.В.03 Инновационная деятельность пищевого 
предприятия 3 3 2 2 72 72 6 59.5 3.85 2 2 4 2 0.65 59.5 3.85 31

Б1.В.04 Санитарно-пищевая безопасность продуктов 
питания 3 3 2 2 72 72 8 57.5 3.85 2 4 4 2 0.65 57.5 3.85 44

Б1.В.05 Проектирование и реконструкция пищевых 
предприятий 3 3 4 4 144 144 12 115 7.75 4 2 4 6 4 5.25 115 7.75 31

Б1.В.ДВ.01 Элективные модули 2344 344 234 444 22 22 792 792 90 613.5 42.55 4 2 4 6 4 2 4.25 114 7.75 6 2 6 8 6 8 4.4 170 11.6 12 2 16 16 18 20 7.3 329.5 23.2

Б1.В.ДВ.01.01 Технология продуктов из водных 
биологических ресурсов 2344 344 234 444 22 22 792 792 90 613.5 42.55 4 2 4 6 4 2 4.25 114 7.75 6 2 6 8 6 8 4.4 170 11.6 12 2 16 16 18 20 7.3 329.5 23.2

Б1.В.ДВ.01.01.01 Современные проблемы переработки ВБР 2 2 4 4 144 144 16 114 7.75 4 2 4 6 4 2 4.25 114 7.75 31

Б1.В.ДВ.01.01.02 Производство продукции из ВБР 4 3 4 6 6 216 216 24 166 11.6 2 2 6 4 0.15 56 3.85 4 2 4 10 6 4.25 110 7.75 31

Б1.В.ДВ.01.01.ДВ.01Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 3 3 4 4 144 144 14 114 7.75 4 2 4 8 4 4.25 114 7.75

Б1.В.ДВ.01.01.ДВ.01Сырьевая база отрасли 3 3 4 4 144 144 14 114 7.75 4 2 4 8 4 4.25 114 7.75 31

Б1.В.ДВ.01.01.ДВ.01Рациональное использование ВБР 3 3 4 4 144 144 14 114 7.75 4 2 4 8 4 4.25 114 7.75 31

Б1.В.ДВ.01.01.ДВ.02Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 4 4 2 2 72 72 10 53.5 3.85 2 4 6 4 0.65 53.5 3.85

Б1.В.ДВ.01.01.ДВ.02Повышение эффективности производства продуктов из ВБР 4 4 2 2 72 72 10 53.5 3.85 2 4 6 4 0.65 53.5 3.85 31

Б1.В.ДВ.01.01.ДВ.02Товароведение продуктов из ВБР 4 4 2 2 72 72 10 53.5 3.85 2 4 6 4 0.65 53.5 3.85 31

Б1.В.ДВ.01.01.ДВ.03Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.3 4 4 4 4 144 144 16 112.5 7.75 4 4 12 6 1.75 112.5 7.75

Б1.В.ДВ.01.01.ДВ.03Санитария и гигиена производства продуктов из ВБР 4 4 4 4 144 144 16 112.5 7.75 4 4 12 6 1.75 112.5 7.75 31

Б1.В.ДВ.01.01.ДВ.03Идентификация продуктов из ВБР 4 4 4 4 144 144 16 112.5 7.75 4 4 12 6 1.75 112.5 7.75 31

Б1.В.ДВ.01.01.ДВ.04Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.4 4 4 2 2 72 72 10 53.5 3.85 2 4 6 4 0.65 53.5 3.85

Б1.В.ДВ.01.01.ДВ.04Интенсификация технологии продуктов из ВБР 4 4 2 2 72 72 10 53.5 3.85 2 4 6 4 0.65 53.5 3.85 31

Б1.В.ДВ.01.01.ДВ.04Товарная политика рыбоперерабатывающего предприятия 4 4 2 2 72 72 10 53.5 3.85 2 4 6 4 0.65 53.5 3.85 31

Б1.В.ДВ.01.02 Технология мясных и молочных 
продуктов 2344 344 234 444 22 22 792 792 90 613.5 42.55 4 2 4 6 4 2 4.25 114 7.75 6 2 6 8 6 8 4.4 170 11.6 12 2 16 16 18 20 7.3 329.5 23.2

Б1.В.ДВ.01.02.01 Современные проблемы переработки мясных и 
молочных продуктов 2 2 4 4 144 144 16 114 7.75 4 2 4 6 4 2 4.25 114 7.75 31

Б1.В.ДВ.01.02.02 Производство продукции из мяса и молока 4 3 4 6 6 216 216 24 166 11.6 2 2 6 4 0.15 56 3.85 4 2 4 10 6 4.25 110 7.75 31

Б1.В.ДВ.01.02.ДВ.01Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.1 3 3 4 4 144 144 14 114 7.75 4 2 4 8 4 4.25 114 7.75

Б1.В.ДВ.01.02.ДВ.01Сырьевая база мясо-молочной отрасли 3 3 4 4 144 144 14 114 7.75 4 2 4 8 4 4.25 114 7.75 31

Б1.В.ДВ.01.02.ДВ.01Рациональное использование мясного и молочного сырья 3 3 4 4 144 144 14 114 7.75 4 2 4 8 4 4.25 114 7.75 31

Б1.В.ДВ.01.02.ДВ.02Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 4 4 2 2 72 72 10 53.5 3.85 2 4 6 4 0.65 53.5 3.85

Б1.В.ДВ.01.02.ДВ.02Интенсификация технологии продуктов животного происхождения 4 4 2 2 72 72 10 53.5 3.85 2 4 6 4 0.65 53.5 3.85 31

Б1.В.ДВ.01.02.ДВ.02Товарная политика пищевого перерабатывающего предприятия 4 4 2 2 72 72 10 53.5 3.85 2 4 6 4 0.65 53.5 3.85 31

Б1.В.ДВ.01.02.ДВ.03Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.3 4 4 2 2 72 72 10 53.5 3.85 2 4 6 4 0.65 53.5 3.85

Б1.В.ДВ.01.02.ДВ.03Повышение эффективности производства продуктов из мяса и молока 4 4 2 2 72 72 10 53.5 3.85 2 4 6 4 0.65 53.5 3.85 31

Б1.В.ДВ.01.02.ДВ.03Товароведение продуктов из мяса и молока 4 4 2 2 72 72 10 53.5 3.85 2 4 6 4 0.65 53.5 3.85 31

Б1.В.ДВ.01.02.ДВ.04Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.4 4 4 4 4 144 144 16 112.5 7.75 4 4 12 6 1.75 112.5 7.75

Б1.В.ДВ.01.02.ДВ.04Санитария и гигиена производства продуктов из мяса и молока 4 4 4 4 144 144 16 112.5 7.75 4 4 12 6 1.75 112.5 7.75 31

Б1.В.ДВ.01.02.ДВ.04Идентификация продуктов из мяса и молока 4 4 4 4 144 144 16 112.5 7.75 4 4 12 6 1.75 112.5 7.75 31

Блок 2.Практика 54 54 1944 1944 3 108 12 432 3 108 15 540 21 756

Обязательная часть 54 54 1944 1944 3 108 12 432 3 108 15 540 21 756

Б2.О.01 Учебная практика 24 12 12 432 432 6 216 6 216

Б2.О.01.01(У) Технологическая практика 24 12 12 432 432 6 216 6 216 31

Б2.О.02 Производственная практика 12345
5 42 42 1512 1512 3 108 6 216 3 108 9 324 21 756

Б2.О.02.01(Н) Научно-исследовательская работа 1234 21 21 756 756 3 108 6 216 3 108 9 324 31

Б2.О.02.02(П) Педагогическая практика 5 3 3 108 108 3 108 31

Б2.О.02.03(Пд) Преддипломная практика 5 18 18 648 648 18 648 31

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 6 6 216 216 216 6 216

Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и защита 
выпускной квалификационной работы 6 6 216 216 216 6 216 31

ФТД.Факультативные дисциплины 4 4 144 144 60 72 7.7 4 60 4 0.3 72 7.7

ФТД.01 Разговорный практикум на иностранном языке 
(английский язык) 2 2 2 72 72 30 36 3.85 2 30 2 0.15 36 3.85 45

ФТД.02 Разговорный практикум на иностранном языке 
(немецкий язык) 2 2 2 72 72 30 36 3.85 2 30 2 0.15 36 3.85 45
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648 18
17 4/6

1116 31
22

1764 49
39 4/6

648 18 972 27 1620 45

36.7 42 39.4

7.8 10.3 9.1

3.7 3.9 3.8

3.7 3.9 3.8

648 50 10 2 8 30 16 119.55 431.5 30.95 18
ТО: 13

2/3
Э: 4

756 58 2 20 10 26 12 224.6 430.5 30.9 21 ТО: 15
Э: 3 1404 108 12 22 18 56 28 344.15 862 61.85 39

ТО: 28
2/3
Э: 7

Эк К 108 10 2 8 6 1.75 82.5 7.75 3 Эк К 108 10 2 8 6 1.75 82.5 7.75 3 72 1

За К 72 8 2 6 2 0.65 57.5 3.85 2 За К 72 8 2 6 2 0.65 57.5 3.85 2 45 1

За К 72 10 2 8 2 0.65 55.5 3.85 2 За К 72 10 2 8 2 0.65 55.5 3.85 2 12 1

Эк КР 144 10 2 8 2 4.25 120 7.75 4 Эк КР 144 10 2 8 2 4.25 120 7.75 4 31 1

За К 72 8 4 4 2 0.65 57.5 3.85 2 За К 72 8 4 4 2 0.65 57.5 3.85 2 73 2

За К 72 8 4 2 2 2 0.65 57.5 3.85 2 За К 72 8 4 2 2 2 0.65 57.5 3.85 2 31 2

За К 72 8 8 2 0.65 57.5 3.85 2 За К 72 8 8 2 0.65 57.5 3.85 2 45 2

Эк К 108 10 4 2 4 2 1.75 86.5 7.75 3 Эк К 108 10 4 2 4 2 1.75 86.5 7.75 3 31 2

Эк КР 144 12 2 2 8 4 4.25 116 7.75 4 Эк КР 144 12 2 2 8 4 4.25 116 7.75 4 31 1

За К 72 8 4 4 2 0.65 57.5 3.85 2 За К 72 8 4 4 2 0.65 57.5 3.85 2 31 2

Эк КР 144 16 2 4 6 4 2 4.25 114 7.75 4 Эк КР 144 16 2 4 6 4 2 4.25 114 7.75 4 234

Эк КР 144 16 2 4 6 4 2 4.25 114 7.75 4 Эк КР 144 16 2 4 6 4 2 4.25 114 7.75 4 31 2

Эк КР 144 16 2 4 6 4 2 4.25 114 7.75 4 Эк КР 144 16 2 4 6 4 2 4.25 114 7.75 4 234

Эк КР 144 16 2 4 6 4 2 4.25 114 7.75 4 Эк КР 144 16 2 4 6 4 2 4.25 114 7.75 4 31 2

ЗаО 108 108 3 ЗаО 216 216 6 ЗаО(2) 324 324 9 12345
ЗаО 108 108 3 ЗаО 216 216 6 ЗаО(2) 324 324 9 31 1234

За 72 30 30 2 0.15 36 3.85 2 За 72 30 30 2 0.15 36 3.85 2 45 2

За 72 30 30 2 0.15 36 3.85 2 За 72 30 30 2 0.15 36 3.85 2 45 2

Эк(3) За(2) ЗаО КР(2) К(3) Эк(2) За(6) ЗаО КР К(5) Эк(5) За(8) ЗаО(2) КР(3) К(8)

216 216 6 4 216 216 6 4

ЗаО 216 216 6 4 ЗаО 216 216 6 4 31 24

10 10

№ Индекс Наименование

Семестр 1 Семестр 2 Итого за курс

Каф. Семестр
Контроль

Академических часов

з.е. Недель Контроль

Академических часов

з.е. Недель Контроль

Академических часов з.е.

Недель
Всего Кон

такт. УЗ Лек Лаб Пр РЭ КА СР Контро
ль Всего Кон

такт. УЗ Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт
роль Всего Кон

такт. УЗ Лек Лаб Пр РЭ КА СР Контро
ль Всего

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, 
(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период ТО)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Аудиторная нагрузка

Контактная работа

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ) И РАССРЕД. ПРАКТИКИ

1 Б1.О.01 Философия и методология научных 
исследований

2 Б1.О.02 Профессиональный иностранный язык

3 Б1.О.03 Информационные технологии 
профессиональной деятельности

4 Б1.О.04 Методы исследований в технологии 
продуктов питания

5 Б1.О.05 Право интеллектуальной собственности

6 Б1.О.06 Математическое моделирование 
проектирования продуктов питания

7 Б1.О.07 Деловые и научные коммуникации на 
иностранном языке

8 Б1.О.08 Управление качеством продуктов питания

9 Б1.В.01
Методология проектирования продуктов 
питания

10 Б1.В.02 Перспективные направления технологии  
продуктов питания

11 Б1.В.ДВ.01.01 Технология продуктов из водных 
биологических ресурсов

12 Б1.В.ДВ.01.01.01 Современные проблемы переработки ВБР

13 Б1.В.ДВ.01.02 Технология мясных и молочных продуктов

14 Б1.В.ДВ.01.02.01 Современные проблемы переработки 
мясных и молочных продуктов

15 Б2.О.02 Производственная практика

16 Б2.О.02.01(Н) Научно-исследовательская работа

17 ФТД.01 Разговорный практикум на иностранном 
языке (английский язык)

18 ФТД.02 Разговорный практикум на иностранном 
языке (немецкий язык)

ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ

ПРАКТИКИ (План)

Б2.О.01.01(У) Технологическая практика

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ (План)

КАНИКУЛЫ

КУРС 1     Учебный план магистратуры '19.04.03 zмПродукты питания животного происхождения 2024-2025.plx', код направления 19.04.03, год начала подготовки 2024



684 19
17 4/6

1044 29
22

1728 48
39 4/6

684 19 1044 29 1728 48

38.8 46 42.4

10.3 9.1 9.7

4 4 4

4 4 4

684 58 4 20 12 22 20 119.6 455.5 30.9 19
ТО: 14

2/3
Э: 3

828 60 2 20 16 22 22 331.95 387 27.05 23 ТО: 15
Э: 3 1512 118 6 40 28 44 42 451.55 842.5 57.95 42

ТО: 29
2/3
Э: 6

За К 72 10 4 6 4 0.65 53.5 3.85 2 За К 72 10 4 6 4 0.65 53.5 3.85 2 52 3

За К 72 8 4 4 2 0.65 57.5 3.85 2 За К 72 8 4 4 2 0.65 57.5 3.85 2 31 4

За К 72 6 2 4 2 0.65 59.5 3.85 2 За К 72 6 2 4 2 0.65 59.5 3.85 2 31 3

За К 72 8 4 4 2 0.65 57.5 3.85 2 За К 72 8 4 4 2 0.65 57.5 3.85 2 44 3

Эк КП 144 12 2 4 6 4 5.25 115 7.75 4 Эк КП 144 12 2 4 6 4 5.25 115 7.75 4 31 3

Эк За КР 216 22 2 6 8 6 8 4.4 170 11.6 6
Эк(2)

За(2) КР
К(3)

432 52 2 16 16 18 20 7.3 329.5 23.2 12
Эк(3)
За(3)

КР(2) К(3)
648 74 4 22 24 24 28 11.7 499.5 34.8 18 234

За 72 8 2 6 4 0.15 56 3.85 2 Эк КР 144 16 2 4 10 6 4.25 110 7.75 4 Эк За КР 216 24 2 6 10 6 10 4.4 166 11.6 6 31 34
Эк КР 144 14 2 4 8 4 4.25 114 7.75 4 Эк КР 144 14 2 4 8 4 4.25 114 7.75 4 31 3
Эк КР 144 14 2 4 8 4 4.25 114 7.75 4 Эк КР 144 14 2 4 8 4 4.25 114 7.75 4 31 3

За К 72 10 4 6 4 0.65 53.5 3.85 2 За К 72 10 4 6 4 0.65 53.5 3.85 2 31 4

За К 72 10 4 6 4 0.65 53.5 3.85 2 За К 72 10 4 6 4 0.65 53.5 3.85 2 31 4

Эк К 144 16 4 12 6 1.75 112.5 7.75 4 Эк К 144 16 4 12 6 1.75 112.5 7.75 4 31 4

Эк К 144 16 4 12 6 1.75 112.5 7.75 4 Эк К 144 16 4 12 6 1.75 112.5 7.75 4 31 4

За К 72 10 4 6 4 0.65 53.5 3.85 2 За К 72 10 4 6 4 0.65 53.5 3.85 2 31 4

За К 72 10 4 6 4 0.65 53.5 3.85 2 За К 72 10 4 6 4 0.65 53.5 3.85 2 31 4

Эк За КР 216 22 2 6 8 6 8 4.4 170 11.6 6
Эк(2)

За(2) КР
К(3)

432 52 2 16 16 18 20 7.3 329.5 23.2 12
Эк(3)
За(3)

КР(2) К(3)
648 74 4 22 24 24 28 11.7 499.5 34.8 18 234

За 72 8 2 6 4 0.15 56 3.85 2 Эк КР 144 16 2 4 10 6 4.25 110 7.75 4 Эк За КР 216 24 2 6 10 6 10 4.4 166 11.6 6 31 34
Эк КР 144 14 2 4 8 4 4.25 114 7.75 4 Эк КР 144 14 2 4 8 4 4.25 114 7.75 4 31 3

Эк КР 144 14 2 4 8 4 4.25 114 7.75 4 Эк КР 144 14 2 4 8 4 4.25 114 7.75 4 31 3

За К 72 10 4 6 4 0.65 53.5 3.85 2 За К 72 10 4 6 4 0.65 53.5 3.85 2 31 4

За К 72 10 4 6 4 0.65 53.5 3.85 2 За К 72 10 4 6 4 0.65 53.5 3.85 2 31 4

За К 72 10 4 6 4 0.65 53.5 3.85 2 За К 72 10 4 6 4 0.65 53.5 3.85 2 31 4

За К 72 10 4 6 4 0.65 53.5 3.85 2 За К 72 10 4 6 4 0.65 53.5 3.85 2 31 4

Эк К 144 16 4 12 6 1.75 112.5 7.75 4 Эк К 144 16 4 12 6 1.75 112.5 7.75 4 31 4

Эк К 144 16 4 12 6 1.75 112.5 7.75 4 Эк К 144 16 4 12 6 1.75 112.5 7.75 4 31 4

ЗаО 108 108 3 ЗаО 324 324 9 ЗаО(2) 432 432 12 12345
ЗаО 108 108 3 ЗаО 324 324 9 ЗаО(2) 432 432 12 31 1234

Эк(2) За(4) ЗаО КП КР К(3) Эк(2) За(3) ЗаО КР К(4) Эк(4) За(7) ЗаО(2) КП КР(2) К(7)

216 216 6 4 216 216 6 4

ЗаО 216 216 6 4 ЗаО 216 216 6 4 31 24

10 10

№ Индекс Наименование

Семестр 3 Семестр 4 Итого за курс

Каф. Семестр
Контроль

Академических часов

з.е. Недель Контроль

Академических часов

з.е. Недель Контроль

Академических часов з.е.

Недель
Всего Кон

такт. УЗ Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт
роль Всего Кон

такт. УЗ Лек Лаб Пр РЭ КА СР Контро
ль Всего Кон

такт. УЗ Лек Лаб Пр РЭ КА СР Контро
ль Всего

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, 
(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период ТО)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Аудиторная нагрузка

Контактная работа

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ) И РАССРЕД. ПРАКТИКИ

1 Б1.О.09 Управление человеческими ресурсами

2 Б1.О.10 Основы преподавания профессиональных 
дисциплин

3 Б1.В.03 Инновационная деятельность пищевого 
предприятия

4 Б1.В.04 Санитарно-пищевая безопасность 
продуктов питания

5 Б1.В.05 Проектирование и реконструкция пищевых 
предприятий

6 Б1.В.ДВ.01.01 Технология продуктов из водных 
биологических ресурсов

7 Б1.В.ДВ.01.01.02 Производство продукции из ВБР

8 Б1.В.ДВ.01.01.ДВ.01.01 Сырьевая база отрасли

9 Б1.В.ДВ.01.01.ДВ.01.02 Рациональное использование ВБР

10 Б1.В.ДВ.01.01.ДВ.02.01 Повышение эффективности производства 
продуктов из ВБР

11 Б1.В.ДВ.01.01.ДВ.02.02 Товароведение продуктов из ВБР

12 Б1.В.ДВ.01.01.ДВ.03.01 Санитария и гигиена производства 
продуктов из ВБР

13 Б1.В.ДВ.01.01.ДВ.03.02 Идентификация продуктов из ВБР

14 Б1.В.ДВ.01.01.ДВ.04.01 Интенсификация технологии продуктов из 
ВБР

15 Б1.В.ДВ.01.01.ДВ.04.02 Товарная политика 
рыбоперерабатывающего предприятия

16 Б1.В.ДВ.01.02 Технология мясных и молочных продуктов

17 Б1.В.ДВ.01.02.02 Производство продукции из мяса и молока

18 Б1.В.ДВ.01.02.ДВ.01.01 Сырьевая база мясо-молочной отрасли

19 Б1.В.ДВ.01.02.ДВ.01.02 Рациональное использование мясного и 
молочного сырья

20 Б1.В.ДВ.01.02.ДВ.02.01 Интенсификация технологии продуктов 
животного происхождения

21 Б1.В.ДВ.01.02.ДВ.02.02 Товарная политика пищевого 
перерабатывающего предприятия

22 Б1.В.ДВ.01.02.ДВ.03.01 Повышение эффективности производства 
продуктов из мяса и молока

23 Б1.В.ДВ.01.02.ДВ.03.02 Товароведение продуктов из мяса и молока

24 Б1.В.ДВ.01.02.ДВ.04.01 Санитария и гигиена производства 
продуктов из мяса и молока

25 Б1.В.ДВ.01.02.ДВ.04.02 Идентификация продуктов из мяса и 
молока

26 Б2.О.02 Производственная практика

27 Б2.О.02.01(Н) Научно-исследовательская работа

ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ

ПРАКТИКИ (План)

Б2.О.01.01(У) Технологическая практика

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ (План)

КАНИКУЛЫ

КУРС 2     Учебный план магистратуры '19.04.03 zмПродукты питания животного происхождения 2024-2025.plx', код направления 19.04.03, год начала подготовки 2024



972 27
18

972 27
18

972 27 972 27

ТО: 
Э: 

ТО: 
Э: 

ТО: 
Э: 

756 756 21 14 756 756 21 14

ЗаО 108 108 3 2 ЗаО 108 108 3 2 31 5
ЗаО 648 648 18 12 ЗаО 648 648 18 12 31 5

216 216 6 4 216 216 6 4

216 216 6 4 216 216 6 4 31 5

4 4/6 4 4/6

№ Индекс Наименование

Семестр 5 Семестр 6 Итого за курс

Каф. Семестр
Контроль

Академических часов

з.е. Недель Контроль

Академических часов

з.е. Недель Контроль

Академических часов з.е.

Недель
Всего Кон

такт. УЗ Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт
роль Всего Кон

такт. УЗ Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт
роль Всего Кон

такт. УЗ Лек Лаб Пр РЭ КА СР Конт
роль Всего

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, 
(акад.час/нед)

ОП, факультативы (в период ТО)

ОП, факультативы (в период экз. сес.)

Аудиторная нагрузка

Контактная работа

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)

ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ

ПРАКТИКИ (План)

Б2.О.02.02(П) Педагогическая практика

Б2.О.02.03(Пд) Преддипломная практика

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ (План)

Б3.01 Подготовка к процедуре защиты и защита 
выпускной квалификационной работы

КАНИКУЛЫ

КУРС 3     Учебный план магистратуры '19.04.03 zмПродукты питания животного происхождения 2024-2025.plx', код направления 19.04.03, год начала подготовки 2024
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