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OOHJI OHEHOYHLBIX CPEACTB

1 PE3YJIBTATBI OCBOEHUS JUCIHUIIJIUHBI
1.1 PesynbTaThl OCBOCHUS JUCITUTIIMHBI

Tabmuua 1 — [lnanupyemble pe3ynbTaThl OO0y4YeHUs MO JUCHUIUIMHE, COOTHECEHHBIE C

YCTAaHOBJICHHBIMH KOMIICTCHIUSMU

KOI[ 1 HAMMCHOBAHUC
KOMIICTCHI N

Jucrunnmna

PesynbraTel 00yueHus (BIaaeHus,
YMEHUS ¥ 3HaHUs1), COOTHECEHHBIE C
KOMITETEHITHSIMU

YK-4:
OCYILIECTBIIATh

Cnocoben
JICJIOBYIO
KOMMYHHMKAIIMIO B YCTHOM H
NUCbMEHHOW  (opmax
rocyJIapCTBEHHOM

Poccuiickoit  ®enepauyu  u

Ha
SA3BIKC

MHOCTPaHHOM(BIX) 3bIKe(ax);

VYK-6: CnocobeH ynpaBisTh
CBOUM BPEMCHCM,
BBICTPanBaTh U PEANTN30BbIBATh
TPAEeKTOPUIO CaMOPA3BUTHUS Ha
OCHOBE HPUHIUIIOB
o0pa3oBaHUsl B TeueHHE BCel

KH3HU.

[Tpodeccuonansu

BINA

WHOCTPAHHBINA S3BIK B

pPECTOpPaHHOM
(ppaniysckuit)

p1(SA) (S

3namu:
- (panmysckuit o00BEMme,

HeoOXoauMOM  JUIA

S3bIK B
MOJIyYeHUsT U
nepenavyu
npodeccuoHanIbHOTO
MpaBHUJia PEYEBOr0 ITUKETA

uHpopmaruu
CoJIepIKaHus,

Ymemn:
podeCcCHOHATBHYIO
JOKYMEHTAIIUIO Ha HHOCTPAHHOM SI3bIKE;

- HCIIOJBb30BaTh

- Ha4YMHATB/BECTHU/TIOJACPKUBATH |

3aKaHYMBAThH Juanor (BU3HUT
3apy0eXHOro MapTHepa, YCTPOMCTBO Ha
paboTy, pgenmoBas TOe€3/Ka, JeJOoBas
KOpPPECHOHICHLIUS, IIPOBE/ICHHE
coOpaHWii ©  COBELIAaHUM, BelIEHUE
[IEPETOBOPOB, MPE3EHTALUS NPOAYKTA),
c00JTr0/1ast HOPMBI PEUEBOT0 ITUKETA, TIPH
HEOOXOJMMOCTH HCIONB3Ysl CTpaTeTuu
BOCCTAHOBJICHUSI cOOs B Tpoliecce
KOMMYHUKAaIUU (mepecmpoc,
nepedpazupoBaHue U JAp.); BHICKA3bIBAThH
CBO€ MHEHHEe, NpochOy; OTBeuaTh Ha
npejiokKeHne codeceqHuka (TPUHATHE
MPEJIOKEHUS U OTKA3);

- Jenath COOOIICHWS W BBICTPAWBATH

MOHOJIOT-OITNCaHNE, MOHOJIOT
[IOBECTBOBAHUE u MOHOJIOT -
paccyKaeHue.

Brnaoemy.:

- rpaMMaTUYeCKUMU HaBBIKAMH,

HEOOXOTUMBIMU JJII KOMMYHUKAIIUA Ha
AQHTTIMICKOM  sI3bIKE 0€3  HMCKaKCHHUS
CMBICJIa B MUCHbMEHHOM M YCTHOH opme.

1.2.K OLCHOYHLIM CpCACTBAM TCKYLICTO KOHTPOJIA YCIICBACMOCTU OTHOCATCA:

- TCCTOBLIC 3a/IaHUS OTKPBITOTO U 3aKPBITOTO THUIIOB;
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K onieHOYHBIM cpeacTBaM Tl MPOMEXKYTOYHOM aTTECTAIIMH OTHOCSTCS:

- OK3aMCHAIlMOHHBIC 3aJaHUA MO0 JUCHUIIIMHC, NPCACTABJICHHBIC B BUJIC TCCTOBLIX 3aHaHHﬁ

3aKPBITOTO U OTKPBITOI'O THUIIOB.

1.3 Kputepuu oLeHKH pe3yabTaTOB OCBOCHUS TUCITUILINHBI

VHI/IBepcaanaﬂ CUCTEMA OLICHUMBAaHUA PE3YIbTAaTOB O6y‘leHI/IH BKJIFOYA€eT B Ce0S CUCTEMBI

orneHok: 1)

«OTIIMIHOY,

«XOpOoIo»,

«yAOBIIETBOPUTEIIBHOY,

«HEY/IOBJIETBOPUTEILHOY; 2)

«3a4TEHOY, «HE 3a4TeHOY; 3) 100 — 6aUTbHYIO/TIPOLIEHTHYIO CUCTEMY U TMPABUJIO TIEPEBOIA OLIEHOK

B IATHOAJUTBHYIO cUCTeMY (Talbu. 2).

Ta6J'II/II_[a 2 — Cucrema OICHOK U KpUTCPUH BBICTABJICHUA OLCHKHU

2 3 4 5
Cucrema 0-40% 41-60% 61-80 % 81-100 %
OLEHO «Heym;Ble:::OpnTe «ypil:e]jie:(i?p «X0pOoILIO0» «OTJITUYHO»
«He 324TEeHO0» «324YTEHO»
Kpurepuit
1 O6nanaer Ob6nanaer O6nanaer nabopom | Ob6nagaer
CHCTEeMHOCTb | YaCTUYHBIMU U | MUHUMAJbHBIM | 3HAHUH, MOJTHOTOM 3HAHUN
U MOJIHOTA Pa3pO3HEHHBIMH HabopoM JOCTAaTOYHBIM JIJIsl | 1 CHCTEMHBIM
3HAHHMH B 3HaHUSMHU, KOTOpBIE | 3HAHMI, CUCTEMHOT'O B3TJIS,I0M Ha
OTHOIIIEHUH HE MOXET HAyJYHO- | HEOOXOMUMBIM | B3IJIsI/IA Ha | U3y4yaeMbIi
H3y4aeMbIX KOPPEKTHO JUTSt U3y4aeMblil 0ObEKT | 0OBEKT
00bEeKTOB CBSI3bIBATH  MEXJY | CHCTEMHOTO
coboit (ToMbKO | B3TIIAOA Ha
HEKOTOpBbIE U3 | U3y4aeMbli
KOTOPBIX MOKET | 00BEKT
CBSI3bIBATH  MEXIY
co0oit)
2 Pabora c He B cocrosumu | Moxer Haitu | Moxer Halith, | MoxxeT  HalTH,
uHpopManue | HAXOAUTH HEOOXOIMMYIO | HHTEPIIPETUPOBATh | CUCTEMATH3UPOBA
i HEO0OXOUMYIO uHpopManulO | U Th HEOOXOJUMYIO
uH(popMmalno, Tu60 | B pamKax | cucTeMaTu3upoBaT | uHopmanmo, a
B COCTOSIHMM | TIOCTaBJICHHOM | b  HEOOXOJUMYIO | TAKKE  BBIIBUTH
HaxO0J/IUTh 3a/1aun nH(pOpMaIIHIO B | HOBBIE,
OT/IETTbHBIE paMKax JOTIOJTHUTEITLHBIC
dbparMeHTHI MOCTaBJIEHHOMN HMCTOYHHUKHU
uH(popMalun B 3a/1a4n nHpopmanuu B
pamKax pamKax
MOCTaBJICHHOMN MOCTaBJICHHON
3a7a4u 3a/1auu
3 HayuHoe He w™oxer nemath | B cocrosnunu | B coctosHuu | B COCTOSIHUU
OCMBICJIEHHE | HAYYHO KOPPEKTHBIX | OCYLIECTBIATH | OCYILECTBIIATH OCYIIECTBIISATh
H3y4aemMoro BBIBOJIOB W3 | HAy4YHO CHUCTEMATUYECKUM | CUCTEMAaTHYECKHI
sIBJICHU S, MMEIOIINXCA Y HEro | KOPPEKTHBIN u Hay4HO | U Hay4HO-
npouecca, CBEJICHU, B | aHaIu3 KOPPEKTHBIN KOPPEKTHBIN
o0bekTa COCTOSIHUH MPEAOCTaBIICH | aHAU3 aHaIu3
MPOAHAJIM3UPOBATh | HOU MPEIOCTABIICHHON | MPeI0CTaBICHHON
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2 3 4 5
Cicrema 0-40% 41-60% 61-80 % 81-100 %
«HEYJ0BJIETBOPUTE | «yJOBJIETBOP «xopomo» «OTIAHIHOY
OIICHO JBHO» UTEJIBHO»
«HeE 3aYTEeHO» «3aYTEHO»
Kpurepuit
TOJIBKO  HEKOTOpble | nHpopMau | HHpOpMaIuH, uHpOpMauy,
U3 HUMEIOIMUXCI Yy BOBJIEKACT B | BOBJICGKAET B
HETO CBEJCHUM HCCJIEIOBAHNE HCCJICIOBAaHNE
HOBBIC HOBEIC
peneBaHTHBIE peneBaHTHBIE
3aJa4e JaHHbIC IMOCTaBJICHHOM
3ajaye  JaHHBIE,
npeiaraet
HOBBIE  PaKypcChl
IMOCTaBJICHHOM
3aJaun
4 OcBoenne B coctosiHuM | B cocrosinuu | B coctosiHum | He TOJBKO
CTAHJAPTHBIX | PEIIAThH TOJIBKO | penaTh pelarb BIAJICET
aJIrOpuTMOB dbparMeHThI MOCTaBJICHHBIC | IIOCTABIICHHBIE aJTOPUTMOM H
pelueHust IMOCTaBJICHHOM 3a1a4u B | 3a7a4n IMOHUMAaEeT ero
npodeccuona | 3axadu B | COOTBETCTBUM | COOTBETCTBUU C | OCHOBB, HO H
JBbHBIX 3a/1a4 | COOTBETCTBUU C | C 3agaHHBIM | 3aJaHHBIM npeiaraet
3aJlaHHBIM aJITOPUTMOM aJITOPUTMOM, HOBBIC PEILICHUS B
aJrOPUTMOM, HE IMOHUMAET OCHOBBI | paMKax
OCBOMII MPEITI0KEHHOTO IMOCTaBJICHHOM
MPETI0KEHHbIN aNropuT™Ma 3a7auM
aJTOpUTM,

JOTTYCKaeT OLTHOKHU

2 OLEHOYHBIE CPEJACTBA JUISI TEKYIIEA W TIPOMEXYTOYHOM

ATTECTAIIMA

Komnerennus YK-4. CriocoOeH ocyiecTBIsATh Je0BYI0 KOMMYHHUKAIMIO B YCTHONW U MUCbMEHHOM

¢dbopMe Ha rocygapcTBeHHOM si3bIke Poccuiickoil penepanyy 1 ”HOCTpaHHOM(BIX) SI3bIKE(aX)

TecToBbIE 3aJaHHS OTKPBLITOI0 THIIA:

1. Pour le petit-déjeuner, on mange souvent des croissants et du

OtBer: café

2. En France, le repas principal de la journée est le

Otgert: diner

3. La personne qui sert les clients a table dans un restaurant est appelée un(e)

OTtBerT: Serveur/serveuse
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4. Quel est le nom du pain traditionnel frangais, long et croustillant a I'extérieur, moelleux a
I'intérieur?

Orteet: La baguette
5. Quel est le plat frangais a base d'ceufs battus cuits lentement avec divers ingrédients tels que du
fromage, des champignons ou des herbes ?

Otgert: L'omelette

6. La base de la sauce béchamel:

OTtser: Le lait, le beurre et la farine

7. Trois types de fromages frangais célebres:

Oteer: Camembert, Brie, Roquefort

8. Quel type de vin est produit dans la région de Bordeaux?

Otset: Le vin rouge

9. Quelle est ta recette préférée pour un repas spécial en famille ?

(JTumut oTBeTa 50 cJioB)

10. Décris comment tu choisirais un restaurant pour une occasion spéciale.

(JTumut orBeTa 50 cJioB)

11. Décrivez votre repas idéal en incluant une entrée, un plat principal et un dessert.

(JTumMuT oTBETA 3 MpENIOKEHHS)
12. Imaginez que vous €tes au restaurant et que vous avez commandé un plat qui ne correspond pas
a vos attentes. Comment réagissez-vVous?

(JTumuT oTBeTa 3 MPENIOKEHUS])

13. Prends donc un yaourt dans le sit u as faim!

Orser: refrigerateur/ frigo

TecToBbIE 3aJaAHUA 3AKPLITOI0 THIIA:

14. Indiquez tous les mots en rapport avec la restauration.
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1) Lasalle
2) Laterrasse
3) Lestables
4) Lagouvernante
5) Les valets
6) Les serveurs et serveuses
7) Les seconds de cuisine
Oteer: 1 La salle, 2 La terrasse, 3 Les tables, 6 Les serveurs et serveuses, 7 Les seconds de

cuisine

15. Que signifie "a emporter" dans un restaurant?
a) Pour manger sur place

b) Pour emporter a la maison

c) Les deux options sont possibles

Otger: b) Pour emporter a la maison

16. Que pouvez-vous acheter dans les produits laiterie?

1) lesucre
2) lepain
3) le beurre

4) les céréales

5) le lait

6) le yaourt

Orteer: 3 le beurre 5 le lait 6 le yaourt

Komnerennust YK-6: CriocobeH ynpaBiasiTh CBOUM BpEMEHEM, BHICTPAaUBATh U PEaTU30BbIBATD
TPAEKTOPUIO CAMOPA3BUTHUSI HA OCHOBE NMPUHIIUIIOB 00pa30BaHUs B TEUCHHE BCEH KU3HU

TecToBbIE 3a1aHUS OTKPLITOI0 THIIA:

17. Comment appelle-t-on le mode de préparation ou les aliments sont cuits dans une grande
quantité de liquide bouillant?

Otser: la cuisson

18. Comment appelle-t-on la méthode de cuisson rapide a feu vif pour saisir les aliments?

OtBert: la sauté



OOHJI OHEHOYHLBIX CPEACTB 7

19. Quel est le terme pour une méthode de cuisson qui consiste a cuire les aliments dans un four a
chaleur seche?

Otser: la cuisson au four

20. Comment appelle-t-on une soupe froide a base de tomates, de poivrons et de concombres?

Ortger: le gaspacho™

21. Comment appelle-t-on une préparation a base de pate a pain cuite au four?

Ortser: le pain

22. Comment appelle-t-on la viande hachée cuite entre deux morceaux de pain?

Oteet: le hamburger

23. La préparation sucrée cuite au four a base de pate, de fruits et parfois de créme est appelée

Ortser: la tarte

24. Le mélange d'ingrédients utilisé pour recouvrir une préparation avant caisson

c’est ?

Oreer: la panure

25. Pour faire une omelette, il faut battre des ceufs dans un bol, les assaisonner avec du sel et du
poivre, puis les verser dans une poéle chaude avec un peu d' . Ensuite, laissez cuire
I'omelette a feu doux jusqu'a ce qu'elle soit prise.

Otser: huile

26. La est un ingrédient de base utilisé pour préparer des patisseries comme des gateaux,
des biscuits et des tartes. Elle est souvent mélangée avec du sucre, des ceufs et du beurre pour
former une pate.

Otser: farine

27. Pour une sauce tomate, commencez par faire revenir de l'oignon et de I'ail dans de
I'nuile d'olive. Ensuite, ajoutez des tomates concassées, du sel, du poivre et des herbes comme le
basilic et I'origan.

OTtBet: preparer
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TecToBbIE 33aJaHUA 3AKPLITOI0 THIIA:

28. Quel est I'ingrédient principal de la ratatouille?
A) Poisson

B) Viande

C) Légumes

D) Fruits

Otger: C) Légumes

29. Quels plats sont traditionnellement servis lors d'un repas de Noél en France ? (Sélectionnez
toutes les réponses correctes)

A) Dinde aux marrons

B) Foie gras

C) Raclette

D) Biiche de No¢l

OtBet: A) Dinde aux marrons, B) Foie gras, D) Bliche de Noél

30. Associez chaque plat a son pays d'origine :

Plats : Pays :

1. Sushi A. Etats-Unis
2. Paella B. Japon

3. Hamburger C. Espagne
OTtger:

1 - B(Japon)

2 — C (Espagne)
3 - A (Etats-Unis)

31. Classez ces plats de I'entrée au dessert :
- Tarte Tatin

- Cog au vin

- Salade nigoise

OrBer: Salade nicoise (entrée) - Coq au vin (plat principal) - Tarte Tatin (dessert)

3 THHOBBIE 3AJAHUA HA KOHTPOJIBHYIO PABOTY, KYPCOBYIO
PABOTY/KYPCOBOM MMPOEKT, PACUETHO-TPA®UYECKYIO PABOTY
JIaHHBII BUA KOHTPOJIS 110 TUCLHUILTMHE HE MPETYCMOTPEH YUE€OHBIM IIJIAHOM.
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4 CBEJEHUA O ®OHAE OINEHOYHBIX CPEJACTB U EI'O COI'/TACOBAHNH

@oHJ OLIEHOYHBIX CpeAcTB il arrectauu no gucuuruinHe «lIpodeccuonanbubiii
WHOCTPAHHBIA S3BIK B pecTOpaHHOM jene ((ppaHily3cKuii)» MNpeAcTaBiseT cOOOW KOMIIOHEHT
OCHOBHOH mMpodeccHOHATBHONW 00pa3oBaTeNbHOM MpOorpaMMbl OakaliaBpuaTa IO HAIPABICHUIO
noarotoBku 19.03.04 TexHOMOTHS MPOAYKIIMKM U OpTraHu3aIus O0IMIECTBEHHOTO MUTaHus (Tpoduib
«banrtuiickas BbICIIas IIKOJIa TACTPOHOMUUY).

[IpenonaBatens-pazpadoruuk — [Tnusa E.I1., noueHT.

@OoH/ OLEHOYHBIX CPEICTB PACCMOTPEH M 0J00pEeH 3aBenyromuM Kadeapbl MHOCTPAaHHBIX

SA3BIKOB

3aBenyromias kadeapoit )/7« -*""// I'. I1. Kodanora
g

@DoH/T OIICHOYHBIX CPEJICTB PACCMOTPEH M OJOOPEH 3aBEAYIOMIMM Kadeapbl TEXHOJIOTHU

IIPOJYKTOB ITUTAHUS.

3aBenyromias kadeapoit — .M. Turona
KA

DoHj OlLEHOUYHBIX CpeacCTB paCcCMOTPCH H O,Z[O6pCH MCTOHHHCCKOﬁ KOMHCCHEH HHCTUTYTa

arpOMHKEHEPHUH U NMUILEBbIX cucTeM (mpotokos Ne 07 ot 27 aBrycra 2024 1).
/

C//

IIpencenarens METOAMYECKOW KOMUCCHU M.H. AnbiieBckas
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