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Виды деятельности

Организация и ведение технологических процессов производства пищевой продукции из водных биоресурсов

Организация и ведение технологических процессов производства кормовой и технической продукции из водных биоресурсов
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Обозначения:    Самостоятельное изучение    Учебная практика    Подготовка к государственной итоговой аттестации

   Лабораторно-экзаменационная сессия    Производственная практика    Государственная итоговая аттестация

   Каникулы    Неделя отсутствует

2 Сводные данные по бюджету времени

Курс

   

Самостоятельное 

изучение

   Лабораторно- 

экзаменационная 

сессия

Максимальная 

учебная 

нагрузка

ГИА

Каникулы Всего
СтудентовУчебная практика

Производственная 

практика
Подготовка Проведение

нед.нед. нед. ауд.,ч. атт.,ч. час. нед. нед. нед. нед. нед.

36 5 148 12 723 11 52 

33 4 154 6 780 2 2 11 52 

15 6 154 42 1449 15 4 2 2 44 

84 15 456 60 2952 2 17 4 2 24 148 



1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 13 16 18 19 20 21 24 26 27 28 29 31 32 33 34 35 38 40 41 42 43 45 46 47 48 49 52 54 55 56 57 59 60 61 62 63 66 68 69 182 183 184

ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 10 2 34 1 14 2736 1536 456 182 158 86 30 60 723 563 148 80 48 20 12 780 476 154 58 70 26 6 1233 497 154 44 40 40 30 42 1910 826

ОГСЭ
Общий гуманитарный и социально-

экономический учебный цикл
1 2 6 1 384 326 52 24 28 6 174 150 24 14 10 120 102 18 8 10 90 74 10 2 8 6 266 118

ОГСЭ.01 Основы философии 1 48 42 6 6 48 42 6 6 36 12

ОГСЭ.02 История 1 44 38 6 6 44 38 6 6 36 8

ОГСЭ.03
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
3 12 3 150 116 28 28 6 46 36 10 10 48 38 10 10 56 42 8 8 6 88 62

ОГСЭ.04 Физическая культура 12 3 106 100 6 6 36 34 2 2 36 34 2 2 34 32 2 2 70 36

ОГСЭ.05 Психология общения 2 36 30 6 6 36 30 6 6 36

*

ЕН
Математический и общий естественнонаучный 

учебный цикл
3 1 114 86 28 16 12 78 54 24 14 10 36 32 4 2 2 108 6

ЕН.01 Математика 1 1 42 30 12 12 42 30 12 12 36 6

ЕН.02 Информатика 1 36 24 12 2 10 36 24 12 2 10 36

ЕН.03 Экологические основы природопользования 2 36 32 4 2 2 36 32 4 2 2 36

*

ОП Общепрофессиональный цикл 2 11 6 665 537 116 42 54 20 12 435 349 74 26 28 20 12 140 110 30 12 18 90 78 12 4 8 496 169

ОП.01 Биохимия сырья водного происхождения 1 40 30 10 4 6 40 30 10 4 6 36 4

ОП.02 Основы аналитической химии 1 1 82 62 14 4 2 8 6 82 62 14 4 2 8 6 36 46

ОП.03 Физическая и коллоидная химия 1 1 40 28 12 4 2 6 40 28 12 4 2 6 36 4

ОП.04 Биологические основы морского промысла 1 1 40 32 8 2 6 40 32 8 2 6 36 4

ОП.05 Микробиология, санитария и гигиена 1 1 97 81 10 4 2 4 6 97 81 10 4 2 4 6 36 61

ОП.06 Основы технических знаний 1 38 32 6 2 2 2 38 32 6 2 2 2 36 2

ОП.07
Информационные технологии в 

профессиональной деятельности
2 40 32 8 2 6 40 32 8 2 6 36 4

ОП.08 Инженерная графика 1 36 28 8 2 6 36 28 8 2 6 36

ОП.09
Метрология, стандартизация и подтверждение 

качества
1 62 56 6 4 2 62 56 6 4 2 36 26

ОП.10
Правовые основы профессиональной 

деятельности
3 54 48 6 2 4 54 48 6 2 4 36 18

ОП.11 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 3 3 36 30 6 2 4 36 30 6 2 4 36

ОП.12 Охрана труда 2 2 32 22 10 4 6 32 22 10 4 6 32

ОП.13 Безопасность жизнедеятельности 2 68 56 12 6 6 68 56 12 6 6 68

*

ПЦ Профессиональный цикл 7 14 1 6 1573 587 260 100 64 66 30 42 36 10 26 26 484 232 102 36 40 26 6 1053 345 132 38 24 40 30 36 1040 533

ПМ.01

Организация и ведение технологических 

процессов производства пищевой продукции из 

водных биоресурсов

3 3 1 4 1021 385 186 52 52 52 30 18 308 180 86 30 36 20 6 713 205 100 22 16 32 30 12 606 415

МДК.01.01
Технология производства охлажденной и 

мороженой продукции из водных биоресурсов
2 2 158 104 48 20 18 10 6 158 104 48 20 18 10 6 38 120

МДК.01.02

Технология производства соленой, 

маринованной, пряной продукции и пресервов 

из водных биоресурсов

2 2 114 76 38 10 18 10 114 76 38 10 18 10 46 68

МДК.01.03
Технология производства копченой, вяленой и 

сушеной продукции из водных биоресурсов
3 3 79 35 38 12 8 18 6 79 35 38 12 8 18 6 38 41

МДК.01.04
Технология производства стерилизованных 

консервов из водных биоресурсов
3 3 3 232 170 62 10 8 14 30 232 170 62 10 8 14 30 46 186

МДК*

УП*

ПП.01.01 Производственная практика 3 РП час 432 432 нед час нед час 36 нед 1 час 396 нед 11 432

ПП*

ПM.01.ЭК Экзамен по модулю 3 6 6 6 6 6

Всего часов по МДК 583 186

ПМ.02

Организация и ведение технологических 

процессов производства кормовой и 

технической продукции из водных биоресурсов

1 2 1 110 52 16 6 4 6 6 104 52 16 6 4 6 6 6 90 20

МДК.02.01
Технология производства кормовой и 

технической продукции из водных биоресурсов
2 2 68 52 16 6 4 6 68 52 16 6 4 6 48 20

МДК*

Индекс

Наименование циклов, разделов, 

дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 

практик

Формы промежуточной аттестации Учебная нагрузка обучающихся, ч.
Распределение по курсам
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УП*

ПП.02.01 Производственная практика 2 РП час 36 36 нед час нед час 36 нед 1 час нед 36

ПП*

ПM.02.ЭК Экзамен по модулю 3 6 6 6 6 6

Всего часов по МДК 68 16

ПМ.03

Организация и ведение технологических 

процессов производства кулинарной продукции 

из водных биоресурсов

1 2 1 148 52 18 8 2 8 6 148 52 18 8 2 8 6 114 34

МДК.03.01
Технология производства кулинарных изделий 

из водных биоресурсов
3 3 70 52 18 8 2 8 70 52 18 8 2 8 36 34

МДК*

УП*

ПП.03.01 Производственная практика 3 РП час 72 72 нед час нед час нед час 72 нед 2 72

ПП*

ПM.03.ЭК Экзамен по модулю 3 6 6 6 6 6

Всего часов по МДК 70 18

ПМ.04

Организация и управление работами и 

деятельностью по оказанию услуг в области 

производства продукции из водных 

биоресурсов

1 2 106 58 8 6 2 4 106 58 8 6 2 4 78 28

МДК.04.01
Управление структурным подразделением 

организации (предприятия)
3 66 58 8 6 2 66 58 8 6 2 38 28

МДК*

УП*

ПП.04.01 Производственная практика 3 РП час 36 36 нед час нед час нед час 36 нед 1 36

ПП*

ПM.04.ЭК Экзамен по модулю 3 4 4 4 4 4

Всего часов по МДК 66 8

ПМ.05
Выполнение работ по одной или нескольким 

профессиям рабочих, должностям служащих
3 114 10 26 26 6 36 10 26 26 72 6 6 114

МДК.05.01
Выполнение работ по одной или нескольким 

профессиям рабочих, должностям служащих
1 36 10 26 26 36 10 26 26 36

МДК*

УП.05.01 Учебная практика 3 РП час 72 72 нед час нед час 72 нед 2 час нед 72

УП*

ПП*

ПM.05.ЭК Экзамен по модулю 3 6 6 6 6 6

Всего часов по МДК 36 26

ПМд.06
Цифровая экономика в профессиональной 

деятельности
1 2 74 30 6 2 4 2 74 30 6 2 4 2 38 36

ПМд.06.01
Цифровая экономика в 

рыбоперерабатывающей промышленности
3 36 30 6 2 4 36 30 6 2 4 36

МДК*

УП*

ПП.06.01 Производственная практика 3 РП час 36 36 нед час нед час нед час 36 нед 1 36

ПП*

ПM.06.ЭК Экзамен по модулю 3 2 2 2 2 2

Всего часов по МДК 36 6

ПМ*

Учебная и производственная практики час 684 684 нед час нед час 144 нед час 540 нед

Учебная практика час 72 72 нед час нед час 72 нед час нед

    Концентрированная час 72 72 нед час нед час 72 нед час нед

    Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед

Производственная практика час 612 612 нед час нед час 72 нед час 540 нед

    Концентрированная час 612 612 нед час нед час 72 нед час 540 нед

    Рассредоточенная час нед час нед час нед час нед

Государственная итоговая аттестация час 216 216 нед час нед час нед час 216 нед 6

Подготовка дипломной работы час 72 72 нед час нед час нед час 72 нед 2 72

Защита дипломной работы час 36 36 нед час нед час нед час 36 нед 1 36

Подготовка к демонстрационному экзамену час 72 72 нед час нед час нед час 72 нед 2 72

Проведение демонстрационного экзамена час 36 36 нед час нед час нед час 36 нед 1 36

1 

2 

1 

2 

1 

19 4 15 

2 2 

2 2 

17 2 15 

17 2 15 

6 

2 

1 

2 

1 

Консультации на каждого обучающегося в учебном году



ОБЪЕМ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ В 

АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСАХ
10 2 34 1 14 2952 1536 456 182 158 86 30 60 723 563 148 80 48 20 12 780 476 154 58 70 26 6 1449 497 154 44 40 40 30 42 2126 826

Экзамены (без учета физ. культуры) 2 1 7

Зачеты (без учета физ. культуры)

Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 9 9 11

Курсовые проекты (без учета физ. культуры)

Домашние контр. раб. (без учета физ. культуры) 5 4 5

Курсовые работы (без учета физ. культуры) 1

Итоговые письм. контр. раб. (без учета физ. культуры)



№
Вид 

контроля

Наименование 

комплексного вида 

контроля

Курс

[1] ОГСЭ.01 Основы философии

[1] ОГСЭ.02 История

[1] ЕН.01 Математика

[1] ЕН.02 Информатика

[1] ОП.04 Биологические основы морского промысла

[1] ОП.06 Основы технических знаний

[3] ОП.10 Правовые основы профессиональной деятельности

[3] ОП.11 Основы экономики, менеджмента и маркетинга

[Курс проведения комплексного вида контроля] Наименование дисциплины/МДК

1 Диф. зач
Комплексный диф. 

зачет
1

2 Диф. зач
Комплексный диф. 

зачет
1

3 Диф. зач
Комплексный диф. 

зачет
1

4 Диф. зач
Комплексный диф. 

зачет
3



Содержание

Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к различным контекстам

  ОГСЭ.03 Иностранный язык в профессиональной деятельности

  ОГСЭ.05 Психология общения

  ЕН.01 Математика

  ЕН.02 Информатика

  ОП.01 Биохимия сырья водного происхождения

  ОП.02 Основы аналитической химии

  ОП.05 Микробиология, санитария и гигиена

  ОП.06 Основы технических знаний

  ОП.07 Информационные технологии в профессиональной деятельности

  ОП.08 Инженерная графика

  ОП.09 Метрология, стандартизация и подтверждение качества

  ОП.10 Правовые основы профессиональной деятельности

  ОП.11 Основы экономики, менеджмента и маркетинга

  ОП.12 Охрана труда

  ОП.13 Безопасность жизнедеятельности

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации и информационные технологии для 

выполнения задач профессиональной деятельности

  ОГСЭ.01 Основы философии

  ОГСЭ.02 История

  ОГСЭ.03 Иностранный язык в профессиональной деятельности

  ОГСЭ.05 Психология общения

  ЕН.01 Математика

  ЕН.02 Информатика

  ЕН.03 Экологические основы природопользования

  ОП.01 Биохимия сырья водного происхождения

  ОП.02 Основы аналитической химии

  ОП.05 Микробиология, санитария и гигиена

  ОП.06 Основы технических знаний

  ОП.07 Информационные технологии в профессиональной деятельности

  ОП.08 Инженерная графика

  ОП.09 Метрология, стандартизация и подтверждение качества

  ОП.10 Правовые основы профессиональной деятельности

  ОП.11 Основы экономики, менеджмента и маркетинга

  ОП.12 Охрана труда

  ОП.13 Безопасность жизнедеятельности

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие, предпринимательскую деятельность в 

профессиональной сфере, использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях

  ОГСЭ.01 Основы философии

  ОГСЭ.02 История

  ОГСЭ.05 Психология общения

  ЕН.01 Математика

  ЕН.03 Экологические основы природопользования

  ОП.02 Основы аналитической химии

  ОП.05 Микробиология, санитария и гигиена

  ОП.06 Основы технических знаний

  ОП.07 Информационные технологии в профессиональной деятельности

  ОП.08 Инженерная графика

  ОП.09 Метрология, стандартизация и подтверждение качества

  ОП.10 Правовые основы профессиональной деятельности

  ОП.11 Основы экономики, менеджмента и маркетинга

  ОП.12 Охрана труда

  ОП.13 Безопасность жизнедеятельности

  Подготовка дипломной работы

Индекс

ОК 01.

ОК 02.

ОК 03.



  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде

  ОГСЭ.05 Психология общения

  ЕН.01 Математика

  ЕН.02 Информатика

  ЕН.03 Экологические основы природопользования

  ОП.02 Основы аналитической химии

  ОП.05 Микробиология, санитария и гигиена

  ОП.06 Основы технических знаний

  ОП.07 Информационные технологии в профессиональной деятельности

  ОП.08 Инженерная графика

  ОП.09 Метрология, стандартизация и подтверждение качества

  ОП.10 Правовые основы профессиональной деятельности

  ОП.11 Основы экономики, менеджмента и маркетинга

  ОП.12 Охрана труда

  ОП.13 Безопасность жизнедеятельности

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Российской Федерации с учетом особенностей 

социального и культурного контекста

  ОГСЭ.01 Основы философии

  ОГСЭ.02 История

  ОГСЭ.03 Иностранный язык в профессиональной деятельности

  ЕН.01 Математика

  ЕН.03 Экологические основы природопользования

  ОП.02 Основы аналитической химии

  ОП.06 Основы технических знаний

  ОП.07 Информационные технологии в профессиональной деятельности

  ОП.08 Инженерная графика

  ОП.09 Метрология, стандартизация и подтверждение качества

  ОП.10 Правовые основы профессиональной деятельности

  ОП.11 Основы экономики, менеджмента и маркетинга

  ОП.12 Охрана труда

  ОП.13 Безопасность жизнедеятельности

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных 

общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять 

стандарты антикоррупционного поведения

  ОГСЭ.01 Основы философии

  ОГСЭ.02 История

  ОГСЭ.05 Психология общения

  ОП.10 Правовые основы профессиональной деятельности

  ОП.11 Основы экономики, менеджмента и маркетинга

  ОП.13 Безопасность жизнедеятельности

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять знания об изменении климата, принципы 

бережливого производства, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях

  ЕН.03 Экологические основы природопользования

  ОП.02 Основы аналитической химии

  ОП.05 Микробиология, санитария и гигиена

  ОП.06 Основы технических знаний

  ОП.07 Информационные технологии в профессиональной деятельности

  ОП.12 Охрана труда

  ОП.13 Безопасность жизнедеятельности

ОК 04.

ОК 05.

ОК 06.

ОК 07.



  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности 

и поддержания необходимого уровня физической подготовленности

  ОГСЭ.04 Физическая культура

  ОП.13 Безопасность жизнедеятельности

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках

  ОГСЭ.05 Психология общения

  ЕН.01 Математика

  ОП.01 Биохимия сырья водного происхождения

  ОП.02 Основы аналитической химии

  ОП.05 Микробиология, санитария и гигиена

  ОП.06 Основы технических знаний

  ОП.08 Инженерная графика

  ОП.09 Метрология, стандартизация и подтверждение качества

  ОП.10 Правовые основы профессиональной деятельности

  ОП.11 Основы экономики, менеджмента и маркетинга

  ОП.12 Охрана труда

  ОП.13 Безопасность жизнедеятельности

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Планировать, организовывать и вести технологический процесс производства различных видов пищевой продукции из водных 

биоресурсов

  ОП.03 Физическая и коллоидная химия

  ОП.04 Биологические основы морского промысла

  ОП.07 Информационные технологии в профессиональной деятельности

  ОП.09 Метрология, стандартизация и подтверждение качества

  ОП.10 Правовые основы профессиональной деятельности

  ОП.11 Основы экономики, менеджмента и маркетинга

  МДК.01.01 Технология производства охлажденной и мороженой продукции из водных биоресурсов

  МДК.01.02 Технология производства соленой, маринованной, пряной продукции и пресервов из водных биоресурсов

  МДК.01.03 Технология производства копченой, вяленой и сушеной продукции из водных биоресурсов

  МДК.01.04 Технология производства стерилизованных консервов из водных биоресурсов

  ПП.01.01 Производственная практика

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Готовить к работе и эксплуатировать технологическое оборудование для производства различных видов пищевой продукции из 

водных биоресурсов

  ОП.06 Основы технических знаний

  ОП.09 Метрология, стандартизация и подтверждение качества

  ОП.12 Охрана труда

  ОП.13 Безопасность жизнедеятельности

  МДК.01.01 Технология производства охлажденной и мороженой продукции из водных биоресурсов

  МДК.01.02 Технология производства соленой, маринованной, пряной продукции и пресервов из водных биоресурсов

  МДК.01.03 Технология производства копченой, вяленой и сушеной продукции из водных биоресурсов

  МДК.01.04 Технология производства стерилизованных консервов из водных биоресурсов

  ПП.01.01 Производственная практика

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Контролировать выполнение технологических операций по производству различных видов пищевой продукции из водных 

биоресурсов

  ОП.09 Метрология, стандартизация и подтверждение качества

ОК 08.

ОК 09.

ПК 1.1.

ПК 1.2.

ПК 1.3.



  МДК.01.01 Технология производства охлажденной и мороженой продукции из водных биоресурсов

  МДК.01.02 Технология производства соленой, маринованной, пряной продукции и пресервов из водных биоресурсов

  МДК.01.03 Технология производства копченой, вяленой и сушеной продукции из водных биоресурсов

  МДК.01.04 Технология производства стерилизованных консервов из водных биоресурсов

  ПП.01.01 Производственная практика

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Определять качество сырья, полуфабрикатов и готовой продукции

  ОП.01 Биохимия сырья водного происхождения

  ОП.02 Основы аналитической химии

  ОП.04 Биологические основы морского промысла

  ОП.05 Микробиология, санитария и гигиена

  ОП.09 Метрология, стандартизация и подтверждение качества

  МДК.01.01 Технология производства охлажденной и мороженой продукции из водных биоресурсов

  МДК.01.02 Технология производства соленой, маринованной, пряной продукции и пресервов из водных биоресурсов

  МДК.01.03 Технология производства копченой, вяленой и сушеной продукции из водных биоресурсов

  МДК.01.04 Технология производства стерилизованных консервов из водных биоресурсов

  ПП.01.01 Производственная практика

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Анализировать причины брака и предотвращать возможность его возникновения

  ОП.02 Основы аналитической химии

  ОП.09 Метрология, стандартизация и подтверждение качества

  МДК.01.01 Технология производства охлажденной и мороженой продукции из водных биоресурсов

  МДК.01.02 Технология производства соленой, маринованной, пряной продукции и пресервов из водных биоресурсов

  МДК.01.03 Технология производства копченой, вяленой и сушеной продукции из водных биоресурсов

  МДК.01.04 Технология производства стерилизованных консервов из водных биоресурсов

  ПП.01.01 Производственная практика

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Организовывать и осуществлять мероприятия по охране труда при производстве различных видов пищевой продукции из водных 

биоресурсов

  ОП.03 Физическая и коллоидная химия

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Планировать, организовывать и вести технологический процесс производства кормовой и технической продукции из водных 

биоресурсов

  ОП.03 Физическая и коллоидная химия

  ОП.07 Информационные технологии в профессиональной деятельности

  ОП.09 Метрология, стандартизация и подтверждение качества

  ОП.10 Правовые основы профессиональной деятельности

  ОП.11 Основы экономики, менеджмента и маркетинга

  МДК.02.01 Технология производства кормовой и технической продукции из водных биоресурсов

  ПП.02.01 Производственная практика

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Готовить к работе и эксплуатировать технологическое оборудование для производства кормовой и технической продукции из 

водных биоресурсов

  ОП.06 Основы технических знаний

  ОП.09 Метрология, стандартизация и подтверждение качества

  ОП.12 Охрана труда

  МДК.02.01 Технология производства кормовой и технической продукции из водных биоресурсов

  ПП.02.01 Производственная практика

ПК 1.4.

ПК 1.5.

ПК 1.6.

ПК 2.1.

ПК 2.2.



  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Контролировать выполнение технологических операций по производству кормовой и технической продукции из водных 

биоресурсов

  ОП.09 Метрология, стандартизация и подтверждение качества

  МДК.02.01 Технология производства кормовой и технической продукции из водных биоресурсов

  ПП.02.01 Производственная практика

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Определять качество сырья, полуфабрикатов и готовой продукции

  ОП.01 Биохимия сырья водного происхождения

  ОП.02 Основы аналитической химии

  ОП.05 Микробиология, санитария и гигиена

  ОП.09 Метрология, стандартизация и подтверждение качества

  МДК.02.01 Технология производства кормовой и технической продукции из водных биоресурсов

  ПП.02.01 Производственная практика

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Анализировать причины брака и предотвращать возможность его возникновения

  ОП.02 Основы аналитической химии

  ОП.09 Метрология, стандартизация и подтверждение качества

  МДК.02.01 Технология производства кормовой и технической продукции из водных биоресурсов

  ПП.02.01 Производственная практика

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Организовывать и осуществлять мероприятия по охране труда при производстве кормовой и технической продукции из водных 

биоресурсов

  ОП.03 Физическая и коллоидная химия

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Планировать, организовывать и вести технологический процесс производства кулинарной продукции из водных биоресурсов

  ОП.03 Физическая и коллоидная химия

  ОП.07 Информационные технологии в профессиональной деятельности

  МДК.03.01 Технология производства кулинарных изделий из водных биоресурсов

  ПП.03.01 Производственная практика

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Готовить к работе и эксплуатировать технологическое оборудование производства кулинарной продукции из водных биоресурсов

  ОП.06 Основы технических знаний

  ОП.12 Охрана труда

  МДК.03.01 Технология производства кулинарных изделий из водных биоресурсов

  ПП.03.01 Производственная практика

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Контролировать выполнение технологических операций по производству кулинарной продукции из водных биоресурсов

  МДК.03.01 Технология производства кулинарных изделий из водных биоресурсов

ПК 2.3.

ПК 2.4.

ПК 2.5.

ПК 2.6.

ПК 3.1.

ПК 3.2.

ПК 3.3.



  ПП.03.01 Производственная практика

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Определять качество сырья, полуфабрикатов и готовых кулинарных изделий

  ОП.01 Биохимия сырья водного происхождения

  ОП.02 Основы аналитической химии

  ОП.05 Микробиология, санитария и гигиена

  МДК.03.01 Технология производства кулинарных изделий из водных биоресурсов

  ПП.03.01 Производственная практика

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Организовывать и осуществлять мероприятия по охране труда при производстве кулинарной продукции из водных биоресурсов

  ОП.03 Физическая и коллоидная химия

  МДК.03.01 Технология производства кулинарных изделий из водных биоресурсов

  ПП.03.01 Производственная практика

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Планировать основные показатели производства продукции из водных биоресурсов

  ОП.11 Основы экономики, менеджмента и маркетинга

  МДК.04.01 Управление структурным подразделением организации (предприятия)

  ПП.04.01 Производственная практика

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Планировать выполнение работ и оказание услуг исполнителями

  ОП.11 Основы экономики, менеджмента и маркетинга

  МДК.04.01 Управление структурным подразделением организации (предприятия)

  ПП.04.01 Производственная практика

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Организовывать работу трудового коллектива

  ОП.10 Правовые основы профессиональной деятельности

  ОП.11 Основы экономики, менеджмента и маркетинга

  МДК.04.01 Управление структурным подразделением организации (предприятия)

  ПП.04.01 Производственная практика

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ и оказания услуг исполнителями

  ОП.11 Основы экономики, менеджмента и маркетинга

  МДК.04.01 Управление структурным подразделением организации (предприятия)

  ПП.04.01 Производственная практика

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Изучать рынок и конъюнктуру продукции и услуг в области обработки водных биоресурсов. Участвовать в разработке нового 

ассортимента продукции из водных биоресурсов

  ОП.11 Основы экономики, менеджмента и маркетинга

ПК 3.4.

ПК 3.6.

ПК 4.1.

ПК 4.2.

ПК 4.3.

ПК 4.4.

ПК 4.5.



  МДК.04.01 Управление структурным подразделением организации (предприятия)

  ПП.04.01 Производственная практика

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Участвовать в выработке мер по оптимизации процессов производства продукции и оказания услуг в области профессиональной 

деятельности

  ОП.11 Основы экономики, менеджмента и маркетинга

  МДК.04.01 Управление структурным подразделением организации (предприятия)

  ПП.04.01 Производственная практика

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Вести утвержденную учетно-отчетную документацию

  ОП.07 Информационные технологии в профессиональной деятельности

  ОП.10 Правовые основы профессиональной деятельности

  ОП.11 Основы экономики, менеджмента и маркетинга

  МДК.04.01 Управление структурным подразделением организации (предприятия)

  ПП.04.01 Производственная практика

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Вести технологический процесс первичной обработки выловленного сырья на береговых предприятиях

  МДК.05.01 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих

  УП.05.01 Учебная практика

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Осуществление технологического процесса обработки рыбы и морепродуктов

  МДК.05.01 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих

  УП.05.01 Учебная практика

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Вести технологический процесс первичной обработки выловленного сырья на судах

  МДК.05.01 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих

  УП.05.01 Учебная практика

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Организовывать и осуществлять мероприятия по охране труда при выполнении работ по рабочей профессии «Обработчик рыбы и 

морепродуктов»

  ОП.12 Охрана труда

  МДК.05.01 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих

  УП.05.01 Учебная практика

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена

Применять инфокоммуникационные технологии в экономике рыбоперерабатывающей промышленности

  ПМд.06.01 Цифровая экономика в рыбоперерабатывающей промышленности

  ПП.06.01 Производственная практика

  Подготовка дипломной работы

  Защита дипломной работы

ПК 5.1.

ПК 5.4.

ПК 6.1

ПК 4.6.

ПК 4.7.

ПК 5.2

ПК 5.3



  Подготовка к демонстрационному экзамену

  Проведение демонстрационного экзамена



ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 08. ОК 09.

ОК 02. ОК 03. ОК 05. ОК 06.

ОК 02. ОК 03. ОК 05. ОК 06.

ОК 01. ОК 02. ОК 05.

ОК 08.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 06. ОК 09.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 07. ОК 09.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 09.

ОК 01. ОК 02. ОК 04.

ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 07.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 1.1. ПК 1.2. ПК 1.3.

ПК 1.4. ПК 1.5. ПК 1.6. ПК 2.1. ПК 2.2. ПК 2.3. ПК 2.4. ПК 2.5. ПК 2.6. ПК 3.1. ПК 3.2. ПК 3.4.

ПК 3.6. ПК 4.1. ПК 4.2. ПК 4.3. ПК 4.4. ПК 4.5. ПК 4.6. ПК 4.7. ПК 5.4.

ОК 01. ОК 02. ОК 09. ПК 1.4. ПК 2.4. ПК 3.4.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 07. ОК 09. ПК 1.4. ПК 1.5. ПК 2.4. ПК 2.5. ПК 3.4.

ПК 1.1. ПК 1.6. ПК 2.1. ПК 2.6. ПК 3.1. ПК 3.6.

ПК 1.1. ПК 1.4.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 07. ОК 09. ПК 1.4. ПК 2.4. ПК 3.4.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 07. ОК 09. ПК 1.2. ПК 2.2. ПК 3.2.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 07. ПК 1.1. ПК 2.1. ПК 3.1. ПК 4.7.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 09.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 09. ПК 1.1. ПК 1.2. ПК 1.3. ПК 1.4. ПК 1.5. ПК 2.1.

ПК 2.2. ПК 2.3. ПК 2.4. ПК 2.5.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 09. ПК 1.1. ПК 2.1. ПК 4.3. ПК 4.7.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 09. ПК 1.1. ПК 2.1. ПК 4.1. ПК 4.2. ПК 4.3.

ПК 4.4. ПК 4.5. ПК 4.6. ПК 4.7.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 07. ОК 09. ПК 1.2. ПК 2.2. ПК 3.2. ПК 5.4.

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 1.2.

ПК 1.1. ПК 1.2. ПК 1.3. ПК 1.4. ПК 1.5. ПК 2.1. ПК 2.2. ПК 2.3. ПК 2.4. ПК 2.5. ПК 3.1. ПК 3.2.

ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.6. ПК 4.1. ПК 4.2. ПК 4.3. ПК 4.4. ПК 4.5. ПК 4.6. ПК 4.7. ПК 5.2 ПК 5.3

ПК 5.1. ПК 5.4. ПК 6.1

ПК 1.1. ПК 1.2. ПК 1.3. ПК 1.4. ПК 1.5.

ОГСЭ
Общий гуманитарный и социально-

экономический учебный цикл

ОГСЭ.01 Основы философии

ОГСЭ.02 История

ОГСЭ.03 Иностранный язык в профессиональной деятельности

ОГСЭ.04 Физическая культура

ОГСЭ.05 Психология общения

ЕН
Математический и общий 

естественнонаучный учебный цикл

ЕН.01 Математика

ЕН.02 Информатика

ЕН.03 Экологические основы природопользования

ОП Общепрофессиональный цикл

ОП.01 Биохимия сырья водного происхождения

ОП.02 Основы аналитической химии

ОП.03 Физическая и коллоидная химия

ОП.04 Биологические основы морского промысла

ОП.05 Микробиология, санитария и гигиена

ОП.06 Основы технических знаний

ОП.07
Информационные технологии в профессиональной 

деятельности

ОП.08 Инженерная графика

ОП.09
Метрология, стандартизация и подтверждение 

качества

ОП.10 Правовые основы профессиональной деятельности

ОП.11 Основы экономики, менеджмента и маркетинга

ОП.12 Охрана труда

ОП.13 Безопасность жизнедеятельности

ПЦ Профессиональный цикл

ПМ.01

Организация и ведение технологических 

процессов производства пищевой 

продукции из водных биоресурсов



ПК 1.1. ПК 1.2. ПК 1.3. ПК 1.4. ПК 1.5.

ПК 1.1. ПК 1.2. ПК 1.3. ПК 1.4. ПК 1.5.

ПК 1.1. ПК 1.2. ПК 1.3. ПК 1.4. ПК 1.5.

ПК 1.1. ПК 1.2. ПК 1.3. ПК 1.4. ПК 1.5.

ПК 1.1. ПК 1.2. ПК 1.3. ПК 1.4. ПК 1.5.

ПК 2.1. ПК 2.2. ПК 2.3. ПК 2.4. ПК 2.5.

ПК 2.1. ПК 2.2. ПК 2.3. ПК 2.4. ПК 2.5.

ПК 2.1. ПК 2.2. ПК 2.3. ПК 2.4. ПК 2.5.

ПК 3.1. ПК 3.2. ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.6.

ПК 3.1. ПК 3.2. ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.6.

ПК 3.1. ПК 3.2. ПК 3.3. ПК 3.4. ПК 3.6.

ПК 4.1. ПК 4.2. ПК 4.3. ПК 4.4. ПК 4.5. ПК 4.6. ПК 4.7.

ПК 4.1. ПК 4.2. ПК 4.3. ПК 4.4. ПК 4.5. ПК 4.6. ПК 4.7.

ПК 4.1. ПК 4.2. ПК 4.3. ПК 4.4. ПК 4.5. ПК 4.6. ПК 4.7.

ПК 5.2 ПК 5.3 ПК 5.1. ПК 5.4.

ПК 5.2 ПК 5.3 ПК 5.1. ПК 5.4.

ПК 5.2 ПК 5.3 ПК 5.1. ПК 5.4.

ПК 6.1

ПК 6.1

ПК 6.1

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 1.1. ПК 1.2. ПК 1.3.

ПК 1.4. ПК 1.5. ПК 1.6. ПК 2.1. ПК 2.2. ПК 2.3. ПК 2.4. ПК 2.5. ПК 2.6. ПК 3.1. ПК 3.2. ПК 3.3.

МДК.01.01
Технология производства охлажденной и мороженой 

продукции из водных биоресурсов

МДК.01.02
Технология производства соленой, маринованной, 

пряной продукции и пресервов из водных биоресурсов

МДК.01.03
Технология производства копченой, вяленой и 

сушеной продукции из водных биоресурсов

МДК.01.04
Технология производства стерилизованных консервов 

из водных биоресурсов

ПП.01.01 Производственная практика

ПМ.02

Организация и ведение технологических 

процессов производства кормовой и 

технической продукции из водных 

биоресурсов

МДК.02.01
Технология производства кормовой и технической 

продукции из водных биоресурсов

ПП.02.01 Производственная практика

ПМ.03

Организация и ведение технологических 

процессов производства кулинарной 

продукции из водных биоресурсов

МДК.03.01
Технология производства кулинарных изделий из 

водных биоресурсов

ПП.03.01 Производственная практика

ПМ.04

Организация и управление работами и 

деятельностью по оказанию услуг в 

области производства продукции из 

водных биоресурсов

МДК.04.01
Управление структурным подразделением 

организации (предприятия)

ПП.04.01 Производственная практика

ПМ.05

Выполнение работ по одной или 

нескольким профессиям рабочих, 

должностям служащих

МДК.05.01
Выполнение работ по одной или нескольким 

профессиям рабочих, должностям служащих

УП.05.01 Учебная практика

ПМд.06
Цифровая экономика в 

профессиональной деятельности

ПМд.06.01
Цифровая экономика в рыбоперерабатывающей 

промышленности

ПП.06.01 Производственная практика

Государственная итоговая аттестация



ПК 3.4. ПК 3.6. ПК 4.1. ПК 4.2. ПК 4.3. ПК 4.4. ПК 4.5. ПК 4.6. ПК 4.7. ПК 5.2 ПК 5.3 ПК 5.1.

ПК 5.4. ПК 6.1

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 1.1. ПК 1.2. ПК 1.3.

ПК 1.4. ПК 1.5. ПК 1.6. ПК 2.1. ПК 2.2. ПК 2.3. ПК 2.4. ПК 2.5. ПК 2.6. ПК 3.1. ПК 3.2. ПК 3.3.

ПК 3.4. ПК 3.6. ПК 4.1. ПК 4.2. ПК 4.3. ПК 4.4. ПК 4.5. ПК 4.6. ПК 4.7. ПК 5.2 ПК 5.3 ПК 5.1.

ПК 5.4. ПК 6.1

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 1.1. ПК 1.2. ПК 1.3.

ПК 1.4. ПК 1.5. ПК 1.6. ПК 2.1. ПК 2.2. ПК 2.3. ПК 2.4. ПК 2.5. ПК 2.6. ПК 3.1. ПК 3.2. ПК 3.3.

ПК 3.4. ПК 3.6. ПК 4.1. ПК 4.2. ПК 4.3. ПК 4.4. ПК 4.5. ПК 4.6. ПК 4.7. ПК 5.2 ПК 5.3 ПК 5.1.

ПК 5.4. ПК 6.1

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 1.1. ПК 1.2. ПК 1.3.

ПК 1.4. ПК 1.5. ПК 1.6. ПК 2.1. ПК 2.2. ПК 2.3. ПК 2.4. ПК 2.5. ПК 2.6. ПК 3.1. ПК 3.2. ПК 3.3.

ПК 3.4. ПК 3.6. ПК 4.1. ПК 4.2. ПК 4.3. ПК 4.4. ПК 4.5. ПК 4.6. ПК 4.7. ПК 5.2 ПК 5.3 ПК 5.1.

ПК 5.4. ПК 6.1

ОК 01. ОК 02. ОК 03. ОК 04. ОК 05. ОК 06. ОК 07. ОК 08. ОК 09. ПК 1.1. ПК 1.2. ПК 1.3.

ПК 1.4. ПК 1.5. ПК 1.6. ПК 2.1. ПК 2.2. ПК 2.3. ПК 2.4. ПК 2.5. ПК 2.6. ПК 3.1. ПК 3.2. ПК 3.3.

ПК 3.4. ПК 3.6. ПК 4.1. ПК 4.2. ПК 4.3. ПК 4.4. ПК 4.5. ПК 4.6. ПК 4.7. ПК 5.2 ПК 5.3 ПК 5.1.

ПК 5.4. ПК 6.1

Государственная итоговая аттестация

Проведение демонстрационного экзамена

Подготовка дипломной работы

Защита дипломной работы

Подготовка к демонстрационному экзамену



№ Наименование

КАБИНЕТЫ:

1 Социально-экономических дисциплин

2 Иностранного языка

3 Информационных технологий в профессиональной деятельности

4 Технологий обработки водных биоресурсов

5 Экологических основ природопользования

6 Безопасности жизнедеятельности и охраны труда

ЛАБОРАТОРИИ:

1 Промысловой ихтиологии

2 Аналитической химии

3 Микробиологии, санитарии и гигиены

4 Технохимического контроля производства продукции из водных биоресурсов

5 Метрология,стандартизация и подтверждения качества

6 Технологического и холодильного оборудования

СПОРТИВНЫЙ КОМПЛЕКС:

1 Спортивный зал

ЗАЛЫ:

1 Библиотека, читальный зал с выходом в сеть Интернет  

2 Актовый зал
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