+ Наименование ОНН
Разработка функциональных и специализированных пищевых продуктов, биологически активных добавок и композиций

2) Пищевые системы. Разработка технологий пищевой продукции с заданными свойствами из сырья агропромышленного комплекса

+ Тематики исследований
✓ Разработка технологий и рецептур пищевых продуктов повышенной биологической ценности, безопасности и уровня качества
✓ Разработка теоретических, научных и практических экспериментальных решений по созданию инновационных технологий продуктов функционального назначения из сырья агропромышленного комплекса
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