+ Наименование ОНН
Разработка функциональных и специализированных пищевых продуктов, биологически активных добавок и композиций

1) Биологически активные вещества и композиции из водного биологического сырья. Комбикорма для индустриальной аквакультуры

+ Тематики исследований
✓ Обоснование использования новых сырьевых источников 
✓ Получение и применение природных биологически активных веществ и композиций
✓ Получение и оценка качества продуктов глубокого гидролиза рыбных отходов и вторичного хитинсодержащего сырья
✓ Биологические испытания по применению протеиновой, жировой и белково-минеральной добавок в комбикормах индустриальной аквакультуры

+ Ведущие исследователи
Мезенова О.Я., д.т.н., профессор, зав. кафедрой пищевой биотехнологии; Агафонова С.В., к.т.н., доцент, доцент кафедры пищевой биотехнологии; Романенко Н.Ю., к.т.н., доцент, доцент кафедры пищевой биотехнологии.
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