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1 ЦЕЛЬ И ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ МОДУЛЯ 

1.1 Целью освоения модуля «Практикум 4» является формирование знаний и умений в 

области разработки меню, отражающем кулинарную концепцию заведений индустрии пита-

ния. 

1.2 Процесс изучения модуля направлен на формирование элементов следующих 

компетенций в соответствии с ФГОС ВО и ОПОП ВО по данному направлению подготовки. 
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Таблица 1 – Планируемые результаты обучения по дисциплинам (модулям), соотнесенные с установленными компетенциями 

Код и наименование  

компетенции 
Дисциплина 

Результаты обучения (владения, умения и знания), соотнесенные с  

компетенциями 

ПК-1: Способен управлять, 

планировать и координиро-

вать деятельность отдельных 

департаментов и предприятий 

индустрии питания в целом, 

участвовать в принятии эко-

номических решений и 

управлении текущей деятель-

ностью служб и подразделе-

ний предприятия индустрии 

питания, контролировать без-

опасность на всех этапах  

жизненного цикла продукции; 

 

ПК-2: Способен формировать 

и реализовывать кулинарную 

концепцию предприятия с 

учетом современных тенден-

ций, потребностей различных 

категорий потребителей, ви-

дов и форм обслуживания. 

Практикум4. 

Проектный практикум 

Знать:   

-требования нормативно-правовых документов в области ресторанно-

го дела (проектно-технологические, экономические); 

- организационные и управленческие особенности функционирования 

предприятия, организационно-правовые формы предприятий. 

Уметь:  

- применять методики расчета технико-экономической эффективности 

заведений индустрии питания при выборе технических и организаци-

онных решений; 

- обосновать инвестиционную привлекательность на основе расчетов 

экономических показателей. 

Владеть:  

- навыками работы с графическими системами для 2D-

проектирования, разработки документации и пояснительных записок, 

технических заданий на основе спроектированных объектов; 

- навыками публичного представления и защиты проекта. 
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2 ТРУДОЁМКОСТЬ ОСВОЕНИЯ, СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ МОДУЛЯ 

ФОРМЫ АТТЕСТАЦИИ ПО НЕЙ 

Модуль «Практикум 4» относится к блоку 1 части, формируемой участниками обра-

зовательных отношений, и включает в себя одну дисциплину. 

Общая трудоемкость модуля составляет 8 зачетных единиц (з.е.), т.е 288 академиче-

ских часов (216 астр. часов) контактной и самостоятельной учебной работы студента; рабо-

той, связанной с текущей и промежуточной (заключительной) аттестацией по дисциплине 

модуля. 

Распределение трудоемкости освоения модуля по семестрам, видам учебной работы 

студента, а также формы контроля приведены ниже.  

Таблица 2 - Объем (трудоёмкость освоения) в очной форме обучения и структура мо-

дуля 
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Лек Лаб Пр РЭ КА 

Проектный практикум 7 Э 8 288 - - 64 - 1,25 188 34,75 

Итого по модулю: 8 288 - - 64 - 1,25 188 34,75 
Обозначения: Э – экзамен; З – зачет; ДЗ – дифференцированный зачет (зачет с оценкой); КР (КП) – 

курсовая работа (курсовой проект); контр. – контрольная работа, РГР – расчетно-графическая 

работа; Лек – лекционные занятия; Лаб -  лабораторные занятия; Пр – практические занятия; РЭ – 

контактная работа с преподавателем в ЭИОС; КА – контактная работа, консультации, 

инд.занятия, практики и аттестации; СРС – самостоятельная работа студентов 

 

При разработке образовательной технологии организации учебного процесса основ-

ной упор сделан на соединение активной и интерактивной форм обучения. Интерактивная 

форма позволяет студентам проявить самостоятельность в освоении теоретического матери-

ала и овладении практическими навыками, формирует интерес и позитивную мотивацию к 

учебе. 

 

3 УЧЕБНАЯ ЛИТЕРАТУРА И УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ 

САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ СТУДЕНТА  

Учебно-методическое обеспечение модуля приведено в таблицах 3 и 4. 
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Таблица 3 – Перечень основной и дополнительной литературы 

Наименование 

дисциплины 
Основная литература Дополнительная литература 

Проектный прак-

тикум 

1. Киселев, А. А. Управление проектами : 

учебник : / А. А. Киселев. – Москва : Директ-

Медиа, 2023. – 460 с. – Режим доступа: по 

подписке. – URL: 

https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=69

7955 (дата обращения: 30.08.2024). – ISBN 978-

5-4499-3517-5. – DOI 10.23681/697955. – Текст 

: электронный. 

2. Управление проектами : фундаментальный 

курс : учебник / А. В. Алешин, В. М. Аньшин, 

К. А. Багратиони [и др.] ; под ред. В. М. Ань-

шина, О. Н. Ильиной. – Москва : Издательский 

дом Высшей школы экономики, 2022. – 800 с. 

– Режим доступа: по подписке. – URL: 

https://biblioclub.ru/index.php?page=book&id=69

9578 (дата обращения: 30.08.2024). – ISBN 978-

5-7598-2313-1 (в пер.). – ISBN 978-5-7598-

2413-8 (e-book). – DOI 10.17323/978-5-7598-

2313-1. – Текст : электронный. 

3. Позняковский, В. М. Нутрициология : мик-

ронутриенты и минорные компоненты пищи : 

учебное пособие для вузов / В. М. Позняков-

ский ; под редакцией В. Б. Спиричев. — Санкт-

Петербург : Лань, 2024. — 192 с. — Режим до-

ступа: для авториз. пользователей. - Лань : 

электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/399209 (дата обра-

щения: 14.06.2024). — ISBN 978-5-507-49620-

4. —  Текст : электронный. 

1. Современное состояние ресторанного бизнеса : учебное пособие / 

Н. С. Родионова, В. М. Сидельников, Е. С. Попов, А. В. Богомолов. — 

Воронеж : ВГУИТ, 2018. — 227 с. — Режим доступа: для авториз. 

пользователей. - Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/117809 (дата обращения: 12.08.2024). — 

ISBN 978-5-00032-365-6. — Текст : электронный. 

2. Венецианский, А. С. Технологии ресторанного сервиса: лаборатор-

ный практикум / А. С. Венецианский, С. Б. Косян, А. К. Мамахай. — 

Волгоград : Волгоградский ГАУ, 2016. — 104 с. — Режим доступа: 

для авториз. пользователей. - Лань : электронно-библиотечная систе-

ма. — URL: https://e.lanbook.com/book/76683 (дата обращения: 

12.08.2024). — Текст : электронный. 

3. Маюрникова, Л. А. Маркетинг в ресторанном бизнесе : учебное по-

собие / Л. А. Маюрникова, Н. И. Давыденко, Т. В. Крапива. — Кеме-

рово : КемГУ, [б. г.]. — Часть 1 — 2014. — 101 с. — Режим доступа: 

для авториз. пользователей. - Лань : электронно-библиотечная систе-

ма. — URL: https://e.lanbook.com/book/72023 (дата обращения: 

12.08.2024). — ISBN 978-5-89289-861-4. — Текст : электронный. 

4. Основы управления проектами : учебное пособие / составители Л. 

Г. Агапитова [и др.]. — Тюмень : ГАУ Северного Зауралья, 2023. — 

116 с. — Режим доступа: для авториз. пользователей. - Лань : элек-

тронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/339878 (дата обращения: 30.08.2024). — 

Текст : электронный. 
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Таблица 4 – Перечень периодических изданий, учебно-методических пособий и нормативной литературы 

Наименование 

дисциплины 
Периодические издания Учебно-методические пособия, нормативная литература 

Проектный прак-

тикум 

«Пищевая индустрия», «Га-

строномъ», «Известия высших 

учебных заведений. Пищевая 

технология», «Пищевая про-

мышленность», «Индустрия пи-

тания» 

1. Давыдович, А. Р. Основы проектной деятельности : учебно-методическое пособие / 

А. Р. Давыдович, И. С. Сыркова. — Сочи : СГУ, 2023. — 24 с. — Режим доступа: для 

авториз. пользователей. — Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/417005 (дата обращения: 04.09.2024). — Текст : электрон-

ный. 

2. Килина, И. А. Коммуникативные технологии в индустрии питания : учебно-

методическое пособие / И. А. Килина, Т. В. Крапива, Л. А. Маюрникова. — Кемерово 

: КемГУ, 2016. — 146 с. — ISBN 978-5-89289-952-9. — Режим доступа: для авториз. 

пользователей. - Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 

https://e.lanbook.com/book/93551 (дата обращения: 10.06.2024). — Текст : электрон-

ный. 

3. Куприянова, Е. В. Основы проектной деятельности: подготовка и проведение заня-

тий по дисциплине : учебно-методическое пособие / Е. В. Куприянова. — Сургут : 

СурГУ, 2024. — 26 с. — Режим доступа: для авториз. пользователей. — Лань : элек-

тронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/422345 (дата обра-

щения: 04.09.2024). — Текст : электронный. 
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4 ИНФОРМАЦИОННЫЕ ТЕХНОЛОГИИ И ИНТЕРНЕТ-РЕСУРСЫ МОДУЛЯ 

Информационные технологии 

В ходе освоения модуля, обучающиеся используют возможности интерактивной ком-

муникации со всеми участниками и заинтересованными сторонами образовательного про-

цесса, ресурсы и информационные технологии посредством электронной информационной 

образовательной среды университета. 

Перечень современных профессиональных баз данных и информационных справоч-

ных систем, к которым обучающимся по образовательной программе обеспечивается доступ 

(удаленный доступ), а также перечень лицензионного программного обеспечения определя-

ется в рабочей программе и подлежит обновлению при необходимости. 

Электронные образовательные ресурсы: 

Российская образовательная платформа и конструктор бесплатных открытых онлайн-

курсов и уроков - https://stepik.org 

Образовательная платформа - https://openedu.ru/  

Состав современных профессиональных баз данных (СПБД) и информационных 

справочных систем (ИСС): 

ЭБС Лань. E. - lanbook.com 

Научная электронная библиотека еLIBRARY.RU - https://www.elibrary.ru. 

 

5 МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ МОДУЛЯ 

Аудиторные занятия проводятся в специализированных аудиториях с 

мультимедийным оборудованием, в компьютерных классах, а также в других аудиториях 

университета согласно расписанию занятий.  

Консультации проводятся в соответствии с расписанием консультаций. 

Предэкзаменационные консультации проводится в аудиториях в соответствии с 

графиком консультаций. 

Помещения для самостоятельной работы обучающихся оснащены компьютерной тех-

никой с возможностью подключения к сети «Интернет» и обеспечением доступа в электрон-

ную информационно-образовательную среду университета. 

При освоении модуля используется программное обеспечение общего назначения и 

специализированное программное обеспечение. 

Перечень соответствующих помещений и их оснащения размещен на официальном 

сайте университета в информационно - телекоммуникационной сети Интернет. 

https://stepik.org/
https://openedu.ru/
https://www.elibrary.ru/
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6 ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ АТТЕСТАЦИИ, 

СИСТЕМА ОЦЕНИВАНИЯ И КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ 

Типовые контрольные задания и иные материалы, необходимые для оценки результа-

тов освоения дисциплины модуля (в т.ч. в процессе освоения), а также методические матери-

алы, определяющие процедуры этой оценки приводятся в приложении к рабочей программе 

модуля (утверждается отдельно). 

Оценивание результатов обучения может проводиться с применением электронного 

обучения, дистанционных образовательных технологий.  
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7 СВЕДЕНИЯ О РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЕ И ЕЕ СОГЛАСОВАНИИ 

Рабочая программа модуля «Практикум 4» представляет собой компонент основной 

профессиональной образовательной программы бакалавриата по направлению подготовки 

19.03.04 Технология продукции и организация общественного питания, профиль «Балтийская 

высшая школа гастрономии». 

Рабочая программа рассмотрена и одобрена на заседании кафедры технологии про-

дуктов питания (протокол № 6 от 26.03.2024 г.). 

 

          Заведующая кафедрой 

 

И.М. Титова 

Директор БВШГ 

 

Н.А. Притыкина 

 

И.о. директора института 

 

Фролова Н.А. 
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